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SZAKKEPZESI KERETTANTERY
a
34 811 06
FOGADOS
SZAKKEPESITESHEZ

I. A szakképzés jogi hattere
A szakképzési kerettanterv
— anemzeti kdznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény,
— aszakképzésrol sz616 2011. évi CLXXXVIL. torvény,
valamint
— az Orszagos Képzési Jegyzékrdl és az Orszagos Képzési Jegyzék moddositdsanak
eljarasrendjérdl sz6l6 150/2012. (VII. 6.) Korm. rendelet,
— az allam altal elismert szakképesitések szakmai kovetelménymoduljairdl sz616
217/2012. (VIIL 9.) Korm. rendelet és
— a 34 811 06 szamu, Fogadés megnevezésii szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit tartalmaz6 rendelet
alapjan késziilt.

II. A szakképesités alapadatai
A szakképesités azonositd szama: 34 811 06
Szakképesités megnevezése: Fogados
A szakmacsoport szama és megnevezése: 18. Vendéglatas-turisztika
Agazati besorolds szdma és megnevezése: XXVII. Vendéglatis
Iskolai rendszerti szakképzésben a szakképzési évfolyamok szdma: 3 év
Elméleti képzési id6 aranya: 30%
Gyakorlati képzési id6 aranya: 70%
Az iskolai rendszerii képzésben az Osszefliggd szakmai gyakorlat idOtartama:
— 3 évfolyamos képzés esetén: a 9. évfolyamot kovetden 140 6ra, a 10. évfolyamot
kovetden 140 6ra;
— 2 évfolyamos képzés esetén: az elsé szakképzési évfolyamot kovetden 160 6ra

III. A szakképzésbe torténo belépés feltételei
Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség
vagy iskolai végzettség hidnyaban
Bemeneti kompetencidk: a képzés megkezdhetd a szakképesités szakmai és
vizsgakovetelményeit kiad6 3. szamu mellékletében a vendéglatas-idegenforgalom
szakmacsoportra meghatarozott kompetenciak birtokaban
Szakmai eloképzettség: —
Eldirt gyakorlat: —
Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmények: sziikségesek
Palyaalkalmasséagi kovetelmények:

IV. A szakképzés szervezésének feltételei

Személyi feltételek

A szakmai elméleti és gyakorlati képzésben a nemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC.
torvény és a szakképzésrol sz616 2011. évi CLXXXVIL. torvény eldirasainak megfeleld
végzettséggel rendelkezd pedagogus és egyéb szakember vehet részt.
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Ezen tdl az al4bbi tantargyak oktatasara az alabbi végzettséggel rendelkezd szakember

alkalmazhato:

Tantargy

Szakképesités/Szakképzettség

Targyi feltételek

A szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges eszk6zok és felszerelések felsorolasat a
szakképesités szakmai és vizsgakdvetelménye (szvk) tartalmazza, melynek tovabbi részletei

az alabbiak: Nincs.

Ajanlas a szakmai képzés lebonyolitasahoz sziikséges tovabbi eszkozokre €s felszerelésekre:

Nincs.

V. A szakképesités oraterve nappali rendszerii oktatasra
A szakkozépiskolai képzésben a két évfolyamos képzés masodik évfolyamanak (2/14.)
Szakkozépiskolai képzés esetén a heti és éves szakmai draszamok:

Heti 6raszam Eves 6raszam ., ) . ; .
. , , Heti 6raszam | Eves Oraszam
Evfolyam szabadsav szabadsav . .
P PO szabadsavval szabadsavval
nélkiil nélkiil
9. évfolyam 14,5 6ra/hét 522 Gra/év 17 6ra/hét 612 ora/év
Ogy 140 140
10. évfolyam 23 Gra/hét 828 oOra/év 25 Gra/hét 900 6ra/év
Ogy 140 140
11. évfolyam 23 Gra/hét 713 Gra/év 25,5 ora/hét 816 Ora/év
Osszesen: 2343 6ra 2608 6ra
Heti 6raszam | Eves 6raszam . ) . , ,
- J , Heti 6raszam | Eves 6raszam
Evfolyam szabadsav szabadsav . .
PO P szabadsavval szabadsavval
nélkiil nélkiil
1. évfolyam 31,5 ora/hét 1134 6ra/év 35 ora/hét 1260 oOra/év
Ogy. 160 6ra 160 6ra
2. évfolyam 31,5 ora/hét 977 Gra/év 35 Ora/hét 1120 o6ra/év
Osszesen: 2271 ébra 2540 6ra

Jelmagyarézat: 6gy/0sszefliggd szakmai gyakorlat



1. szamu tablazat
A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak heti 6raszama évfolyamonként
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2valtozat, E: 30 GY: 70%

Szakkozépiskolak 2017. szeptember 1-jétol, 3+2 évfolyam

Testnevelés heti 3 ora

Nappali tagozat

9. 10. 11. 9-11. 12. 13. 12- 9.13
. , 13. ,
Evfolyam/ heti | éves |heti| éves | heti| éves oves heti éves heti éves éves | ¢

Osszes ssszes | 955768
Magyar — Kommunikécid 2+1 | 72+36 | 1+1 | 36+36 | +1 | +31 191 191
Magyar nyelv és irodalom 6 216 6+1 186 + 31 433 433
Idegen nyelv 2 72 2 72 | 2+1 | 62+31 237 6+1 | 216 + 36 6+1 186 + 31 469 706
Matematika 2+1 | 72436 | 1+1 | 36+36 | +1 | +31 211 6+1 | 216 + 36 6+1 186 + 31 469 680
Tarsadalomismeret 2 72 1 36 108 108
Torténelem, tarsadalmi és allampolgari ismeretek 4 144 5 155 299 299
Természetismeret 3 108 108 2 72 0 0 72 180
Informatika 2 72 2 62 134 134
Testnevelés* 3 108 3 108 3 93 309 309
Testnevelés és sport 5 180 5 155 335 335
Osztalykozosség-épitd Program 1 36 1 36 1 31 103] 1 36 1 31 67 170
Kozismereti Osszes oraszdm - kitelezo | 15 | 540 9 324 6 | 186 1050)\32+2| 1152 +72 31+3 961 +93 | 2278| 3328
Cigany kisebbségi népismeret +1 | +36 +0,5| +15,5 51,5 1 36 2 62 98| 149,5
Szabad orakeret**| 1 36 1,5 | 46,5 82,51 3 108 5 155 263 | 345,5
Kozismereti 0sszes oraszam (kotelezd és szabadon vdlaszthato)| 16 | 576 9 324 | 7512325 1132,5| 35 1260 36 1116 2376 | 3508,5
Heti 2 testnevelés Ora atcsoportositasa| +2 | +72 | +2 | +72 | +2 | +62 +206 206
Osszesen: | 18 | 648 | 11 | 396 | 9,5 | 294,5| 1338,5| 35 1260 36 1116 2376 |3714,5

34 811 05 Fogados szakképesités 3 éves, nappali

rend szerinti képzés, heti 6raszamos érahalo
2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
NAPPALI
1/9. 2/10. 3/11.
évfolyam évfolyam évfolyam 3:
36 hét 36 hét 3 het | 1LV

heti | éves |heti| éves | heti | éves osszesen

Osszesen| 6 216 | 45| 162 | 85 | 2635 641,5

11499-12 Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. 0 0 0,5 | 15,5 15,5

11497-12 Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas I. 0 0 2 62 62

11500-12 Munkahelyi egészség €s biztonsag Munkahelyi egészség €s biztonsag 0,5 18 0 0 18

10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalénos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 0,5 18 0 0 18

10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Elelmiszerek csoportjai 0,5 18 1 36 1 31 85

10045-12 Gazdélkodas Vendéglaté gazdilkodas 1 36 0,5 18 | 05| 155 69,5

10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitisok 1 36 1 36 0,5 | 155 87,5

10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 1,5 54 2 | 72 0 126

10049-12 Konyhai kisegités Elokészitési és ételkészitési alapismeretek 1 36 0 0 36
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_ Szallashely ismeret 0 0 4 124 124
Szakmai elmélet 6sszesen:| 6 216 | 45| 162 | 8,5 |263,5| 641,5
Osszesen| 8,5 | 306 |18,5| 666 |14,5|4495| 1421,5
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 3 | 108 0 0 108
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési tizemi alapgyakorlat 0 15,5| 558 0 558
10049-12 Konyhai kisegités Eldkészitési és ételkészitési alapozd gyakorlat 1,5 54 0 0 54
Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 0 4,5 | 139,5 139,5
Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 2 72 1 36 0 108
Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 3,5 | 108,5 108,5
Kommunikaciés alapismeretek gyakorlat 0 0 3 93 93
Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 3,5 | 108,5 108,5
Szakmai idegen nyelv 2 72 2 72 0 144
Szakmai gyakorlat dsszesen: | 8,5 | 306 [18,5| 666 |14,5|449,5 | 1421,5
Szakmai elmélet és gyakorlat 6sszesen 14,5 522 23 | 828 23 | 713 2063
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altal4nos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 0,5 18 0 0 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Elelmiszerek csoportjai 0,5 18 0 0 18
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 1 36 0 0 36
Szallashely ismeret 0 0 0,5 | 15,5 15,5
Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 2 72 0 72
Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 0 1 31 31
Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0,5 | 155 15,5
Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0,5 ] 15,5 15,5
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési s ételkészitési alapoz6 gyakorlat 0,5 18 0 0 18
Szakmai szabad sav Osszesen: | 2,5 90 2 72 25| 77,5 | 2395
Szakmai elmélet osszesen szabad savval: | 8 288 | 45| 162 9 279 729 29
Szakmai gyakorlat dsszesen szabad savval: | 9 324 (20,5 738 |16,5| 511,5| 1573,5
Szakmai elmélet és gyakorlat dsszesen szabad savval: 17 612 25 | 900 |[25,5|790,5| 2302,5 | 71
Osszefiiggé szakmai gyakorlat 6sszesen: 140 140 280
Szakmai elmélet ardnya: 2582,5 - 1573,5
.. ., . - 280 =729 /30%/
Osszes szakmai Oraszam C . . .
(elmélet, gyakorlat, 0sszefliggo sz. gyak.) Szakma1, s Osszefliggl szakmai 2343
’ ’ gyakorlat ardnya: 2582,5 - 729 = 1853,5
/70%/
Szakmai elmélet aranya: 2582,5 - 1573,5
- 280 =729 /30%/
Osszes szakmai 6raszam Szakmai és Osszefliggd szakmai 2582,5
(elmélet, gyakorlat, osszefiiggo sz. gyak. és szabad sav) gyakorlat ardnya: 2582,5 - 729 = 1853,5
/70%/
752 1040 790,5 2582.,5
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2valtozat, E: 30 GY: 70%

Szakkozépiskolak 2017. szeptember 1-jétol, 3+2 évfolyam

Testnevelés heti 3 ora Esti tagozat
3 9. 10. 11. 9-11. 12. 13. 12-13. | 9-13.
Evfolyam/ heti éves heti | éves | heti | éves GZZSZ S heti éves heti éves 6::;2 s ;:;Z .
Magyar — Kommunikéci6 1+1 36+36 |0,5+1|18+36| +1,5 | +46.,5 172,5 172,5
Magyar nyelv és irodalom 3+1 108+36 |3 +1 | 93+31 268 268
Idegen nyelv 1 36 1 36 1 31 103] 3 +1 108+36 |3 +1 | 93+31 268 371
Matematika 1+1 36+36 |0,5+1 | 18+36| +1,5 | +46,5 172,513 +1 108+36 3+1 | 93+31 268 | 4405
Tarsadalomismeret 1 36 0,5 18 54 54
Torténelem, tarsadalmi €s allampolgéri ismeretek 3 108 3 93 201 201
Természetismeret 1,5 54 541 1 36 0 0 36 90
Informatika 1 36 1 31 67 67
Testnevelés™ 0
Testnevelés és sport 0 0 0 0 0 0
Osztalykozosség-€épitd Program 0,5 18 0,5 18 0,5 15,5 51,51 O 0 0 0 0 515
Kozismereti dsszes oraszdm - kotelezd 6 216 3 108 | 1,5 | 46,5 370,5|14+3| 504 +108 |13+3| 403+93 1108 |1478,5
Cigéany kisebbségi népismeret +1 +36 +0,5 | +18 | +0,5 | +15.,5 69,5 1 36 2 62 98| 167,5
Szabad orakeret** 3 108 2,5 90 3,5 | 108,5 306,5| 4 144 5 155 299 605,5
Kozismereti 0sszes oraszdm (kotelezd és szabadon vdlaszthato) 9 324 55 | 198 5 155 677 18 648 18 558 1206 | 1883
Heti 2 testnevelés Ora atcsoportositisa 0
Osszesen: 9 324 5,5 198 5 155 677| 18 648 18 558 1206 | 1883
34 811 05 Fogadoés szakképesités 3 éves, esti munkarend
szerinti képzés, heti oraszamos érahalé 2017. szeptember 1-
jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
ESTI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam | 3/11. évfolyam 3.
36 hét 36 hét 31 hét 11.évf.

heti éves heti éves heti éves | Osszesen

Osszesen 4 144 2,5 90 45 139,5 373,5

11499-12 Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. 0 0 0,5 15,5 15,5

11497-12 Foglalkoztatas 1. Foglalkoztatas 1. 0 0 0,5 15,5 15,5

11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyi egészség és biztonsag 0,5 18 0 0 18

10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztovédelem 0,5 18 0 0 18

10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem Elelmiszerek csoportjai 0,5 18 0,5 18 0,5 15,5 51,5

10045-12 Gazdalkodas Vendéglatd gazdalkodas 0,5 18 0,5 18 0,5 15,5 51,5

10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitdsok 0,5 18 0,5 18 0,5 15,5 51,5

10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 1 36 1 36 0 72

10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapismeretek 0,5 18 0 0 18

_ Szallashely ismeret 0 0 2 62 62

Szakmai elmélet 6sszesen: 4 144 2,5 90 4,5 139,5 373,5
Osszesen 45 162 10 360 85 | 2635 785,5
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 1,5 54 0 0 54
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10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 8 288 0 288
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapozd gyakorlat 1 36 0 0 36
Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 0 2,5 71,5 77,5
Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 1 36 1 36 0 72
Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 2 62 62
Kommunikacids alapismeretek gyakorlat 0 0 2 62 62
Etkeztetés és felszolgélasi ismeretek 0 0 2 62 62
Szakmai idegen nyelv 1 36 1 36 0 72
Szakmai gyakorlat osszesen: 4,5 162 10 360 8,5 263,5 785,5
Szakmai elmélet és gyakorlat 6sszesen 8,5 198 12,5 396 13 263,5 857,5
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztovédelem 0 0 0 0 0 0 0
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Elelmiszerek csoportjai 0 0 0 0 0 0 0
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 0 0 0 0 0 0 0
Szallashely ismeret 0 0 0 0
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 0 0 0
Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 0 0
Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0
Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapozd gyakorlat 0 0 0 0
Szakmai szabad sav Gsszesen: 0 0 0 0
Szakmai elmélet Gsszesen szabad savval: 4 144 2,5 90 4,5 139,5 373,5
Szakmai gvakorlat 6sszesen szabad savval: 4,5 162 10 360 8,5 263,5 785,5
Szakmai elmélet és gyakorlat Gsszesen szabad savval: 8,5 306 12,5 450 13 403 1159
Osszefiigg6 szakmai gyakorlat osszesen: 70 70 140
. Szakmai elmélet aranya: 1299 - 785,5 - 140 =373,5 /
Osszes szakmai Oraszam 30%/ 1299
(elmélet, gyakorlat, 6sszefiiggd sz. gyak.) Szakmai és 0sszefliggd szakmai gyakorlat ardnya:
1299 - 373,5 = 925,5 / 70%/
Szakmai elmélet aranya: 1299 - 785,5 - 140 =373,5 /
. 0,
Osszes szakmai 6raszam Szakmai és tSsszefiiggc’i3 (s)z/;{(mai gyakorlat aranya: 1299
(elmélet, gyakorlat, osszefiiggé sz. gyak. és szabad sav) 1299 - 373,5 = 925,5 / 70%/
376 520 403 1299
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34 811 05 Fogados szakképesités 2 éves, nappali munkarend szerinti képzés, heti 6raszamos 6rahalé

2017. szeptember 1-jétol

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil

NAPPALI
1. évfolyam 2. évfolyam
36 hét 31 hét 1-2.évf. 6sszesen
heti éves heti éves
A f6 szakképesitésre vonatkozoan: Osszesen 10 360 11,5 356,5 716,5
11499-12 Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. 0,5 18 0 18
11497-12 Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas I. 2 72 0 72
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyi egészség €s biztonsag 0,5 18 0 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalénos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 1 36 0 36
10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem Elelmiszerek csoportjai 1 36 2 62 98
10045-12 Gazdalkodas Vendéglaté gazdalkodas 1 36 1 31 67
10045-12 Gazdalkodas Szakmai szdmitdsok 1 36 1,5 46,5 82,5
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 2 72 2 62 134
10049-12 Konyhai kisegités Eldkészitési és ételkészitési alapismeretek 1 36 0 36
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely ismeret 0 5 155 155
Szakmai elmélet 6sszesen: 10 360 11,5 356,5 716,5
A f6 szakképesitésre vonatkozoan: Osszesen 22 792 20 620 1412
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 3 108 1 31 139
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 14 504 0 504
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési s ételkészitési alapozo gyakorlat 1 36 0 36
11793-16 Fogados napi tevékenységei Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 6 186 186
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 0 2 62 62
11793-16 Fogados napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 4 124 124
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Kommunikécios alapismeretek gyakorlat 0 3 93 93
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 4 124 124
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai idegen nyelv 4 144 0 144
Szakmai gyakorlat ésszesen: 22 792 20 620 1412
Szakmai elmélet és gyakorlat 6sszesen 32 792 31,5 744 2128,5
10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem Elelmiszerek csoportjai 1 36 0 36
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 0,5 18 0 18
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 1,5 54 0 54
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 0,5 15,5 15,5
11793-16 Fogados napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 1 31 31
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgilasi ismeretek 0 2 62 62
Szakmai szabad sav Osszesen: 3 108 3,5 108,5 216,5
Szakmai elmélet 6sszesen szabad savval: 11 396 11,5 356,5 752,5
Szakmai gyakorlat ésszesen szabad savval: 24 864 23,5 728,5 1592,5
Szakmai elmélet és gyakorlat ésszesen szabad savval: 35 1260 35 1085 2345
Osszefiigg6 szakmai gyakorlat 6sszesen: 160 160
Osszes szakmai 6raszam Szakmai elmélet ardnya: 2505 - 1592,5 - 160 = 752,5 / 30%/ 20885

(elmélet, gyakorlat, 0sszefiiggd sz. gyak.)

Szakmai és Osszefiiggd szakmai gyakorlat ardnya: 2505 - 752,5 = 1753,5 / 70%/
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Osszes szakmai éraszam
(elmélet, gyakorlat, 6sszefiiggo sz. gyak. és szabad sav)

Szakmai elmélet aranya: 2505 - 1592,5 - 160 = 752,5 / 30%/
Szakmai és 0sszefiiggd szakmai gyakorlat aranya: 2505 - 752,5 = 1753,5 / 70%/

2505

1420 1085

2505
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, esti munkarend szerinti képzés, heti oraszamos
orahalé 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil
ESTI
1. Z\;f(})}lgtam 2. zvlf(l)llgtam | ‘1—2.éV £
heti éves heti éves osszesen

A f0 szakképesitésre vonatkozoan: Osszesen 5,5 198 6 186 384
11499-12 Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. 0,5 18 0 18
11497-12 Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas I. 1 36 0 36
11500-12 Munkahelyi egészség €s biztonsag Munkahelyi egészség €s biztonsag 0,5 18 0 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 0,5 18 0 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem Elelmiszerek csoportjai 1 36 1 31 67
10045-12 Gazdélkodas Vendéglaté gazdalkodas 0,5 18 0,5 15,5 33,5
10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitasok 0,5 18 1 31 49
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 1 36 1 31 67
10049-12 Konyhai kisegités ElOkészitési és ételkészitési alapismeretek 0,5 18 0 18
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely ismeret 0 2,5 77,5 77,5

Szakmai elmélet 6sszesen: 6 216 6 186 402

A fo szakképesitésre vonatkozoan: Osszesen 12 432 12 372 804
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 2,5 90 0,5 15,5 105,5
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 7 252 0 252
10049-12 Konyhai kisegités Elokészitési és ételkészitési alapozd gyakorlat 0,5 18 0 18
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Széllashely tizemeltetési gyakorlat 0 4 124 124
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 0 1 31 31
11793-16 Fogados napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 2 62 62
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Kommunikécios alapismeretek gyakorlat 0 1,5 46,5 46,5
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 3 93 93
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai idegen nyelv 2 72 0 72

Szakmai gyakorlat dsszesen: 12 432 12 372 804

Szakmai elmélet és gyakorlat dsszesen 18 432 18 434 1206
10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem Elelmiszerek csoportjai 0 0 0 0 0
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 0 0 0 0 0
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 0 0 0 0
11793-16 Fogados napi tevékenységei Szallashely tizemeltetési gyakorlat 0 0 0
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0 0 0

Szakmai szabad sav Osszesen: 0 0 0 0 0

Szakmai elmélet Gsszesen szabad savval: 6 216 6 186 402

Szakmai gyakorlat dsszesen szabad savval: 12 432 12 372 804

Szakmai elmélet és gyakorlat dsszesen szabad savval: 18 648 18 558 1206

Osszefiiggd szakmai gyakorlat 6sszesen: 80 80
Osszes szakmai 6raszam . Szakmai elmélet aréqya: 1286 - 804 - 80 =402 / 30%/ 1286
(elmélet, gyakorlat, 0sszefiiggd sz. gyak.) Szakmai €s Osszefiiggd szakmai gyakorlat ardnya: 1286 - 402 = 884 / 70%/
Osszes szakmai éraszam Szakmai elmélet aranya: 1286 - 804 - 80 = 402 / 30%/ 1286




Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

(elmélet, gyakorlat, 6sszefiiggo sz. gyak. és szabad sav) Szakmai €s Osszefiiggd szakmai gyakorlat ardnya: 1286 - 402 = 884 / 70%/
728 \ 558 1286

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat
A szakképzésrol szo616 2011. évi CLXXXVIL torvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden a tablazatokban, a kerettantervben a nappali rendszer(i oktatasra meghatarozott tanuldi heti vagy éves kotelezd szakmai
elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-a felosztasa keriilt &tdolgozasra nappali rend szerinti és esti munkarendbeli képzésre, s ezek mellé, a szabad savot a fenti 6rahalok alapjan osztotta fel a neveldtestiilet.
A szabad sav orait a tananyag elmélyitésére, Osszegzésre, gyakorlasra és a csoportot alkotd tanuldk/didkok készség és képességeihez igazodd egyéb tudiselmélyitd tevékenységekre forditjak a tanarok, oktatok.
A szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyat, a szakmai program elején meghatarozottak szerint, a teljes képzési id6 sordn figyelembe vette, azon id0 alatt teljesiil.
BEVEZETES SORAN, AZ INTEZMENY KER MINDEN PEDAGOGUST, OKTATOT, A TANMENETEK KESZITESE SORAN AZ ORAHALOK ORASZAMAIT VEGYEK FIGYELEMBE!
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2. szama tablazat

Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

A szakmai kovetelménymodulokhoz rendelt tantargyak és témakorok oraszama évfolyamonként

34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, nappali rend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé
2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
NAPPALI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy e 8y ogy e gy

Osszesen 216+72 306+18 162 666+72 263,5+15,5 | 449,5+62
A £6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 522+90 140 828+72 140 713+77,5 2063+2258802-I-§39,5:

Elméleti 6raszamok (arany dgy-vel) 641,5 +87,5 = 729 6ra (29%) ’

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1421,5 +152 = 1573,5 6ra + 280 6. sz. gy. (71%)
11499-12 Foglalkoztatas II. Foglalkoztatas II. 0 0 0 0 15,5 0 16
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkajogi alapismeretek 3,5 3,5
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkaviszony létesitése 4 4
11499-12 Foglalkoztatas II. Allaskeresés 4 4
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkanélkiiliség 4 4
11497-12 Foglalkoztatas 1. Foglalkoztatas 1. 0 0 0 0 62 0 64
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 1 10 10
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 2 10 10
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvi készségfejlesztés 22 22
11497-12 Foglalkoztatas I. Munkavéllal6i székincs 20 20
tlnlzstgg;alé Munkahelyi egészség és Munkahelyi egészség és biztonsag 18 0 0 0 0 0 18
ll)llzstgg;zﬁ Munkahelyi egészség és Munkavédelmi alapismeretek 4 4
éilzstgg;; z Munkahelyi egészség és Munkahelyek kialakitdsa 4 4
éilzstgg;; z Munkahelyi egészség és Munkavégzés személyi feltételei 2 2
llajzstgg;iz Munkahelyi egészség és Munkaeszkdzok biztonsiga 2 2
llajzstgg;iz Munkahelyi egészség és Munkaké&rnyezeti hatdsok 2 2
llajzstgg;iz Munkahelyi egészség és Munkavédelmi jogi ismeretek 4 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 18+18 0 0 0 0 0 36
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Az élelmiszereket felépitd anyagok és tapértékiik megdrzése 5+5 20
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato tizlet kialakitasanak feltételei 4+4 8
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato tevékenység folytatasanak kovetelményei 2+2 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fogyasztévédelem 2+2 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem | Elelmiszerek csoportjai 18+18 0 36 0 31 0 103
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Novényi eredetli élelmiszerek 18+18 36
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Allati eredetii élelmiszerek 36 36
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Edesitdszerek és édesipari termékek, koffeintartalmi élvezeti aruk 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fliszerek, izesitdk, zamatositok és allomanyjavitok 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Italok 23 23
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, nappali rend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé
2017. szeptember 1-jétdl

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal

NAPPALI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy e 8y ogy e gy

Osszesen 216+72 306+18 162 666+72 263,5+15,5 | 449,5+62
A £6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 522+90 140 828+72 140 713+77,5 2063+2258802-I-§39,5:

Elméleti 6raszdmok (ardny dgy-vel) 641,5 +87,5 = 729 6ra (29%) ’

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1421,5 +152 = 1573,5 6ra + 280 6. sz. gy. (71%)
10045-12 Gazdalkodas Vendéglato gazdalkodas 36 0 18 0 15,5 0 69,5
10045-12 Gazdalkodas Viselkedéskultura, kommunikacio 8
10045-12 Gazdalkodas A gazdalkodés elemei, a piac 8 8
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatas fogalma, fotevékenységei 10 10
10045-12 Gazdalkodas Uzletkorok és iizlettipusok. Térgyi-, személyi feltételek, munkaiigyi ismeretek 10 10
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatasban jellemzd vallalkozési formak. Ad6zéasi ismeretek. 10 10
10045-12 Gazdalkodas Marketing a vendéglatasban 8 8
10045-12 Gazdalkodas Ugyvitel a vendéglatasban 15,5 15,5
10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitasok 36 0 36 0 15,5 0 87,5
10045-12 Gazdéalkodas Viszonyszdmok 14 14
10045-12 Gazdalkodas Tapérték-, tomeg- és veszteségszamitas 12 12
10045-12 Gazdalkodas Létszam- és bérgazdalkodas 10 10
10045-12 Gazdalkodas Arképzés 20 20
10045-12 Gazdalkodas Jovedelmezdség 16 16
10045-12 Gazdalkodas Készletgazdilkodas 9,5 9,5
10045-12 Gazdalkodas Elszdmoltatas 6 6
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 54+36 0 72 0 0 0 162
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg eléételek, halakbol, hidegvériiekbdl készithetd ételek 22 22
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szarnyasokbodl készithetd ételek 10+10 20
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol készithetd ételek 22+26 15 63
10048-12 Etelkészités alapjai Vadakbol készithetd ételek 9 9
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 36 36
10048-12 Etelkészités alapjai Munkaszervezési alapok 12 12
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 0 108 0 0 0 0 108
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg elételek, halakbol, hidegvérliekbdl, hazi szarnyasokbdl készithetd ételek 30 30
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 45 45
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 30 30
10048-12 Etelkészités alapjai Napi menii technolégiai sorrendjének megfeleld munkatervek készitése 3
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 0 0 558+72 0 0 630
10048-12 Etelkészités alapjai Salatik, ontetek, koretek, fézelékek. 120+20 140
10048-12 Etelkészités alapjai {gtz\{:liek, levesbetétek, meleg martasok, meleg eldételek, halakbol, hidegvériiekbdl készithetd 12416 140
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szarnyasokbodl készithet6 ételek 84+6 90
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 120+20 140
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, nappali rend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé
2017. szeptember 1-jétdl
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
NAPPALI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy e 8y ogy e gy

Osszesen 216+72 306+18 162 666+72 263,5+15,5 | 449,5+62
A £6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 522+90 140 828+72 140 713+77,5 2063+2258802-I-§39,5:

Elméleti 6raszamok (ardny ogy-vel) 641,5 +87,5 = 729 6ra (29%) ’

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1421,5 +152 = 1573,5 6ra + 280 6. sz. gy. (71%)
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 110+10 120
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapismeretek 36 0 0 0 0 0 36
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tlizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 2 2
10049-12 Konyhai kisegités Technolégiai alapismeretek 10 10
10049-12 Konyhai kisegités Salatik, ontetek, koretek 12 12
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 12 12
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapozé gyakorlat 0 54+18 0 0 0 0 72
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tlizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 4 4
10049-12 Konyhai kisegités Technolégiai alapismeretek 10+8 18
10049-12 Konyhai kisegités Salatik, ontetek, koretek 15 15
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 25+10 35
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Szallashely iizemeltetési gyakorlat 0 0 0 0 0 170,5 170,5
11793-16 Fogados napi tevékenységei Jogszabalyi hattér 18 18
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashely épiilete és berendezései 40 40
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A vendégfogadas 50 50
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashelyek szolgéltatasai 39,5 39,5
11793-16 Fogados napi tevékenységei Szallashelyek biztonsagi tevékenysége 24 24
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 0 72 0 36 0 0 108
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Balesetvédelem és elsdsegélynyujtas 10 36 46
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Kornyezetvédelem és hulladékgytijtés 4 4
11793-16 Fogados napi tevékenységei Karbantartasi eldirasok 12 12
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Védobeszkozok és foglalkozasi betegségek 10 10
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Takaritasi eljarasok és dokumentéci 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Vegyszerek és azok kezelése 16 16
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0 0 0 124 124
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Programok és rendezvények fajtai 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények helyszinei és technikdja 12 12
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A szervezési folyamat 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A lebonyolitasi folyamat 36 36
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Teenddk a rendezvény utan 12 12
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények évszakok, népszokasok és iinnepek alkalmaval 24 24
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szallashely ismeret 0 0 0 0 139,5 0 139,5
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei | Szallashely szolgaltatas jogszabalyi hattere, besorolasok 9 9
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei | Szallashelyek fajtai, tipusai, jellemzdi, a kialakitds szempontjai 18,5 18,5
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, nappali rend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé

2017. szeptember 1-jétdl

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal

NAPPALI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy e 8y ogy e gy

Osszesen 216+72 306+18 162 666+72 263,5+15,5 | 449,5+62
A £6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 522+90 140 828+72 140 713+77,5 2063+2258802-I-§39,5:

Elméleti 6raszamok (ardny ogy-vel) 641,5 +87,5 = 729 6ra (29%) ’

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1421,5 +152 = 1573,5 6ra + 280 6. sz. gy. (71%)
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei | Szallashelyek kategorizaldsanak kritériumai 16 16
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szallashelyek szolgéltatasai 16 16
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szallashelyen kialakithaté programcsomagok 14 14
11794-16 Fogadods szakmai tevékenységei | Szallashelyek arképzésének lehetdségei 18 18
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei | Szallashelyek adatszolgéltatasi kotelezettségei és foglaldsi rendszerek 8 8
11794-16 Fogadods szakmai tevékenységei | Szallashely kozvetlen értékesitésének dokumentumai 12 12
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Maganszallashelyek, falusi turizmus jellemz6i 8 8
11794-16 Fogadods szakmai tevékenységei | Specidlis szallashely tipusok és specidlis igényll vendégek 20 20
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei | Kommunikaciés alapismeretek gyakorlat 0 0 0 0 0 93 93
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Vendégkommunikicio, etikett és protokoll szabalyok 30 30
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Embertipusok, vendég tipusok, konfliktuskezelés 33 33
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Kommunikéacié a vendéggel 30 30
11794-16 Fogadés szakmai tevékenységei | Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0 0 0 124 124
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Higiénia, HACCP, munkavédelem 6 6
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei | Vendéglatas és értékesités gépei, berendezései 8 8
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Eszkozismeret 30 30
11794-16 Fogadés szakmai tevékenységei | Ertékesitési ismeret 30 30
11794-16 Fogadés szakmai tevékenységei | Etel- és italismeret 30 30
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Kiilonbozd felszolgilasi médok 20 20
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szakmai idegen nyelv 0 72 0 72 0 0 144
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szakmai kifejezések 40 12 52
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szakmai technolégidk 20 30 50
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei | Szakmai szitudcidk 12 30 42
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES
oraszamos orahalé 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
ESTI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy € gy ogy € gy

Osszesen 144 162 7o 90 360 7o 139,5 263,5
A {6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 306 450 403 1114509=+

Elméleti 6raszamok (ardny ogy-vel) 373,5 6ra (31%) 1299

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 785,5 6ra + 140 6. sz. gy. (69%)
11499-12 Foglalkoztatés II. Foglalkoztatas II. 0 0 0 0 15,5 0 15,5
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkajogi alapismeretek 35 35
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkaviszony 1étesitése 4 4
11499-12 Foglalkoztatas II. Allaskeresés 4 4
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkanélkiiliség 4 4
11497-12 Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas 1. 0 0 0 0 15,5 0 15,5
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 1 3,5 3,5
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 2 4 4
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvi készségfejlesztés 4 4
11497-12 Foglalkoztatas I. Munkavéllal6i székincs 4 4
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyi egészség és biztonsag 18 0 0 0 0 0 18
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavédelmi alapismeretek 4 4
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyek kialakitdsa 4 4
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavégzés személyi feltételei 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkaeszk6zok biztonsaga 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkakdrnyezeti hatasok 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavédelmi jogi ismeretek 4 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalénos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 18 0 0 0 0 0 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Az élelmiszereket felépitd anyagok és tapértékiik megdrzése 10 10
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato iizlet kialakitasanak feltételei 4 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato tevékenység folytatasanak kovetelményei 2
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fogyasztovédelem 2
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Elelmiszerek csoportjai 18 0 18 0 15,5 0 51,5
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Novényi eredetli élelmiszerek 18 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Allati eredetii élelmiszerek 18 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Edesitoszerek és édesipari termékek, koffeintartalmi élvezeti aruk 2 2
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fiszerek, izesitok, zamatositok és dllomanyjavitok 2 2
10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem Italok 11,5 11,5
10045-12 Gazdalkodas Vendéglato gazdalkodas 18 0 18 0 15,5 0 51,5
10045-12 Gazdalkodas Viselkedéskultiura, kommunikacid 4 4
10045-12 Gazdalkodas A gazdalkodas elemei, a piac 4 4
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatas fogalma, fétevékenységei 5 5
10045-12 Gazdalkodas Uzletkorok és iizlettipusok. Targyi-, személyi feltételek, munkaiigyi ismeretek 5 5
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES
oraszamos orahalé 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
ESTI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy € gy ogy € gy

Osszesen 144 162 7o 90 360 7o 139,5 263,5
A {6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 306 450 403 1114509=+

Elméleti 6raszamok (ardny ogy-vel) 373,5 6ra (31%) 1299

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 785,5 6ra + 140 6. sz. gy. (69%)
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatasban jellemzd vallalkozasi formak. Ad6zési ismeretek. 10 10
10045-12 Gazdalkodas Marketing a vendéglatasban 8 8
10045-12 Gazdalkodas Ugyvitel a vendéglatasban 15,5 15,5
10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitasok 18 0 18 0 15,5 0 51,5
10045-12 Gazdalkodas Viszonyszdmok 7
10045-12 Gazdalkodas Tapérték-, tomeg- és veszteségszamitas 6
10045-12 Gazdalkodas Létszam- és bérgazdalkodas 5
10045-12 Gazdalkodas Arképzés 10 10
10045-12 Gazdalkodas Jovedelmezdség 8 8
10045-12 Gazdalkodas Készletgazdilkodas 9,5 9,5
10045-12 Gazdalkodas Elszamoltatds 6 6
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 36 0 36 0 0 0 72
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg eléételek, halakbol, hidegvériiekbdl készithetd ételek 10 10
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szarnyasokbo6l készithetd ételek 10 10
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol készithetd ételek 16 23
10048-12 Etelkészités alapjai Vadakbol készithetd ételek 5
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 18 18
10048-12 Etelkészités alapjai Munkaszervezési alapok 6
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 0 54 0 0 0 54
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg eléételek, halakbol, hidegvérliekbdl, hazi szarnyasokbdl készithetd ételek 15 15
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 22 22
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 15 15
10048-12 Etelkészités alapjai Napi menii technolégiai sorrendjének megfeleld munkatervek készitése 4
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 0 0 288 0 0 288
10048-12 Etelkészités alapjai Salatak, ontetek, koretek, fozelékek. 70 70
10048-12 Etelkészités alapjai Levesek, levesbetétek, meleg martasok, meleg el6ételek, halakbol, hidegvériiekbol készithetd ételek 70 70
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szarnyasokbol készithetd ételek 45 45
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 60 60
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 43 43
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapismeretek 18 0 0 0 0 0 18
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tiizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 1 1
10049-12 Konyhai kisegités Technoldgiai alapismeretek 5 5
10049-12 Konyhai kisegités Salatak, ontetek, koretek 6 6
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 6 6
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES
oraszamos orahalé 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
ESTI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy € gy ogy € gy

Osszesen 144 162 7o 90 360 7o 139,5 263,5
A {6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 306 450 403 1114509=+

Elméleti 6raszamok (ardny ogy-vel) 373,5 6ra (31%) 1299

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 785,5 6ra + 140 6. sz. gy. (69%)
10049-12 Konyhai kisegités Elokészitési és ételkészitési alapozé gyakorlat 0 36 0 0 0 0 36
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tiizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP
10049-12 Konyhai kisegités Technoldgiai alapismeretek
10049-12 Konyhai kisegités Salatak, ontetek, koretek 7.5 7,5
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 17,5 17,5
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Szallashely iizemeltetési gyakorlat 0 0 0 0 0 77,5 77,5
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Jogszabdlyi hattér 9 9
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashely épiilete és berendezései 15 15
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A vendégfogadas 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szall4shelyek szolgaltatasai 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashelyek biztonsagi tevékenysége 14,5 14,5
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 0 36 0 36 0 0 72
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Balesetvédelem és elsdsegélynyujtas 36 41
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Kornyezetvédelem és hulladékgytijtés
11793-16 Fogados napi tevékenységei Karbantartési el6irasok
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Véddeszkozok és foglalkozasi betegségek
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Takaritéasi eljarasok és dokumentacio 10 10
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Vegyszerek és azok kezelése 8
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0 0 0 62 62
11793-16 Fogados napi tevékenységei Programok és rendezvények fajtii 10 10
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények helyszinei és technikéja 6 6
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A szervezési folyamat 10 10
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A lebonyolitési folyamat 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Teenddk a rendezvény utan 6 6
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények évszakok, népszokésok és linnepek alkalmaval 10 10
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Szallashely ismeret 0 0 0 0 62 0 62
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely szolgaltats jogszabalyi hattere, besorolasok 4 4
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek fajtai, tipusai, jellemzdi, a kialakitis szempontjai 12 12
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Szallashelyek kategorizalasanak kritériumai 8 8
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szallashelyek szolgaltatasai 8 8
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyen kialakithat6 programcsomagok 6 6
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek arképzésének lehetdségei 6 6
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek adatszolgéltatasi kotelezettségei és foglalasi rendszerek 4 4
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Szallashely kozvetlen értékesitésének dokumentumai 6 6
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34 811 05 Fogadés szakképesités 3 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES
oraszamos orahalé 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatassal
ESTI
1/9. évfolyam 2/10. évfolyam 3/11. évfolyam
36 hét 36 hét 31 hét Osszesen
€ gy ogy € gy ogy € gy

Osszesen 144 162 7o 90 360 7o 139,5 263,5
A {6 szakképesitésre vonatkozo: Osszesen 306 450 403 1114509=+

Elméleti 6raszamok (ardny ogy-vel) 373,5 6ra (31%) 1299

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 785,5 6ra + 140 6. sz. gy. (69%)
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Magéanszéllashelyek, falusi turizmus jellemzo6i
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Specialis szallashely tipusok és specialis igényli vendégek 5
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Kommunikaciés alapismeretek gyakorlat 0 0 0 0 0 62 62
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Vendégkommunikacid, etikett és protokoll szabalyok 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Embertipusok, vendég tipusok, konfliktuskezelés 20 20
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Kommunikaci6 a vendéggel 22 22
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0 0 0 62 62
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Higiénia, HACCP, munkavédelem 3 3
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Vendéglatas és értékesités gépei, berendezései 4 4
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Eszkozismeret 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Ertékesitési ismeret 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Etel- és italismeret 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Kiilonbozd felszolgdlasi médok 10 10
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Szakmai idegen nyelv 0 36 0 36 0 0 72
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai kifejezések 20 6 26
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szakmai technol6giak 10 15 25
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szakmai szituiciok 6 15 21
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, nappali munkarend szerinti képzés, EVES éraszdmos
érahal6 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil
NAPPALI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
— Osszesen
e 8y ogy € gy

(:)sszesen 360 +36 792 +72 160 356,5 620 +108,5

Osszesen 1152 +108 976,5 +108,5 2128,5 + 216,5

Elméleti 6raszamok (arany 6gy-vel) 716,5 + 36=752,5 6ra (30%) +160 = 2505

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1412 + 180,5 = 1592,5 + 160 6.sz.gy. 6ra = 1753,5 (70%)
11499-12 Foglalkoztatés II. Foglalkoztatas II. 18 0 0 0 18
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkajogi alapismeretek 4
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkaviszony 1étesitése 4 4
11499-12 Foglalkoztatas II. Allaskeresés 5
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkanélkiiliség 5
11497-12 Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas I. 72 0 0 0 72
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 1 14 14
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 2 14 14
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvi készségfejlesztés 24 24
11497-12 Foglalkoztatas I. Munkavéllal6i székincs 20 20
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyi egészség és biztonsag 18 0 0 0 18
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavédelmi alapismeretek 4 4
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyek kialakitdsa 4 4
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavégzés személyi feltételei 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkaeszk6zok biztonsiga 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkakérnyezeti hatasok 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavédelmi jogi ismeretek 4 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalénos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 36 0 0 0 36
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Az élelmiszereket felépitd anyagok és tapértékiik megdrzése 20 20
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato iizlet kialakitasanak feltételei 8 8
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglaté tevékenység folytatasanak kovetelményei 4 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fogyasztovédelem 4
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Elelmiszerek csoportjai 36+36 0 62 0 134
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Novényi eredetli élelmiszerek 36+36 72
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Allati eredetii élelmiszerek 30 30
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Edesitszerek és édesipari termékek, koffeintartalmi élvezeti aruk
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fiiszerek, izesitdk, zamatositok és allomanyjavitok
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Italok 24 24
10045-12 Gazdalkodas Vendéglato gazdalkodas 36 0 31 0 67
10045-12 Gazdalkodas Viselkedéskultura, kommunikacid 8 8
10045-12 Gazdéalkodas A gazdalkodas elemei, a piac
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatas fogalma, fétevékenységei 10 10
10045-12 Gazdalkodas Uzletkorok és iizlettipusok. Targyi-, személyi feltételek, munkaiigyi ismeretek 10 10
10045-12 Gazdéalkodas A vendéglatasban jellemzd vallalkozasi formak. Ad6zési ismeretek. 10 10
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, nappali munkarend szerinti képzés, EVES éraszdmos

orahalé 2017. szeptember 1-jétél

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil

NAPPALI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
— Osszesen
e 8y ogy € gy

Osszesen 360 +36 792 +72 356,5 620 +108,5

Osszesen 1152 +108 160 976,5 +108,5 2128,5 + 216,5

Elméleti 6raszamok (arany 6gy-vel) 716,5 + 36=752,5 6ra (30%) +160 = 2505

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1412 + 180,5 = 1592,5 + 160 6.sz.gy. 6ra = 1753,5 (70%)
10045-12 Gazdalkodas Marketing a vendéglatasban 7 7
10045-12 Gazdalkodas Ugyvitel a vendéglatasban 14 14
10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitasok 36 0 46,5 0 82,5
10045-12 Gazdalkodas Viszonyszamok 14 14
10045-12 Gazdéalkodas Tapérték-, tomeg- és veszteségszamitas 12 12
10045-12 Gazdalkodas Létszam- és bérgazdalkodas 10 10
10045-12 Gazdalkodas Arképzés 16,5 16,5
10045-12 Gazdalkodas Jovedelmezdség 14 14
10045-12 Gazdalkodas Készletgazdalkodas 10 10
10045-12 Gazdalkodas Elszamoltatés 6 6
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 72 0 62 0 134
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg eldételek, halakbol, hidegvériiekbol készithetd ételek 18 18
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szarnyasokbol készithetd ételek 22 22
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol készithetd ételek 32 20 52
10048-12 Etelkészités alapjai Vadakbol készithetd ételek 12 12
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 26 26
10048-12 Etelkészités alapjai Munkaszervezési alapok 4
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 0 108 +18 0 31 157
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg eldételek, halakbol, hidegvériiekbdl, hazi szarnyasokbdl készithetd ételek 36+4 40
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 60+10 70
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 12 +4 23 39
10048-12 Etelkészités alapjai Napi menii technolégiai sorrendjének megfeleld munkatervek készitése 8 8
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 0 504 +54 0 0 558
10048-12 Etelkészités alapjai Salatak, ontetek, koretek, fozelékek. 104 104
10048-12 Etelkészités alapjai Levesek, levesbetétek, meleg martasok, meleg eldételek, halakbol, hidegvérliekbdl készithetd ételek 106 106
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szarnyasokbol készithetd ételek 72+18 90
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 104+34 138
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 102 +18 120
10049-12 Konyhai kisegités Elokészitési és ételkészitési alapismeretek 36 0 0 0 36
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tlizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 2 2
10049-12 Konyhai kisegités Technoldgiai alapismeretek 10 10
10049-12 Konyhai kisegités Salatik, ontetek, koretek 12 12
10049-12 Konyhai kisegités Fo6zelékek, levesek, levesbetétek 12 12
10049-12 Konyhai kisegités Elokészitési és ételkészitési alapozé gyakorlat 0 36 0 0 36
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, nappali munkarend szerinti képzés, EVES éraszdmos
érahal6 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil
NAPPALI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
— Osszesen
e 8y ogy € gy

Osszesen 360 +36 792 +72 356,5 620 +108,5

Osszesen 1152 +108 160 976,5 +108,5 2128,5 + 216,5

Elméleti 6raszamok (arany 6gy-vel) 716,5 + 36=752,5 6ra (30%) +160 = 2505

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1412 + 180,5 = 1592,5 + 160 6.sz.gy. 6ra = 1753,5 (70%)
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tlizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 2 2
10049-12 Konyhai kisegités Technoldgiai alapismeretek 9
10049-12 Konyhai kisegités Salatik, ontetek, koretek 15 15
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 10 10
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Szallashely iizemeltetési gyakorlat 0 0 0 186 +15,5 201,5
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Jogszabdlyi hattér 18 18
11793-16 Fogados napi tevékenységei Szallashely épiilete és berendezései 48 48
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A vendégfogadas 48+14 62
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashelyek szolgaltatasai 48 +1,5 49,5
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashelyek biztonsagi tevékenysége 24 24
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 0 0 0 62 62
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Balesetvédelem és elsdsegélynyujtas 10 10
11793-16 Fogados napi tevékenységei Kornyezetvédelem és hulladékgytijtés 4 4
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Karbantartési el6irasok 12 12
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Véddeszkozok és foglalkozési betegségek 8 8
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Takaritasi eljarasok és dokumentacié 14 14
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Vegyszerek és azok kezelése 14 14
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0 124 +31 155
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Programok és rendezvények fajtai 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények helyszinei és technikéja 12+31 43
11793-16 Fogados napi tevékenységei A szervezési folyamat 20 20
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A lebonyolitési folyamat 36 36
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei TeendOk a rendezvény utdn 12 12
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények évszakok, népszokasok és tinnepek alkalmaval 24 24
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely ismeret 0 0 155 0 155
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely szolgaltatas jogszabalyi hattere, besorolasok 9 9
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek fajtai, tipusai, jellemzdi, a kialakitis szempontjai 24 24
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek kategorizalasanak kritériumai 16 16
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek szolgaltatasai 16 16
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szall4shelyen kialakithat6 programcsomagok 14 14
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek arképzésének lehetdségei 28 28
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek adatszolgéltatasi kotelezettségei és foglalasi rendszerek 8 8
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely kozvetlen értékesitésének dokumentumai 12 12
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Magéanszéllashelyek, falusi turizmus jellemzo6i 8 8
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, nappali munkarend szerinti képzés, EVES éraszdmos
érahal6 2017. szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil
NAPPALI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
— Osszesen
e 8y ogy € gy

(:)sszesen 360 +36 792 +72 160 356,5 620 +108,5

Osszesen 1152 +108 976,5 +108,5 2128,5 + 216,5

Elméleti 6raszamok (arany 6gy-vel) 716,5 + 36=752,5 6ra (30%) +160 = 2505

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 1412 + 180,5 = 1592,5 + 160 6.sz.gy. 6ra = 1753,5 (70%)
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Specialis szallashely tipusok és specialis igényli vendégek 20 20
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Kommunikaciés alapismeretek gyakorlat 0 0 0 93 93
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Vendégkommunikacid, etikett és protokoll szabalyok 30 30
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Embertipusok, vendég tipusok, konfliktuskezelés 33 33
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Kommunik4ci6 a vendéggel 30 30
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0 124 +62 186
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Higiénia, HACCP, munkavédelem 6 +22 28
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Vendéglatas és értékesités gépei, berendezései 8 +30 38
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Eszkozismeret 30 +10 40
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Ertékesitési ismeret 30 30
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Etel- és italismeret 30 30
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Kiilonbozd felszolgilasi médok 20 20
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Szakmai idegen nyelv 0 144 0 0 144
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szakmai kifejezések 52 52
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai technologidk 50 50
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai szituaciok 42 42
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé 2017.
szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil
ESTI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
- Osszesen
€ gy ogy € gy

Osszesen 198 432 186 372

Osszesen 648 80 558

Elméleti 6raszamok (arany ogy-vel) 402 6ra (31%) 1206 + 80 = 1286

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 804 + 80 6.sz.gy. 6ra = 884 (69%)
11499-12 Foglalkoztatés II. Foglalkoztatas II.
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkajogi alapismeretek
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkaviszony létesitése
11499-12 Foglalkoztatas II. Allaskeresés 2,5 2,5
11499-12 Foglalkoztatas II. Munkanélkiiliség 2,5 2,5
11497-12 Foglalkoztatas I. Foglalkoztatas I. 36 36
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 1 7 7
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvtani rendszerezés 2 7 7
11497-12 Foglalkoztatas I. Nyelvi készségfejlesztés 12 12
11497-12 Foglalkoztatas I. Munkavéllal6i székincs 10 10
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyi egészség és biztonsag 9 9
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavédelmi alapismeretek 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkahelyek kialakitasa 2 2
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavégzés személyi feltételei 1 1
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkaeszk6zok biztonsiga 1 1
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkakornyezeti hatasok 1 1
11500-12 Munkahelyi egészség és biztonsag Munkavédelmi jogi ismeretek 2 2
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem 18 18
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Az élelmiszereket felépitd anyagok és tapértékiik megdrzése 10 10
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato iizlet kialakitasanak feltételei
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Vendéglato tevékenység folytatdsanak kdvetelményei
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fogyasztovédelem
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Elelmiszerek csoportjai 36 31 67
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Novényi eredetli élelmiszerek 36 36
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Allati eredetii élelmiszerek 15 15
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Edesitészerek és édesipari termékek, koffeintartalmu élvezeti aruk
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Fliszerek, izesitdk, zamatositok és allomanyjavitok
10044-12 Elelmiszer, fogyasztévédelem Italok 12 12
10045-12 Gazdalkodas Vendéglato gazdalkodas 18 15,5 33,5
10045-12 Gazdalkodas Viselkedéskultura, kommunikacid 4 4
10045-12 Gazdalkodas A gazdalkodés elemei, a piac 4 4
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatas fogalma, fotevékenységei 5 5
10045-12 Gazdalkodas Uzletkorok és iizlettipusok. Targyi-, személyi feltételek, munkaiigyi ismeretek 5 5
10045-12 Gazdalkodas A vendéglatasban jellemzd vallalkozési formak. Ad6zéasi ismeretek. 5 5
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34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé 2017.
szeptember 1-jétol

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil

ESTI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
- Osszesen
€ gy ogy € gy

Osszesen 198 432 186 372

Osszesen 648 80 558

Elméleti 6raszamok (arany ogy-vel) 402 6ra (31%) 1206 + 80 = 1286

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 804 + 80 6.sz.gy. 6ra = 884 (69%)
10045-12 Gazdalkodas Marketing a vendéglatasban 3,5 3,5
10045-12 Gazdalkodas Ugyvitel a vendéglatasban 7 7
10045-12 Gazdalkodas Szakmai szamitasok 18 23,25 41,25
10045-12 Gazdalkodas Viszonyszdmok 0 7
10045-12 Gazdalkodas Tapérték-, tomeg- és veszteségszamitas 6 0 6
10045-12 Gazdalkodas Létszam- és bérgazdalkodas 0 5
10045-12 Gazdalkodas Arképzés 8,25 8,25
10045-12 Gazdalkodas Jovedelmezdség 7 7
10045-12 Gazdalkodas Készletgazdalkodas 5 5
10045-12 Gazdalkodas Elszamoltatas 3 3
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapok 36 31 67
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg elételek, halakbol, hidegvériiekbdl készithetd ételek 9 9
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szdrnyasokbol készithetd ételek 11 11
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol készithetd ételek 16 10 26
10048-12 Etelkészités alapjai Vadakbol készithetd ételek 6 6
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 13 13
10048-12 Etelkészités alapjai Munkaszervezési alapok 2 2
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési alapgyakorlat 63 15,5 78,5
10048-12 Etelkészités alapjai Meleg martasok, meleg el6ételek, halakbol, hidegvértiekbdl, hazi szarnyasokbol készithetd ételek 20 20
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 35 35
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 8 11,5 19,5
10048-12 Etelkészités alapjai Napi menii technolégiai sorrendjének megfeleld munkatervek készitése 4 4
10048-12 Etelkészités alapjai Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 252 252
10048-12 Etelkészités alapjai Salatik, ontetek, koretek, fézelékek. 35 35
10048-12 Etelkészités alapjai Levesek, levesbetétek, meleg martasok, meleg eléételek, halakbdl, hidegvériiekbdl készithetd ételek 42 42
10048-12 Etelkészités alapjai Hazi szdrnyasokbo6l készithetd ételek 45 45
10048-12 Etelkészités alapjai Vagoallatokbol, vadakbol készithetd ételek 70 70
10048-12 Etelkészités alapjai Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek 60 60
10049-12 Konyhai kisegités El6készitési és ételkészitési alapismeretek 18 18
10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tlizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 1 1
10049-12 Konyhai kisegités Technolégiai alapismeretek 5
10049-12 Konyhai kisegités Salatik, ontetek, koretek 6 6
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 6 6
10049-12 Konyhai kisegités Elokészitési és ételkészitési alapozo gyakorlat 18 18

24




Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

szeptember 1-jétol

34 811 05 Fogadés szakképesités 2 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé 2017.

Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil

ESTI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
- Osszesen

€ gy ogy € gy
Osszesen 198 432 %0 186 372
Osszesen 648 558

: 1206 + 80 = 1286

Elméleti 6raszamok (arany ogy-vel) 402 6ra (31%)

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel)

804 + 80 6.sz.gy. 6ra = 884 (69%)

10049-12 Konyhai kisegités Munkavédelem, tiizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 1 1
10049-12 Konyhai kisegités Technolégiai alapismeretek 4,5 4,5
10049-12 Konyhai kisegités Salatak, ontetek, koretek 7,5 7.5
10049-12 Konyhai kisegités Fozelékek, levesek, levesbetétek 5 5
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashely iizemeltetési gyakorlat 0 0 0 124 124
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Jogszabalyi hattér 19 19
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashely épiilete és berendezései 24 24
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A vendégfogadas 31 31
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashelyek szolgéltatasai 38 38
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Szallashelyek biztonsagi tevékenysége 12 12
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat 0 0 0 31 31
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Balesetvédelem és elsdsegélynyujtas 5 5
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Kornyezetvédelem és hulladékgytijtés 2 2
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Karbantartasi eldirasok 6 6
11793-16 Fogados napi tevékenységei Védbeszkozok és foglalkozasi betegségek 4 4
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Takaritasi eljarasok és dokumentéci 7 7
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Vegyszerek és azok kezelése 7 7
11793-16 Fogadds napi tevékenységei Program- és rendezvényszervezés gyakorlat 0 0 0 62 62
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Programok és rendezvények fajtai 5 5
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények helyszinei és technikdja 11 11
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A szervezési folyamat 10 10
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei A lebonyolitasi folyamat 18 18
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Teenddk a rendezvény utan 6 6
11793-16 Fogadoés napi tevékenységei Rendezvények évszakok, népszokéasok és iinnepek alkalmaval 12 12
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely ismeret 71,5 71,5
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely szolgaltatas jogszabalyi hattere, besorolasok 4.5 4.5
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szallashelyek fajtai, tipusai, jellemzdi, a kialakitds szempontjai 12 12
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szallashelyek kategorizalasanak kritériumai 8 8
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Szallashelyek szolgéltatasai

11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyen kialakithaté programcsomagok

11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek arképzésének lehetdségei 14 14
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashelyek adatszolgéltatasi kotelezettségei és foglaldsi rendszerek

11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szallashely kozvetlen értékesitésének dokumentumai 6 6
11794-16 Fogadoés szakmai tevékenységei Maganszéllashelyek, falusi turizmus jellemzd6i
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34 811 05 Fogados szakképesités 2 éves, esti munkarend szerinti képzés, EVES éraszamos érahalé 2017.
szeptember 1-jétol
Szakkozépiskolai képzés kozismereti oktatas nélkiil
ESTI
36 hét 31 hét
1. évfolyam 2. évfolyam ..
- Osszesen
€ gy ogy € gy

Osszesen 198 432 186 372

Osszesen 648 80 558

Elméleti 6raszamok (arany ogy-vel) 402 6ra (31%) 1206 + 80 = 1286

Gyakorlati 6raszdmok (arany 6gy-vel) 804 + 80 6.sz.gy. 6ra = 884 (69%)
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Specidlis szallashely tipusok és specidlis igényli vendégek 10 10
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Kommunikacios alapismeretek gyakorlat 0 0 0 46,5 46,5
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Vendégkommunikacio, etikett és protokoll szabalyok 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Embertipusok, vendég tipusok, konfliktuskezelés 16,5 16,5
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Kommunikéci6 a vendéggel 15 15
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Etkeztetés és felszolgalasi ismeretek 0 0 0 93 93
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Higiénia, HACCP, munkavédelem 14 14
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Vendéglatas és értékesités gépei, berendezései 19 19
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Eszkozismeret 20 20
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Ertékesitési ismeret 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Etel- és italismeret 15 15
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Kiilonboz6 felszolgalasi médok 10 10
11794-16 Fogadds szakmai tevékenységei Szakmai idegen nyelv 72 72
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai kifejezések 26 26
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai technologidk 25 25
11794-16 Fogados szakmai tevékenységei Szakmai szitudciok 21 21

Jelmagyarazat: e/elmélet; gy/gyakorlat; 6gy/0sszefiiggd szakmai gyakorlat
A szakképzésrol sz616 2011. évi CLXXXVIL. torvény 8.§ (5) bekezdésének megfelelden a tdblazatokban, a kerettantervben a nappali rendszerii oktatasra meghatarozott tanuldi heti vagy éves kotelezé szakmai

elméleti és gyakorlati 6raszam legalabb 90%-a felosztasa keriilt 4tdolgozasra nappali rend szerinti és esti munkarendbeli képzésre, s ezek mellé, a szabad savot a fenti 6rahaldk alapjan osztotta fel a neveldtestiilet.
A szabad sav 6rdit a tananyag elmélyitésére, 0sszegzésre, gyakorlasra és a csoportot alkotd tanuldk/didkok készség és képességeihez igazodd egyéb tudaselmélyitd tevékenységekre forditjak a tanarok, oktatok.
A szakképesitésre meghatarozott elmélet/gyakorlat aranyat, a szakmai program elején meghatarozottak szerint, a teljes képzési id6 sordn figyelembe vette, azon id0 alatt teljesiil.

BEVEZETES SORAN, AZ INTEZMENY KER MINDEN PEDAGOGUST, OKTATOT, A TANMENETEK KESZITESE SORAN AZ ORAHALOK ORASZAMAIT VEGYEK FIGYELEMBE!
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A 11499-12 azonosité szamu Foglalkoztatas I1.
megnevezési szakmai kovetelménymodul tantargyai,

témakorei

A 11499-12 azonosit6é szamu Foglalkoztatas II. megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartoz6 tantargyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztend6 kompetenciak

Foglalkoztatés
I1.
FELADATOK
Munkaviszonyt 1étesit X
Alkalmazza a munkaerdpiaci technikakat X
Feltérképezi a karrierlehetdségeket X
Vallalkozast hoz létre és mitkodtet X
Motivacios levelet és onéletrajzot készit X
Didkmunkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Munkavallal6 jogai, munkavallal6 kotelezettségei, munkavallal6 felel0ssége X
Munkajogi alapok, foglalkoztatasi formak X
Specidlis jogviszonyok (6nkéntes munka, didkmunka) X
Allaskeresési modszerek X
Villalkozasok 1étrehozasa és mitkkodtetése X
Munkaiigyi szervezetek X
Munkavallalashoz sziikséges iratok X
Munkaviszony létrejotte X
A munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- €s nyugdijbiztositasi Osszefiiggései X
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetdségei X
A munkaerdpiac sajatossagai (allasborzék és palyavalasztasi tanacsadas) X
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi olvasott szoveg megértése X
Koznyelvi szoveg fogalmazasa irdsban X
Elemi szintli szdmitdégép hasznalat X
Informécidforrasok kezelése X
Ko6znyelvi beszédkészség X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Onfejlesztés X
Szervezokészség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kapcsolatteremt6 készség X
Hatérozottsag X
MODSZERKOMPETENCIAK

Logikus gondolkodés X
Informécidgyiijtés X

1. Foglalkoztatas II. tantargy 15 6ra/18 éra*

* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatis

nélkiil

1.1. A tantargy tanitasanak célja
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A tanul6 altalanos felkészitése az allaskeresés modszereire, technikaira, valamint a
munkavallalashoz, munkaviszony létesitéséhez sziikséges alapismeretek elsajatitasara.

1.2. Kapcsol6do6 kozismereti, szakmai tartalmak

1.3. Témakorok
1.3.1. Munkajogi alapismeretek 3 ora/6 ora

Munkavallal6 jogai (megfeleld koriilmények kozotti foglalkoztatas, bérfizetés,
koltségtérités, munkaszerzédés modositas, szabadsag), kotelezettségei (megjelenés,
rendelkezésre allas, munkavégzés, magatartisi szabalyok, egylittmiikodés,
tajékoztatas), munkavallalo felelossége (vétkesen okozott karért vald felel0sség,
megOrzési felelosség, munkavéallaldi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitése,
munkakdr, munkaszerzddés modositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihendiddk, szabadsag.
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, véllalkozasi
jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kozszolgalati jogviszony.
Specialis jogviszonyok: egyszerusitett foglalkoztatés: fajtai: atipikus munkavégzési
formak az dj munka torvénykonyve szerint (tivmunka, bedolgoz6i munkaviszony,
munkaerd-kolcsonzés, rugalmas munkaiddben torténd foglalkoztatas, egyszerlsitett
foglalkoztatas (mezdgazdasagi, turisztikai idénymunka és alkalmi munka),
onfoglalkoztatés, 6stermeldi jogviszony, haztartasi munka, iskolaszovetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka.

1.3.2. Munkaviszony létesitése 4 ora/4 ora
Munkaviszony létrejotte, fajtai: munkaszerzodés, teljes- és részmunkaido, hatarozott
€s hatarozatlan munkaviszony, minimalbér és garantalt bérminimum, képviselet
szabdlyai, elallas szabdlyai, probaido.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsztinésekor a munkéltat
altal kiadand6 dokumentumok.

Munkaviszony ad6zasi, biztositasi, egészség- és nyugdijbiztositasi Osszefliggései:
munkaad¢ jarulékfizetési kotelezettségei, munkavéllalo ad6- és jarulékfizetési
kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

1.3.3. Alldskeresés 4 ora/4 ora
Karrierlehetdségek feltérképezése: onismeret, redlis célkitiizések, helyi
munkaerdpiac ismerete, mobilitds szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi
tamogatasok ismerete.

Motivacios levél és onéletrajz készitése: fontossaga, formai és tartalmi kritériumai,
szakmai Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipusu, onéletrajzban
szereplO email cim és fénykép megvalasztasa, motivacios levél felépitése.
Allaskeresési modszerek: djsaghirdetés, internetes allaskeresé oldalak, személyes
kapcsolatok, kapcsolati hal6zat fontossaga, EURES (Eur6pai Foglalkoztatasi
Szolgélat az Eur6pai Unidban torténd allaskeresésben), munkaiigyi szervezet
segitségével torténd allaskeresés, cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.

Munkaerdpiaci technikak alkalmazasa: Foglalkozasi Informacios Tanacsad6 (FIT),
Foglalkoztatasi Informaci6s Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacidos Portal (NPP).
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Allasinterji: felkésziilés, megjelenés, szereplés az allasinterjiin, testbeszéd szerepe.

Munkanélkiiliség 4 ora/4 ora
A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és lehetoségei: allaskeresoként
torténd nyilvantartasba vétel; a munkaiigyi szervezettel torténd egylittmiikodési
kotelezettség fobb kritériumai; egyiittmiikodési kotelezettség megszegésének
szankci0i; nyilvantartds sziinetelése, nyilvantartasbol valo torlés; munkaiigyi
szervezet altal nyujtott szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.

Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok™): allaskeresési jaradék és nyugdij elétti
allaskeresési segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesitd timogatas.

Kozfoglalkoztatas: kozfoglalkoztatas célja, kozfoglalkozatas célcsoportja,
kozfoglalkozatas fobb szabalyai

Nemzeti Foglalkoztatasi Szolgélat: a nemzetgazdasagi miniszter altal vezetett
minisztérium, a fOvéarosi és megyei korméanyhivatal foglalkoztatasi, munkaerd-piaci
feladatokat ellatd szervezeti egységei, valamint a fovarosi és megyei kormanyhivatal
jarasi (fovarosi keriileti) hivatalanak foglalkoztat4si, munkaerd-piaci feladatokat
ellatd szervezeti egységei €s ezek altal ellatott feladatok.

Az allaskeresok részére nyujtott tamogatasok (,,aktiv eszk6zok™): onfoglalkoztatas
tamogatésa, foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések, béralapt timogatasok,
mobilitasi timogatasok).

Villalkozasok 1étrehozasa és mitkodtetése: tarsas vallalkozasi formak, egyéni
véllalkozds, mezdgazdasagi 6stermeld, nyilvantartasba vétel, miikodés, vallalkozas
megszlinésének, megsziintetésének szabalyai.

A munkaerdpiac sajatossagai, NFSZ szolgaltatasai: palyavalasztasi tanacsadas,
munka- és palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadés, allaskereso klub, pszicholdgiai
tanicsadas.

1.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas) Tanterem

1.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos

modszerek, tanuloi
tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato sajatos modszerek (ajanlas)

.| Alkalmazott oktatasi A tanuléi teYékenység Alkalr'pe%‘zan/d(’)
Sorszam . szervezeti kerete eszkozok és
modszer neve — - P
egyéni | csoport | osztaly felszerelések
1. magyarazat X
2. megbeszElés X
3. vita X
4. szemléltetés X
5. szerepjaték X
6. hézi feladat X
1.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuloi tevékenységformak (ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkalmazandé
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencidldsi moédok) | eszkozok és
egyéni csoport- | osztaly- | felszerelések
bontds | keret
1. Informaéci6 feldolgoz6 tevékenységek
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Olvasott szoveg 6ndllo feldolgozasa X
1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X
1.3. | Olvasott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X
1.4. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X
1.5. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X
1.6. | Informécidk 6nall6 rendszerezése X
1.7. | Informdciok feladattal vezetett rendszerezése X
2. Ismeretalkalmazasi gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. | Leiras készitése X
2.2. | Vélaszolas irasban mondatszintii kérdésekre X
2.3 Tesztfeladat megoldasa X

1.6. A tantargy értékelésének méodja

A nemzeti kdznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.
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A 11497-12 azonosité szami Foglalkoztatas I. megnevezésii
szakmai kovetelménymodul tantargyai, témakorei

A 11497-12 azonosit6é szamu Foglalkoztatas I. megnevezésli szakmai kovetelménymodulhoz
tartoz6 tantirgyak €s témakorok oktatasa soran fejlesztendd kompetenciak

Foglalkoztatas
L
FELADATOK
Idegen nyelven:
bemutatkozik (személyes €s szakmai vonatkozéassal) X
egyszerl alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvanyt kitolt X
idegen nyelvill szakmai irdnyitas, egyiittmiikodés melletti
munkat végez X
SZAKMAI ISMERETEK
Idegen nyelven:
kozvetlen szakméjara vonatkoz6 gyakran hasznalt egyszerii
szavak, szokapcsolatok X
a munkakor alapkifejezései X
SZAKMAI KESZSEGEK
Egyszert formanyomtatvanyok kitoltése idegen nyelven X
Szakmai parbeszédben elhangz6 idegen nyelven feltett egyszerli
kérdések megértése, illetve azokra val6 reagalas egyszeri X
mondatokban
SZEMELYES KOMPETENCIAK
FejlodOképesség, onfejlesztés | X
TARSAS KOMPETENCIAK
Nyelvi magabiztossag X
Kapcsolatteremtd készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Informéciogyiijtés X
Analitikus gondolkodés X
2. Foglalkoztatas 1. tantargy 62 ora/72 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas
nélkiil

2.1. A tantargy tanitasanak célja

A tantargy tanitdsanak célja, hogy a didkok képesek legyenek személyes és szakmai
vonatkozast is beleértve bemutatkozni idegen nyelven. Tovabba egyszerii alapadatokat
tartalmaz6 formanyomtatvanyt kitolteni. Illetve cél, hogy a tanul6 idegen nyelvii szakmai
iranyitas mellett képes legyen eredményesen végezni a munkajat.

Cél, hogy a rendelkezésre all6 64 tandra egység keretén beliil egyrészt egy alapvetd
nyelvtani rendszerezés torténjen meg a legalapvetdbb igeidok, segédigék, illetve a
mondatszerkesztési eljarasokhoz kapcsolédoan. Majd erre épitve torténjen meg az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés €s az induktiv nyelvtanuldsi készségfejlesztés 4
alapvetd, a mindennapi élethez kapcsolddo tarsalgasi témakoron keresztiil. Végiil ezekre
az ismertekre alapozva valosuljon meg a szakméjdhoz kapcsol6doé idegen nyelvi
kompetenciafejlesztés.
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2.2. Kapcsolodoé kozismereti, szakmai tartalmak
Idegen nyelvek

2.3. Témakorok
2.3.1. Nyelvtani rendszerezés 1 8 ora/14 ora

A 10 ora alatt a tanuldk atismétlik a 3 alapveto idésikra (jelen, miilt, jovo)
vonatkoz6 igeidoket, illetve begyakoroljdk azokat, hogy a munkavallalashoz
kapcsoloddan az allasinterju sordn ne okozzon gondot sem a multra, sem a jovore
vonatkozé kérdések megértése, illetve az azokra adandé egyszerti mondatokban
torténd valaszok megfogalmazasa. A témakor elsajatitdsa révén a didk alkalmassa
valik a munkavégzés soran az elvégzendo, illetve elvégzett feladathoz kapcsolddo a
munkaad¢ altal idegen nyelven feltett egyszer(i, az elvégzendé munka elért
eredményére, illetve a jovobeli feladatokra vonatkozd kérdések megértésére,
valamint a helyes igeid6 hasznalattal ezekre egyszerti mondatokban is képes lesz
reagalni.
A célként megfogalmazott idegen nyelvi magabiztossag csak az alapvetd igeidok
helyes €s pontos hasznalata révén fog megvaldsulni.

2.3.2. Nyelvtani rendszerezés 2 10 ora/14 ora
A témakor tananyagaként megfogalmazott nyelvtani egységek — a tagadas, a jelen
ideji feltételes mod, illetve a segédigék (képesség, lehetoség, sziikkségesség) -
hasznélata révén a diak képes lesz egzaktabb modon idegen nyelven bemutatkozni
szakmai és személyes vonatkozasban egyarant. Egyszerii mondatokban meg tudja
fogalmazni az all4sinterjun idegen nyelven feltett kérdésekre a valaszt kihasznalva a
3 alapvetd igeidd, a segédigék altal biztositott nyelvi precizitas adta kereteket. A
kérdésfeltevés, a szorend alapvetoé szabalyainak elsajatitasa révén alkalmassa
valik a didk arra, hogy egy munkahelyi allasinterjun megértse a feltett kérdéseket,
illetve esetlegesen 6 maga is egyszeri tisztazo kérdéseket tudjon feltenni a
munkahelyi meghallgatas soran.

2.3.3. Nyelvi készségfejlesztés 24 ora/24 ora
(Az induktiv nyelvtanulasi képesség €s az idegen nyelvi asszociativ memoria
fejlesztése fonetikai készségfejlesztéssel kiegészitve)

A 24 6ras nyelvi készségfejlesztd blokk célja, hogy rendszerezze a didk idegen
nyelvi alapszdkincshez kapcsol6dé ismereteit. Az induktiv nyelvtanulasi
képességfejlesztés és az idegen nyelvi asszociativ memoriafejlesztés 4 alapvetd
tarsalgasi témakoron keresztiil valosul meg. Az induktiv nyelvtanulasi képesség altal
egy adott idegen nyelv struktirajat meghataroz6 szabalyok kikovetkeztetésére lesz
alkalmas a tanul6. Ahhoz, hogy a didk koherensen l4ssa a nyelvet €s ennek
szellemében tudjon idegen nyelven reagélni, feltétleniil sziikséges ennek a
képességnek a minél tudatosabb fejlesztése. Ehhez szorosan kapcsolddik az idegen
nyelvi asszociativ memoriafejlesztés, ami az idegen nyelvii anyag megtanulasanak
képessége: képesség arra, hogy 1étrejojjon a kapcsolat az ingerek (az anyanyelv
szavai, kifejezése) és a valaszok (a célnyelv szavai és kifejezései) kozott. Mind a két
fejlesztés hétkoznapi tarsalgasi témakorok elsajatitasa sordn valdsul meg.

Az elsajatitandd témakorok:

- személyes bemutatkozas

- a munka vilaga
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- napi tevékenységek, aktivitis
- étkezés, szallas

Ezen a témakoron keresztiil valdsul meg a fonetikai dekddolasi képességfejlesztés is,

amely sordn a célnyelv legfontosabb fonetikai szabalyaival ismerkedik meg a

nyelvtanulo.

2.34. Munkavadllaloi szokincs

20 ora/20 ora

(Munkavaéllalassal kapcsolatos alapvetd szakszokincs elsajatitasa)

A 20 6ras szakmai nyelvi készségfejlesztés csak a 44 6ras 3 alapoz6 témakor
elsajatitasa utan lehetséges. Cé€l, hogy a témakor végére a didk egyszeri
mondatokban, megfeleld nyelvi tartalmi koherencidval tudjon bemutatkozni
kifejezetten szakmai vonatkozéssal. A témakor tananyaganak elsajatitasa révén
alkalmas lesz a munkalehetdségeket feltérképezni a célnyelvi orszdgban.
Begyakorolja az alapadatokat tartalmaz6 formanyomtatvany kitoltését. Elsajatitja azt
a szakmai jellegli szokincset, ami alkalmassa teszi arra, hogy a munkalehet6ségekrol,
munkakoriilményekrol tajékozodjon. A témakor tanuldsa soran kozvetleniil a
szakmajara vonatkoz6 gyakran hasznalt kifejezéseket sajatitja el.

2.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Az 6rék kb. 50%-a egyszerii tanteremben torténjen, a masik fele pedig szamitogépes

tanteremben, hiszen az oktatas jelentds részben digitilis tananyag altal tamogatott

formaban zajlik.

2.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek,

tevékenységformak (ajanlas)

tanuloi

A tananyag kb. fele digitdlis tartalmii oktatdsi anyag, igy specidlisak mind a modszerek,

mind pedig a tanuloi tevékenységformdk.

2.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

.. A tanul6i tevékenysé Alkalmazandé
. Alkalmazott oktatasi . yseg 1 2
Sorszam . szervezeti kerete eszkozok és
modszer neve — ~ .
egyéni| csoport | osztaly felszerelések

1. magyarazat X

2. megbeszElés X

3. szemléltetés X

4. kooperativ tanulas X

5. szerepjaték X

6. hazi feladat X

7 digitalis alapu X

' feladatmegoldas

2.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6é tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)

Tanul6i tevékenység

szervezési kerete Alkalmazand6
Sorszam Tanuloi tevékenységforma (differencialasi moédok) | eszkozok és
egyéni csoport- | osztaly- | felszerelések
bontds | Kkeret
1. Informaci6 feldolgozo tevékenységek

1.1.

Olvasott szoveg 6nallo feldolgozasa
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1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X
1.3. | Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X
1.4. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X X
1.5. |Informéciok feladattal vezetett rendszerezése X
2. Ismeretalkalmazési gyakorl6 tevékenységek, feladatok
2.1. | Levéliras X
2.2. | Valaszolas irdsban mondatszintli kérdésekre X
3. Komplex informaciok korében
3.1. | Elemzés készitése tapasztalatokrdl \ | X
4. Csoportos munkaformék korében
4.1. | Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas X
4.2. | Csoportos helyzetgyakorlat X

2.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény. 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 11500-12 azonosité szami Munkahelyi egészség és
biztonsag megnevezésii szakmai kovetelménymodul
tantargyai, témakorei

A 11500-12 azonosité szamui Munkahelyi egészség és biztonsdg megnevezésli szakmai
kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és témakorok oktatisa soran fejlesztendd
kompetenciak

Munkahelyi
egészség €s
biztonsag
FELADATOK
Tudatositja a munkahelyi egészség €s biztonsag jelentdségét X
Betartja és betartatja a munkahelyekkel kapcsolatos munkavédelmi
kovetelményeket X
Betartja és betartatja a munkavégzés személyi és szervezési feltételeivel
kapcsolatos munkavédelmi kovetelményeket X
Betartja és betartatja a munkavégzés targyi feltételeivel kapcsolatos X
munkavédelmi kovetelményeket
A munkavédelmi szakemberrel, munkavédelmi képviseldvel
egylittmikodve részt vesz a munkavédelmi feladatok ellatasaban X
SZAKMAI ISMERETEK
SZAKMAI KESZSEGEK
Informaci6forrasok kezelése X
Biztonsagi szin- és alakjelek X
Olvasott szakmai szoveg megértése X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
FelelOsségtudat X
Szabalykovetés X
Dontésképesség X
TARSAS KOMPETENCIAK
Visszacsatolasi készség X
Irdnyithat6sag X
Irdnyitasi készség X
MODSZERKOMPETENCIAK
Helyzetfelismerés X
Koriiltekintés, elovigyazatossag X
Rendszerezd képesség X
3. Munkahelyi egészség és biztonsag tantargy 18 6ra/18 ora*

*9-13. évfolyamon megszervezett képzés/13. és 14. évfolyamon megszervezett képzés
3.1. A tantargy tanitasanak célja
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A tanul¢ éltalanos felkészitése az egészséget nem veszélyeztetd és biztonsagos
munkavégzésre, a biztonsagos munkavallal6i magatartashoz sziikséges kompetenciak
elsajatittatasa.

Nincsen eldtanulményi kovetelmény.

3.2. Kapcsolodoé kozismereti, szakmai tartalmak

3.3. Témakorok

3.3.1. Munkavédelmi alapismeretek 4 ora/4 ora

A munkahelyi egészség és biztonsag jelentOsége
Torténeti attekintés. A szervezett munkavégzésre vonatkozd munkabiztonsagi és
munkaegészségiigyi kovetelmények, tovabba ennek megvalositasara szolgalo
torvénykezési, szervezési, intézményi eldirdsok jelentdsége. Az egészséget nem
veszélyeztetd €s biztonsagos munkavégzés személyi, targyi €s szervezeti
feltételeinek értelmezése.

A munkakornyezet és a munkavégzés hatasa a munkat végz6 ember egészségére és

testi épségére

A munkavéllalok egészségét és biztonsagat veszélyeztetd kockazatok, a
munkakoriilmények hatdsai, a munkavégzésbdl eredd megterhelések,
munkakornyezet koroki tényezok.

A megel6zés fontossaga €s lehetOségei
A munkavallalok egészségének, munkavégzd képességének megovasa és a
munkakoriilmények humanizélasa érdekében sziikséges eldirasok jelentdsége a
munkabalesetek €s a foglalkozassal Osszefliggd megbetegedések megeldzésének
érdekében. A muszaki megeldzés, zart technoldgia, a biztonsagi berendezések,
egyéni védOeszkozok és szervezési intézkedések fogalma, fajtai és rendeltetésiik.

Munkavédelem, mint komplex fogalom (munkabiztonsdg-munkaegészségiigy)
Veszélyes €s artalmas termelési tényezok

A munkavédelem fogalomrendszere, forrasok
A munkavédelemrdl sz616 1993. évi XCIII térvény fogalom meghatirozasai.

3.3.2. Munkahelyek kialakitasa 4 ora/4 ora
Munkahelyek kialakitasanak altalanos szabalyai
A létesités altalanos kovetelményei, a hatdsos védelem modjai, prioritisok.

Szocialis létesitmények
Oltozohelyiségek, pihendhelyek, tisztilkodo- €s mellékhelyiségek biztositasa,
megfeleldsége.

Kozlekedési utvonalak, menekiilési utak, jelolések
Kozlekedési utvonalak, menekiilési utak, helyiségek padldzata, ajtok és kapuk,

1épcsok, veszélyes teriiletek, akadalymentes kozlekedés, jelolések.

Alapveto feladatok a tlizmegel6z€s érdekében
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Tlzmegel6zés, tervezés, 1étesités, lizemeltetés, karbantartas, javitas és feliilvizsgélat.
Tiizolt6 késziilékek, tiizoltd technika, beépitett tlizjelzd berendezés vagy tiizoltd
berendezések. Tlizjelzés adéasa, fogadésa, tlizjelzd vagy tlizolto kdozpontok, valamint
tavfeliigyelet.

Termékfelel6sség, forgalomba hozatal kritériumai.

Anyagmozgatas
Anyagmozgatis a munkahelyeken. Kézi és gépi anyagmozgatas fajtai. A kézi
anyagmozgatas szabalyai, hatsériilések megeldzése.

Raktérozas
Aruk fajtai, raktarozas tipusai.

Munkahelyi rend és hulladékkezelés
Jelzések, feliratok, biztonsagi szin-€s alakjelek. Hulladékgazdalkodas,
kornyezetvédelem célja, eszkozei.

3.3.3. Munkavégzés személyi feltételei 2 ora/2 ora

A munkavégzés személyi feltételei: jogszerli foglalkoztatas, munkakori alkalmassag
orvosi vizsgalata, foglalkoztatasi tilalmak, szakmai ismeretek, munkavédelmi
ismeretek.

A munkavégzés alapvet0 szervezési feltételei: egyediil végzett munka tilalma,
iranyités sziikségessége. Egyéni védOeszkozok juttatdsdnak szabalyai.

3.3.4. Munkaeszkozok biztonsaga 2 ora/2 ora
Munkaeszk6zok halmazai
Szerszam, késziilék, gép, berendezés fogalom meghatarozasa.

Munkaeszk6z6k dokumenticioi
Munkaeszkoz tizembe helyezésének, hasznalatba vételének dokumentécids
kovetelményei és a munkaeszkozre (mint termékre) meghatarozott EK-
megfeleldségi nyilatkozat, valamint a megfelel0séget tanusito egyéb
dokumentumok.

Munkaeszk6zok veszélyessége, eljarasok
Biztonsagtechnika alapelvei, veszélyforrasok tipusai, megbizhatosag, meghibasodas,
biztonsag. A biztonsagtechnika jellemzdi, kialakitas kovetelményei. Veszélyes
munkaeszkozok, tizembe helyezési eljaras.

Munkaeszkozok lizemeltetésének, hasznalatanak feltételei

Feltétleniil és feltételesen hat6 biztonsagtechnika, konstrukcids, tizemviteli és emberi
tényezék szerepe. Altalanos lizemeltetési kovetelmények. Kezeléelemek,
véddberendezések kialakitasa, a biztonsagos miikodés ellendrzése, ergondmiai
kovetelmények.

3.3.5. Munkakornyezeti hatasok 2 ora/2 ora
Veszélyforrasok, veszélyek a munkahelyeken (pl. zaj, rezgés, veszélyes anyagok és
keverékek, stressz).

Fizikai, biologiai és kémiai hatasok a dolgozdkra, fobb veszélyforrasok, valamint a
veszélyforrasok felismerésének modszerei és a védekezés lehetOségei.
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A stressz, munkahelyi stressz fogalma €s az ellene val6 védekezés jelentdsége a
munkahelyen.

A kockéazat fogalma, felmérése és kezelése

A kockazatok azonositasanak, értékelésének €s kezelésének célja az egészséget nem
veszélyeztetd €s biztonsagos munkavégzés feltételeinek biztositasdban, a munkahelyi
balesetek és foglalkozasi megbetegedések megeldzésben. A munkavallalok
részvételének jelentdsége.

3.3.6. Munkavédelmi jogi ismeretek 4 ora/4 ora

A munkavédelem szabalyrendszere, jogok és kotelezettségek
Az Alaptorvényben biztositott jogok az egészséget, biztonsigot é€s méltosagot
tiszteletben tarté munkafeltételekhez, a testi €s lelki egészségének megdrzéséhez. A
Munkavédelemrdl sz616 1993. évi XCIIL. térvényben meghatirozottak szerint a
munkavédelem alapvetd szabalyai, a kovetelmények normarendszere és az érintett
szereplok (allam, munkéltatok, munkavéllalok) fobb feladatai. A kémiai
biztonsagrdl sz616 2000. évi XX V. torvény, illetve a Kormany, az dgazati
miniszterek rendeleteinek szabalyozasi teriiletei a tovabbi részletes
kovetelményekrol. A szabvanyok, illetve a munkaltatok helyi eldirdsainak szerepe.

Munkavédelmi feladatok a munkahelyeken
A munkaltatok alapvetd feladatai az egészséget nem veszélyeztetd és biztonsagos
munkakoriilmények biztositasa érdekében. Tervezés, 1étesités, tizemeltetés.
Munkavallalok feladatai a munkavégzés soran.

Munkavédelmi szakemberek feladatai a munkahelyeken
Munkabiztonsagi és munkaegészségiigyi szaktevékenység keretében ellatandd
feladatok. Foglalkozas-egészségiigyi feladatok.

Balesetek és foglalkozasi megbetegedések
Balesetek €s munkabalesetek, valamint a foglalkozasi megbetegedések fogalma.
Feladatok munkabaleset esetén. A kivizsgalds, mint a megeldzés eszkoze.

Munkavédelmi érdekképviselet a munkahelyen
A munkavéllalok munkavédelmi érdekképviseletének jelentdsége és lehetdségei. A
valasztott képviseldk szerepe, feladatai, jogai.

3.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem

3.4.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

3.4.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete v er 2
, eszkozok és
m modszer neve , . | csopor P .
egyéni ¢ osztaly felszerelések
Szakkonyvek,
1.1 magyarazat X munkavédelmi targyu
jogszabalyok
1.2. megbeszElés X Munkabaleset,
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foglalkozasi
megbetegedés elemzése
s 4 Oktatofilmek (pl.
1.3. szemléltetés X NAPO)
1.4. hazi feladat X -
1.5. teszt X -

3.4.3. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatéo tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi Alkalmazandé
Sor- e ., modok) v a1 2
ZAm Tanul6i tevékenységforma eszkozok és
= 2@l >, felszerelések
O S| & ©
> Lol 25
&0 2 o 9§ 2
H 1l o*®| o
Informacio feldolgozé
1. . .
tevékenységek
Hallott szoveg feldolgozéasa
1.1. |. ( X -
jegyzeteléssel
) Ismeretalkalmazasi gyakorlé
) tevékenységek, feladatok
A tanult (vagy egy
Szoveges eldadas egyéni valasztott) szakma
2.1. Aty X X P
felkésziiléssel szabalyainak
veszélyei, artalmai

3.5. A tantargy értékelésének modja

A nemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 10044-12 azonosité szamu Elelmiszer, fogyasztovédelem
megnevezési szakmai kovetelménymodul tantargyai,
témakorei

A 10044-12 azonosit6 szami, Elelmiszer, fogyasztévédelem megnevezésii szakmai

kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és a témakorok oktatasa soran fejlesztendo
kompetenciak

Altalanos

élelmiszer- Elelmiszerek
ismeretek, csoportjai

fogyasztovédelem

FELADATOK

Alkalmazza a korszer(i taplalkozastudomany eredményeit

Alkalmazza a korszerti életm6dhoz kotddo sajatossagokat

Alkalmazza az €lelmiszerkutatdsok eredményeit

Alkalmazza a diétas szabalyokat

Betartja és betartatja a HACCP el6irasait

Betartja és betartatja a higiéniai el6irasokat

Az eldirasoknak megfelelden tarolja az élelmiszereket

PR [ R [ HR[<
PR [ R | [ R

Alapanyagokat vizsgél és/vagy ellendriz

Ellendrzi a fogyaszthatdsagi, illetve mindség-megdrzési idoket és az
aruk min6ségét

>
>

Az eldirasoknak megfelelden alkalmazza a mintavételi szabalyokat

>

Betartja és betartatja a kornyezetvédelmi eldirasokat

>
>

Betartja a fogyasztovédelmi eldirasokat

b

Magas foku személyi higiéniat tart fenn az €lelmiszer forgalmazas
soran

b

SZAKMAI ISMERETEK

Taplalkozastudomanyi alapismeretek

Elelmiszerek tapértékének megdrzése

Mikroorganizmusok jellemzoi

PR R R

Elelmiszerek tartositasa

Malomipari termékek, siitGipari termékek, tésztak

Természetes édesitOszerek, mesterséges édesitOszerek

Zsiradékok

Tej, tejtermékek

Tojas

Hus, huasipari termékek, baromfifélék, halak és hidegvériiek, vadak

Zoldségek, gylimolcsok

Edesipari termékek, koffeintartalmu élelmiszerek

Alkoholtartalmu italok, alkoholmentes italok

PR D[R [ R e

Fiszerek, izesitbanyagok, adalékanyagok, kényelmi anyagok

Elelmiszer vizsgalat X

>

A HACCP élelmiszerbiztonsagi rendszer alapelvei

Személyi higiénia X

Nyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi, elokészitési
kovetelményei
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Vendéglatod termékkészités, tarolas, szallitas, kiszolgalas kritikus
pontjainak meghatarozasa x
Vendéglaté mihely, konyha, elad6tér higiénidja, kritikus pontok X
ellendrzése
Vendéglato tevékenység kornyezetvédelmi eldirasai X
Hazai és EU-s fogyasztovédelmi szabalyok X
SZAKMAI KESZSEGEK
Olvasott szakmai szoveg megértése X X
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése X X
Szakmai nyelvii beszédkészség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK
Pontossag X X
Feleldsségtudat X
TARSAS KOMPETENCIAK
Hatérozottsag X
MODSZER KOMPETENCIAK
Rendszerezd képesség X
Problémamegoldas, hibaelharitas X
4.  Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem tantargy 18 6ra/37 éra

4.1.A tantargy tanitasanak célja
Az élelmiszereket felépitd anyagok jellemzO kémiai, fizikai tulajdonsidgainak
megismertetése, a taplalkozasban betoltott szerepiik megmutatdsa. A vendéglatd iizlet
kialakitasanak és lizemeltetésének kovetelményei és a miikodéssel kapcsolatos
fogyasztovédelmi €és HACCP szabalyok elméleti hatterének megismertetése, a tudatos
fogyaszt6i magatartds kialakitasa. A feldolgozott élelmiszerek forgalomba hozatalanak
lehetdségei, feltételeinek elsajatitasa.

4.2.Kapcsol6d6 kozismereti, szakmai tartalmak
A tantirgy az adott évfolyamba 1épés feltételeiként megjelolt kdzismereti és szakmai
tartalmakra épiil.

4.3. Témakorok

4.3.1. Az élelmiszereket felépité anyagok és tapértékiik megorzése 10 ora/21 ora
Az élelmiszerek fogalma.

Az élelmiszerek arujellemzdi és forgalmazasuk feltételei.

Téplalkozas jelentdsége.

Az élelmiszereket felépitd anyagok: viz, fehérjék, zsiradékok és zsirszerli anyagok,
szénhidratok, vitaminok, dsvanyi anyagok, adalékanyagok.

Emésztés, tapanyag felszivodas.

Téplalkozas feladata, a szervezet tdpanyag és energiasziikséglete.

Elelmiszerek tapértékének megbrzése.

Az élelmiszerek feldolgozasanak hatisa a tipanyagokra.

Az élelmiszerek feldolgozasa folyaméan bekovetkez6 valtozasok.
Mikroorganizmusok jellemzése, €letfeltételei.

Mikroorganizmusok hasznos és karos tevékenysége.

Az élelmiszerek romlasa.
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A tart6sitas fogalma.

Az élelmiszer-tartésitas fizikai modszerei.

Az élelmiszer-tartositas, fizika-kémiai modszerei.
Az élelmiszer-tartositas kémiai modszerei.

Az élelmiszer-tartositas biologiai mddszerei.

4.3.2. Vendéglato iizlet kialakitasanak feltételei 4 ora/8 ora
Vendéglato egységek telepitésének alapfeltételei.

Kornyezetszennyezés nélkiili épitési teriilet, ivoviz, szennyvizelvezetés
kovetelményei.

A helyiségek egyiranyu kapcsolddésa, tiszta és szennyezett 6vezetek
keresztezddésének tilalma.

Bejaratok kialakitasanak kovetelményei.

Raktérak kialakitasanak kovetelményei.

ElOkészit6 helyiségek kialakitasdnak kovetelményei.

Konyhak, miihelyek kialakitasanak kovetelményei.

Mosogatok kialakitasdnak kovetelményei.

Vendégtér, szocialis helyiségek kialakitasanak kovetelményei.

Személyi higiénia.

Test, munkaruha higiéniai el6irasai, egészségiigyi kiskonyv, érvényes orvosi
alkalmassagi vizsgalat igazolasa.

Vendéglato tevékenység, élelmiszer eldallitds személyi feltételei.

Képzési, egészségiigyi, szakmai és erkolcsi feltételek.

4.3.3. Vendéglato6 tevékenység folytatasanak kovetelményei 2 ora /4 ora
A témakor részletes kifejtése.

A HACCP mindségbiztositasi rendszer alapelvei.

Nyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi, elokészitési kovetelményei.

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai.

Vendéglatd tevékenység kornyezetvédelmi eldirasai.

4.3.4. Fogyasztovédelem 2 ora /4 ora
Fogyasztok egészségének és biztonsaganak védelme

Fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme

Fogyaszt6i jogokrol valo tdjékoztatas és azok oktatisa

Jogorvoslathoz és karigényhez, érvényesitéséhez valo jog

Jog a fogyasztovédelmi érdekek képviseletéhez fogyasztdi részvétellel

Allami fogyasztévédelmi intézményrendszerek

Onkorményzati fogyasztovédelmi szervek

Téarsadalmi fogyasztovédelmi érdekképviseleti szervezetek

Vésarlok Konyve hasznélatanak és az abba tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
Vasarlok konyvének hitelesitése, kihelyezése

Jegyzokonyyv kitoltése

Vilaszadas hatarideje a bejegyzésre

Szavatossig és jotallas helytallasi kotelezettségei

Szavatossag €s jotallas helytallasi kotelezettségének idOtartama

Szavatossag €s jotallas helytallasi bizonyitasi kotelezettségei

4.4.A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem
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4.5 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)
4.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete v er 2
. eszkozok és
m modszer neve , . | csopor , .

egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarizat X -
1.2. elbeszélés X -
1.3. kisel6adas X -
1.4. megbeszéElés X -
1.5. vita X -
1.6. szemléltetés X -
1.7. projekt X -
1.8. kooperativ tanulas X -
1.9. szimulacid X -
1.10. | szerepjaték X -
1.11. | hazi feladat X -

4.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete )
Sor- (differencialasi modok) | Alkalmazandd
. Tanul6i tevékenységforma eszkozok és
szam . . c
—| £ > felszerelések
§| 24| T4
% SE| 35
bl 0.5 o L
Informaécié feldolgozé
1. ! .
tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nall6 feldolgozasa X -
Olvasott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X -
feldolgozasa
13 Olvasott szoveg feldolgozasa X i
| jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozéasa
14. |. . X .
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
L.5. ) X -
feldolgozasa
1.6. | Informécidk 6nall6 rendszerezése X -
17 Informéciok feladattal vezetett X i
""" | rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
* | tevékenységek, feladatok
2.1. | Irdsos elemzések készitése X -
2.2. | Leiras készitése X -
73 Valaszolas irdsban mondatszint{i X i
" | kérdésekre
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X -
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Szoveges eldadas egyéni

2.5. Ay X -
felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos ismertetése

2.6. b X -
szOban
Tapasztalatok helyszini ismertetése

2.7. b X -
szOban

3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos

3.1 szovegfeldolgozas x i

3 Kiscsoportos szakmai munkavégzés X i
) iranyitassal

3.3. | Csoportos helyzetgyakorlat X -

3.4. | Csoportos versenyjaték X -

4.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) plntja szerinti

értékeléssel.
5. Elelmiszerek csoportjai 86 6ra/99 ora*
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds

nélkiil
5.1. A tantargy tanitasanak célja
A vendéglatasban felhasznalésra keriild élelmiszerek t(1ajd[hsagainak, azl'k
k' nyhatechn[16giai szerepének és fl nt! ssaganak megismerése a felhasznalas
lehetdségeinek az elsajatitasa.

5.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy az ad! tt évfllyamba Iépés feltételeiként megjelolt kozismereti és szakmai
tartalmakra épiil. Az El0készitési és ételkészitési alapismeretek tantargyban A

techn[ 16giai alapismeretek témakorhoz kapes(16do6 tartal .

5.3. Témakorok

5.3.1. Novényi eredetii élelmiszerek 18 6ra/37 éra
Novényi eredetli zsiradékok jellemzése és felhasznalasa.

Zsirok, olajok fogalom-meghatarozasa.

A ndvényi olajok, zsirok jellemzdi, alapanyagai, eldéllitasuk f6 1€pcsdi.
Zsirok-olajok mindségértékelésének szempontjai.

A termékcsoport aruinak mindségmegorzése.

Zoldségek jellemzése és felhasznalasa.

A gyiimdlcs- és zoldségaruk arurendszere.

A gylimolcs- és zoldségaruk arutulajdonségai.

Gylimolcsfajtak jellemz6 arutulajdonsagai.

Z0ldségfajtak jellemz6 arutulajdonsagai.

Gyiimolcs- és zoldségaruk mindségmegdrzése, forgalmazasuk szabalyai.
Gylimolcsok jellemzése és felhasznéalasa

Gabona-, malom-, siité- €s tésztaipari termékek jellemzése €s felhasznalasa.
A gabonafajtak és alkalmazasuk az emberi taplilkozasban.

Malomipari miiveletek és termékeik.

Szaraztésztak.
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A kenyér.
Siitdipari fehértermékek.

5.3.2. Allati eredetii élelmiszerek 36 ora/30 6ra
Allati eredet{i zsiradékok (vaj, sertészsir, baromfizsir, hdj, tepertd, allati eredetli
olajak) jellemzése felhasznalasa.

Tej, tejkészitmények, tejtermékek jellemzése, felhaszndalasa (tej, tird, joghurt, sajt, vaj,
izesitett tejkészitmények, tejkonzervek, stiritett tej, stb.). A tej és tejkészitmények,
tejtermékek tarolasa, eltarthatosaga, vendéglato ipari felhasznalésa.

Tojas felépitése, Osszetétele, tojassargaja és fehérje technoldgiai hatasa. Tojés
mindsitése, taroldsa, tartdsitott termékei. A tojas tarolasa, eltarthatosaga vendéglatd
ipari felhasznélésa.

Hus, husipari termékek jellemzése, taplalkozastani jelentdsége, felhasznalisa. Tartos
és nem tartds husipari termékek, darabos aruk, voros aruk, pacolt, fott, fiistolt, szaritott
készitmények. A husipari termékek eltarthatosiga, tarolasa és vendéglato ipari
felhasznalasa.

A husfeldolgoz6-ipar nyersanyagai.

Alapanyagok, segéd- és jarulékos anyagok.

Husfeldolgoz6ipari miiveletek.

A husfeldolgozoéipar termékeinek jellemzése €s csoportositasa, mindségi
kovetelményei.

Toltelékes aruk: hokezeléssel és hokezelés nélkiil késziilt toltelékes aruk.

Darabos huskészitmények.

Etkezési szalonnék.

Huskonzervek.

A halfeldolgozéipar termékei.

Halkonzervek.

Baromfiipari termékek, vagott baromfik jellemzése, taplalkozastani jelentosége,
felhasznalasa. A haziszarnyasok (tyuk, liba, kacsa, pulyka, stb.) feldolgozasa. A
baromfihisbdl késziilt husipari termékek, tarolasa, eltarthatosaga.

Vadak jellemzése felhasznaldsa. A vadhusok tiplalkozastani jelentdsége. A vadhisok
kezelése, feldolgozasa. A vadak csoportositasa.

Halak és hidegvériiek jellemzése felhasznilasa.

Egyéb hidegvéri allatok jellemzése, taplalkozastani jelentOsége, felhasznalasa. Halak,
puhatestliek, rdkok, kagylok, étkezési csigak.

5.3.3. Edesitoszerek és édesipari termékek,
koffeintartalmi élvezeti aruk 4 ora/4 ora
Természetes édesitdszerek jellemzése és felhasznalasa.
Mesterséges édesitdszerek jellemzése €s felhasznalasa.
Kakaopor jellemzése €s felhasznalasa.
Csokoladétermékek és bevondémasszak jellemzése és felhasznalasa.
Kavéfajtak, kavé feldolgozasa, porkolési modok, kavé felhasznélésa.
Teafajtak, tea feldolgozasa, 6sszetétele, felhasznalasa.

5.3.4. Fiiszerek, izesitok, zamatositok és allomanyjavitok 4 6ra/4 ora
Fiszerek jellemzése és felhasznélasa.

[zesitéanyagok, s6 és ecet jellemzése, felhasznélsa.

Adalékanyagok jellemzése és felhasznélasa.

Etelkészitési és cukraszati kényelmi anyagok jellemzése és felhasznélasa.
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5.3.5. Italok 24 6ra/24 6ra
Alkoholtartalmu italok jellemzése és felhasznalasa.

Alkoholmentes italok.

Természetes vizek, asvanyvizek, gyogyvizek fogalma, bioldgiai hatasa, szerepiik a
kereskedelemben.

Gyiimolcs- és zoldséglevek, szorpok (élettani hatasuk, alapanyagaik,

mindségi kovetelmények).

Szénsavas tditoitalok (taplalkozéastani hatasuk, kereskedelmi jelentdségiik, mindségi
kovetelményeik, mindségmegorzés iddtartama).

Alkoholtartalmu italok.

Az alkohol élettani hatdsanak ismertetése.

A kulturélt alkoholfogyasztas szabalyai.

Hazank borvidékei.

A borok.

A borok fogalma, jellemzése, készitése, kezelése és gondozasa, palackozasa, tarolasa.
Mindséget meghatarozé tényezok.

A borok tipusai.

Természetes borok.

Likérborok.

Szénsavas borok.

A pezsgd gyartasa, mindségi jellemzai, fajtai, mindségi kovetelmények, érzékszervi
tulajdonséagai, valasztéka, palacktipusa.

A sor (jellemzése, készitése, minOségét meghatarozo tényezok).

Sorok 6 tipusa, forgalomba hozatala.

Szeszipari készitmények (jellemzése, készitése, mindségi kovetelménye, kereskedelmi
jelentOsége).

Alkoholmentes italok jellemzése és felhasznélésa.

5.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

5.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhato6 sajatos modszerek, tanul6i
tevékenységformak (ajanlas)
5.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete o e
. eszkozok és
m modszer neve . . | csopor L .

egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarazat X -
1.2. elbeszélés X -
1.3. kisel6adas X -
1.4. megbeszélés X -
1.5. vita X -
1.6. szemléltetés X -
1.7. projekt X -
1.8. kooperativ tanulas X -
1.9. szimulacio X -
1.10. | szerepjaték X -
1.11. | hazi feladat X -
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5.5.2. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi médok) | Alkalmazandé
Sor- e . b 1
. Tanul6i tevékenységforma eszkozok és
szam = A .
= 58| 25 felszerelések
> o= - 5
80 2 o R,
H 0o°| O
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nall6 feldolgozasa X -
1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X -
1.3. | Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.4. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X -
1.5. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozisa X -
1.6. | Informécidk 6nall6 rendszerezése X -
1.7. | Informéciok feladattal vezetett rendszerezése X -
Ismeretalkalmazasi gyakorlé tevékenységek,
2.
feladatok
2.1. | Irdsos elemzések készitése X -
2.2. | Leiras készitése X -
2.3. | Valaszolas irasban mondatszintli kérdésekre X -
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.5. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X -
2.6. | Tapasztalatok utdlagos ismertetése szOban X -
2.7. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X -
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. . p X -
szovegfeldolgozis
3 Kiscsoportos szakmai munkavégzés X i
' iranyitassal
3.3. | Csoportos helyzetgyakorlat X -
3.4. | Csoportos versenyjaték X -

5.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) plntja szerinti
értékeléssel.
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A 10045-12 azonosit6é szamu
Gazdalkodas megnevezésii szakmai kovetelménymodul
tantargyai, témakorei

A 10045-12 azonosité szamui, Gazdalkodas megnevezésii szakmai kovetelménymodulhoz
tartozo tantargyak és a témakorok oktatasa soran fejlesztendé kompetenciak

k

7z

taso

Vendéglato
gazdalkodas
Szakmai

szami

FELADATOK

Alkalmazza a gazdalkodas Osszefiiggéseit

Felméri az lizletben megjelend keresletet és kinalatot
Vilasztékot allit 0ssze, arlapot készit

Figyelemmel kiséri az arukészletet

EllenOrzi a napi arukészletet és vételez a raktarbol
Elvégzi az aruatvétel €s tarolas szakszerti dokumentalasat
Rendelést allit 6ssze

Arut vesz it

Leltarozasi feladatokat végez

Bizonylatokat allit ki

Standol, elszamol a napi bevétellel

SRR

M [ |

Nyugtét, készpénzfizetési/atutalasi szamlat allit ki

Jelenléti ivet vezet

Elkésziti, médositja a munkabeosztast

Etelt, italt, cukraszkészitményt, arukat bearaz
Anyaghanyadot, kalkulaciot készit
Veszteségszamitasokat végez

Gazdalkodasi szamitasokat végez X
Kiszamitja az ételek tipanyag-és energiatartalmat

Az aru tomegével kapcsolatos szamitasokat készit

Figyelemmel kiséri az iizleti eredmény és koltségek alakulasit
Megkiilonbozteti a vendéglato vallalkozasi lehetdségeket €s azok
feltételeit

Uzlettipusa marketingelemeit hasznalja X
Ertékesitést 6sztonzo tevékenységet folytat
Alkalmazza az iizleti kommunikéci6 eszkozeit

SZAKMAI ISMERETEK

A gazdalkodas korfolyamata és elemei
A gazdilkodas piaci szerepl6i

A piacok csoportositasa

A piaci tényezOk és azok Osszefiiggései
A piaci verseny

A gazdilkodas alapegységei

A véllalkozasok 1ényege és jellemzoi

R R Rl o E o ol ol o o e

>

>

SRR PR IE P

>

>

AP D[R | e
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Gazdalkodas és iigyvitel

Arusziikségleti terv, arufedezet, beszerzési formak
Raktari készletek kezelése, ellenOrzése

Az aruétvétel szabdlyai, folyamata
Koltségelszamolas

Az anyagfelhasznalas mérése

Az étlaptervezés formai, jelentdsége, alapelvei X

M [ |

RN

A vendéglatas tevékenységének altalanos feltételei X

A vendéglato tevékenység tirgyi és személyi feltételei X
A munkaadé és a munkavallal6 kapcsolata: munkaszerzddés,
munkaido beosztas, munkabér

Az iizleti gazdalkodas bizonylatai X
A gazdalkodas elemei, Osszefliggése és eredménye X
A vendéglatas gazdasagi szamitasai

A jovedelmezdséggel kapcsolatos mutatok

Létszam- és bérgazdalkodassal kapcsolatos mutatok
Készletgazdalkodéssal kapcsolatos mutatok

Arképzés

Marketing alapismeretek

Marketing tevékenység €s reklameszkozok a vendéglatasban
Ertékesités 6sztonzés eszkozei

Viselkedéskultura, kommunikacio

Az uizleti élet irasbeli formai

A vendéglatas izletkorei és iizlettipusai

SZAKMAI KESZSEGEK

Olvasott szakmai szoveg megértése

Szakmai nyelvi iraskészség

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése

Szakmai nyelvii beszédkészség

Elemi szamolasi készség X
SZEMELYES KOMPETENCIAK

Onallosag X X

AR AR e

AP D[ D[R [ R | e

>

M [ |

Szorgalom, igyekezet X X
TARSAS KOMPETENCIAK
Kozérthetdség ] ] X X
MODSZER KOMPETENCIAK
Tervezési képesség X X

Rendszerezd képesség X X
Attekintd képesség X X

6. Vendéglato gazdalkodas tantargy 70 o6ra/ 69 ora*
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds
nélkiil
6.1. A tantargy tanitasanak célja
A gazdasag alapfl galmainak, szervezeti kereteinek és a gazdalk[ dasi tevékenység
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megjelenési fl rmainak megismerése. A m[ hkavisz[ hy létesitésével és megsziintetésével
kapcs[latls ismeretek megszerzése. A vendéglatasban leggyakrabban el6fl1d (16
vallalkzasi fl trmék megismerése. A vendéglatasra jellemzé ml nkaerd-gazdalk[ dasi
feladat! k meghatar( zasa. Alapvetd adozasi ismeretek elsajatitasa. A vendéglatas
fotevékenységeinek, lizletkoreinek megismerése. A vendéglatasban alkalmazando
kimm/[ hikécids és marketing elemek elsajatitasa.

6.2. Kapcsol6d o kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy tananyagtartalma kapcsolddik a szakmai modulok méréssel,
anyaggazdalkodassal és kinalat 6sszeallitassal kapcsolatos teriileteihez, felhasznélva a
kozismereti tantargyakban elsajatitott altalanos kommunikacios, matematikai és
tarsadalomismereti tartalmakat.

6.3. Témakorok

6.3.1. Viselkedésk[ Itura, k mm/[ nikacio 8 ora/ 8 ora
A kommunikéci6 fogalma, folyamata, elemei, formai, csatornai, médjai (verbalis, non-
verbalis)

Embertipusok, személyiségtipusok (szangvinikus, kolerikus, melankolikus,

flegmatikus)

Szobeli kommunikacio (kapcsolatfelvétel: koszonés, megszolitas, bemutatkozas,
bemutatas, kapcsolattartas: beszélgetés, ismertetés, kapcsolat lezarasa: elkdoszonés)
Trasbeli kommunikéci6 (iizleti / hivatalos levél, 5néletrajz, névjegykartya)

Modern kommunikacids csatornak szerepe, eldnye-héatranya, hasznéalatanak szabalyai
(e-mail, fax, SMS, MMS, iizenetrogzitd)

6.3.2. A gazdalkodas elemei, a piac 8 ora/ 8 ora
A gazdalk! das alapfl galmai

A gazdalk[das korfl lyamata, termelési-Ujratermelési cikl(s, a gazdalk das
Osszefiiggései (szlikséglet, igény, termelés, ell sztas, csere, a pénz, mint fizetéeszkoz -
kialak [1asanak rovid attekintése, fl gyasztas)

Sziikségletek csl plitl sitasa (fl ntl s§sag, mennyiség, mindség)

Nemzetgazdasag fl galma, tagl z6dasa (ag, 4gazat, al agazat, szakagazat, szekt[1[k)
A piac fl galma, fajtai (arl[ ] sz[ Igaltatas, pénz, toke, m[ nkaerd)

A piac torténeti attekintése (tiszta piacgazdasag, tervgazdasag, vegyes piacgazdasag)
A piac tényezo6i és azl k kapces! lata (kereslet — kindlat — ar)

A piaci verseny (feltételei), k[t nk piaci helyzete

6.3.3. A vendéglatas fogalma, fotevékenységei 10 6ra/ 11 ora
A vendéglatas fogalma

A vendéglatas helye, szerepe a nemzetgazdasagban

A vendéglatas feladata

A vendéglatas jelentdsége (gazdasagi, kulturalis, tarsadalmi, politikai)

A vendéglatas f6- és melléktevékenységei:

Beszerzés (ar[ focs[ plitlk, vendéglatasban jellemzd arl tendelési- beszerzési tip[ s[k:
szallitasi szerzddés, cash and carry, arl rendelést bef! 1yas[ 16 tényezdk: pillanatnyi
készlet, torzskészlet, bizt[ nsagi készlet, arak, akciok, szezl h, felvett fT glalaslk,
szallitasi k[ ndiciok, fTrgotdke, fizetési feltételek, HACCP mindsités, hlitélanc).
Szerzddéskotés, arl rendelés.

Raktar( zas (ar[ atvétel kritéril mai: mennyiségi, mindségi, értékbeli, szamla,
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szallitolevél, arlatvétel eszkozei pl. mérleg, raktarak tipl sai: szdrazar(] foldesar(} hus,
hal, t(jas, szak[sit[ tt tar(1as, FIFO elv, raktarak kialakitdsanak szabalyai, helyiségek
kapcs[latai, atv[ nalak)

Termelés (arl vételezés szabalyai, vételezési iv, vételezés szemp| ntjai: pillanatnyi
készlet, vart flrgal m, szakl sit[ tt el6készités: zoldség, hus, hal, t[jas, termelés
helyiségei: kI hyhdk tip[ sai)

Ertékesités (valasztékkozlés eszkozei: étlap, itallap, arlap. .., artajék ztatas, rendelés
fl lyamata, hidegen — melegen tartés, értékesitési rendszerek: kisz[ 1galas, felsz[ 1galas,
Onkisz[ 1galas)

Sz[1galtatas (sz[lgaltatas fl galma, vendéglatas jellemzo sz 1galtatasai)
Mellékfllyamatlk (m[§[ gatés: fehér, fekete, hl 1ladékkezelés: veszélyes h1ladék[k,
stb.)

6.3.4. Uzletkorok és iizlettipusok.

Targyi-, személyi feltételek, munkaiigyi ismeretek 10 ora/ 10 éra
Vendéglatas lizemei, lizletei (termeldiizemek tevékenysége, lizem-, lizlet-, lizlethalozat
fl galma).

Uzletkorok (melegk ‘hyhas vendéglatohelyek, clkraszdak, italiizletek, zenés

szorak zohelyek).

Uzlettip[s7k jellemzdi (elhelyezkedés, kialakitas, berendezés, valaszték,

befl gadoképesség, vendégkor, arak, szl 1galtatas[ k).

A vendéglatas targyi feltételei (iizem, iizlet, termelés és értékesités helyiségeli,
berendezései).

A vendéglatas személyi feltételei (termelés, értékesités, szolgaltatis munkakorei) és
munkaiigyi ismeretek.

Munkaltaté és munkavallalé kapcsolata (munkaszerzddés fogalma, tartalma,
jellemzdi) Munkavallal6 és munkaltato jogai és kotelességei.

Munkakori leiras célja, tartalma.

Munka Torvénykonyve és a Kollektiv szerzddés célja, fObb tartalmi elemei.
Munkaer6- és 1étszamgazdalkodas célja, tartalma (alloményi-, dolgozdi-, atlaglétszam,
fluktuacio, termelékenység, atlagbér).

Munkaid6 beosztasi formak (azonos iddben, osztott, torzsidod, rugalmas).

Bérezési formak (minimalbér, alapbér, jutalék, prémium, drabér, béren kiviili juttatisi
formak).

Munkaidd beosztés, szabadsagolas dokumentumai.

6.3.5. A vendéglatasban jellemzo vallalkozasi formak.

Addzasi ismeretek 10 6ra/ 10 ora
A gazdalk[das alapegységei, alapfl galmai (allam, gazdalk do szervezetek, haztartas).
Vallalkozasi formék, tipusok (egyéni és tarsas vallalkozasok, KKT, BT, KFT, RT).
Vendéglatasra jellemzd vallalkozasi tipusok jellemzoi (egyéni, BT, KFT alapitasa,
alapitasanak feltételei, dokumentumai, tagjai, tagok feleldssége, tagok jogai,
véllalkozasok vagyona, megsziintetési mddjai, belsd és kiilsd ellendrzése, NAV).
Ado fl galma, ad6 alanya, targya, adozas alapelvei, fl nkcioi.
Adok csplrtlsitasa, fobb adofajtak jellemzdi (SZJA, jovedéki ado, [sztalékado,
nyereségado, helyi adok, AFA).

6.3.6. Marketing a vendéglatasban 8 ora/8 ora
A marketing fogalma, kialakulésa, fejlodési szakaszai.
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A marketingtevékenység részfolyamatai (piacszegmentalas és a piaci csoportok
jellemzoi, a piackutatds mddjai €s azok jellemzo6i, a marketing-mix elemei és
jellemzoi, végrehajtas és ellendrzés).

A marketingkommunikaci6 eszkozei: reklam (feladata, célja, formai, fogalma, a
reklamiizenet, a reklameszk6z fogalma és csoportjai, a reklamhordoz6 fogalma és
csoportjai, a vendéglatasban alkalmazott iizleten beliili és tizleten kiviili
reklameszkozok és reklamhordozok).

Személyes eladas (fogalma, jellemzdi), kozonségkapcsolatok (fogalma, feladatai,
fajtai), eladasosztonzés (fogalma, eszkozei), egyéb piacbefolyasold eszkozok.

6.3.7. Ugyvitel a vendéglatasban 16 ora/ 14 ora
Biz[ hylatk tip[sai, szigl 14 szamadasu biz[ nylat[k jellemzoi.

Ugyvitel fl galma, gazdasagi esemény és biz hylat(14s.

Nyl imtatvany[k felismerése, kitoltése, alkalmazésa, tartalmanak ismerete
(készpénzfizetési szamla, ny[ gta, at[talasi szamla, felvasarlasi jegy, standiv, étkezési
[talvany(k, vasarlok konyve).

Készletgazdalk[ das a vendéglatasban: a készletgazdalk das fT galmai (nyitokészlet,
készletnovekedés, készletcsokkenés, értékesitésen kiviili készletcsokkenés,
zarOkészlet, atlagkészlet, flgasi sebesség) bizl hylatainak tip[sai, kitoltése
(szallitélevél, szamla, bevételezési-kiadasi biz! nylat, vételezési jegy, selejtezési iv).
Leltar[ zas: ar[ atvétel, bevételezés, készletnyilvantartés, leltar[ zds modjai
(elszam[1tato, lecsapd, atado-atvevo, vagy hmegallapito) fl lyamata, bizl nylatainak
ismerete, kitoltése (leltariv, leltarjegyz0konyv), stand1as.

6.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

6.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

6.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete o 2
. eszkozok és
m modszer neve . . | csopor L .
egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarazat X -
1.2. elbeszélés X -
1.3. kisel6adas X -
1.4. megbeszélés X -
1.5. vita -
1.6. szemléltetés X -
1.7. kooperativ tanulas X -
1.8. hazi feladat X -
1.9. egyéb -
6.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatoé tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)
Tanul6i tevékenység Alkalmazandé
Sor- e . . 1 s
sZAm Tanul6i tevékenységforma szervezési kerete eszkozok és
(differencialasi médok) felszerelések
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E| Eg| &3
1. Informacio feldolgozoé tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nall6 feldolgozasa X -
1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X -
1.3. | Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.4. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X -
1.5. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa X -
1.6. | Informacidk 6néll6 rendszerezése X -
1.7. | Informaciok feladattal vezetett rendszerezése X -
Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek,
2
feladatok
2.1. | Irasos elemzések készitése X -
2.2. | Leiras készitése X -
2.3. | Vélaszolas irdsban mondatszintli kérdésekre X -
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.5. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X -
2.6. | Tapasztalatok utdlagos ismertetése szOban X -
2.7. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X -
3. Komplex informaciék korében
3.1. | Utdlagos szobeli beszamold X -
4. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
4.1. . p X -
szovegfeldolgozas
6.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
7. Szakmai szamitasok tantargy 88 ora/ 85 ora*
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds

nélkiil
7.1. A tantargy tanitasanak célja
Alapvetd statisztikai, arképzési, jovedelmezdségi szamitasi ismeretek megismerése,
alkalmazasa. Termékek ¢€s szl Igaltatas| k aranak kialakitasa, 6sszetételének elemzése.
Vendéglato tizletek bevételének, kiadasainak, koltségeinek, eredményének elemzése.
Optimalis készlet kialakitasah! z szlikséges szaml 14si ismeretek elsajatitasa. Bevétel,
eredmény, koltség tervezése, elemzése mltatoszamlk, visz[hyszdmlk segitségével.
Optimalis 1étszam és bérgazdalkl das megismerése, m! tatdszamainak alkalmazésa.

7.2. Kapcsoldd 6 kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy tananyagtartalma felhaszndlja a kozismeretben elsajatitott matematikai
alapokat, raépiil a Vendéglaté gazdalkodas tantargy fogalmi rendszerére és kapcsolddik
az Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem tantirgy témakoreihez.

7.3. Témakorok
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7.3.1. Viszonyszamok 14 6ra/ 15 ora
Sz4zalékszamitas, kerekités szabalyai

Statisztikai abraz[1asi mod[ k (kordiagram, [ szl[ pdiagram, idds[ 1), statisztikai
tablazatl 'k

Meg| szlasi visz[ hyszam

Bézis- és lancvisz nyszam

Dinamik[ s visz[ hyszdm

Tervfeladat- és tervteljesitési visz hyszam

7.3.2. Tapérték-, tomeg- és veszteségszamitas 12 ora/ 12 ora
Mértékegység atvaltasok

Alapfogalmak (brutt6 suly, tarasuly, nett6 suly)

Energia- és tapérték tablazat

Anyaghanyad-szamitas

Tomegszamitas

Veszteség- és tomegnovekedés szamitas

7.3.3. Létszam- és bérgazdalkodas 10 ora/ 10 ora
Atlaglétszam szamitésa

M nkabér koltség, bérkoltség kozterhekkel kiszamitasa

Termelékenység szamitasa

Atlagbér szamitasa

Bérszinv[hal, bérszinvhal kozterhekkel

7.3.4. Arképzés 20 6ra/ 18 éra
Arkialakitas szempontjai

Aruk és szolgaltatisok ardnak kialakitasa, sajatossagai, felépitése (bruttd és nett 4r,
AFA, beszerzési ér, arrés, haszonkulcs)

AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

Arengedmény- és felarszamitas

Ar- és bevételelemzés (arrés-szint, anyagfelhasznalasi-szint, haszonkulcs)

7.3.5. Jovedelmezioség 16 o6ra/ 14 ora
A koltség fogalma, fajtai és azok csoportositdsa (nemek szerint, bevételhez vald
viszonya szerint, elszamolhatdsag szerint)

Koltséggazdalkodas, koltségelemzés (koltségszint)

Az eredmény fogalma (nyereség, veszteség, null szald6 / fedezeti pont)

Az eredmény-kimutatas menete, jovedelmezdségi tabla készitése, az addzott €s az
addzatlan eredmény kiszamitasa

Az eredmény elemzése (eredményszint)

7.3.6. Készletgazdalk( das 10 ora/ 10 ora
Atlagkészlet szamitasi mod [k, az[k alkalmazasa (szamtani atlag, suly[z[tt atlag,
krin[1gik(s atlag)

Ar[flrgalmi mérlegs t alkalmazasa

Készletgazdalk [ dasi ml tatészam! k alkalmazasa (fl rgéasi sebesség nap! kba és

flrdlat kban)
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7.3.7. Elszam[ltatas 6 ora/ 6 ora
Leltarhiany, tobblet értelmezése

Nlimalizalt hiany, készen tartasi veszteség értelmezése

Raktar elszam[tatasa

Termelés elszam[ltatasa

Ertékesités elszam! ltatasa

7.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

7.5. A tantargy elsajatitasa s[ran alkalmazhato sajatl s modszerek, tan[ 10i
tevékenységf rmak (ajanlas)
7.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos oktatasi modszerek

(ajanlas)
A tanuloi tevékenység L
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete Alkalr-l'm“zar}do
. eszkozok és
m modszer neve . . | csopor . .
egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarizat X -
1.2. megbeszéElés X -
1.3. szemléltetés X -
1.4. kooperativ tanulas X -
1.5. hazi feladat X -

7.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység

szervezési kerete
(d1ffer/enc1alas1 Alkalmazandé

Sor- e . modok) vt 2

ZAm Tanul6i tevékenységforma eszkozok és
g 22| 2. felszerelések
O O - Navi D]
> Qo - 5
0 2 o ¥ 4
R O*°| O

1 Informacio feldolgozo
* | tevékenységek
1.1. | Informacidk 6nall6 rendszerezése X -
10 Informéacidk feladattal vezetett « i
“ | rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
* | tevékenységek, feladatok
2.1. | Irasos elemzések készitése X -
2.2. | Tesztfeladat megoldasa X -

7.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 10048-12 azonosité szami Etelkészités alapjai
megnevezési szakmai kovetelménymodul tantargyai,
témakorei
A 10048-12  azonosité  szamd, Etelkészités alapjai  megnevezésti  szakmai

kovetelménymodulhoz tartoz6 tantargyak és a témakorok oktatdsa sordn fejlesztendd
kompetenciak

2| _.|5.
< ‘hoc< N <
= w e | B=
Q w's | 8's
Nial Nial
FELADATOK
Téjékozodik a napi feladatokrol X X X
Elokésziti a munkateriiletet, gépeket, berendezéseket, eszkozoket,
anyagokat X X X
Haszndlja a korszerti technikai gépeket, berendezéseket, eszkozoket X X X
Hagyomanyos ételekhez tartozd martasokat készit, talal X X X
Meleg eldételeket készit, a talalasi szabalyokat nyomon koveti és
alkalmazza * * x
Sés tészta ételeket készit, talal X X X
Halakbol és egyéb hidegvérii allatokbdl ételeket készit, talal X X X
A hazai és nemzetkozi vagdallatok husrészeibdl ételeket készit, talal X X X
Hézi szarnyasokbdl ételeket készit és talal X X X
Vadhtisokbdl ételeket készit és talal X X X
Ettermi meleg-tésztdkat készit torekedve a hagyoményos készitési médra, X X X
Ujszerli megjelenési forméban talalva
Egyszerti meniit elkészit és talal X X
Helyben fogyasztasra vagy elvitelre ételeket adagol, tilal, diszit X X X
Ugyel a vagyonbiztonsagra X X X
Betartja a higiéniai el6irasokat, HACCP szabalyokat X X X
SZAKMAI ISMERETEK
Az ételkészités alap, kiegészitd, és befejezd miiveletei X X X
Hagyomanyos ételekhez tartoz6 martasok X X X
Meleg el6ételek X X X
Sos tésztaételek X X X
Halakbol, egyéb hidegvéri allatokbdl készitheto ételek X X X
Viégoallatok hisrészeinek, belsoségeinek felhasznilhat6siga X X X
Héazi szarnyasokbol készitheto ételek X X X
Vadhtisokbdl készithetd ételek X X X
Ettermi meleg-tésztak X X X
Menii 6sszeallitas alapszabalyai X X X
Gépek, berendezések, eszkozok lizemeltetési jellemzoi X X X
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Uzemtan X X X

A konyha és kapcsolddoé helyiségeinek higiéniai, tlizrendészeti,

mindségbiztositasi, munka- és vagyonvédelmi szabalyai X X

Napi konyhai feladatok X X

SZAKMAI KESZSEGEK

Kéziras X X X

Olvasott szakmai szoveg megértése X X X

Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése X X X

Szakmai nyelvii beszédkészség X X X

Elemi szamolasi készség X X X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Alloképesség

Mozgéaskoordinacid (testi ligyesség)

Kéziigyesség X X

TARSAS KOMPETENCIAK
Kompromisszum-készség | X | X | X
MODSZER KOMPETENCIAK

Attekinté képesség X X X

A kornyezet tisztantartasa

Problémamegoldés, hibaelharitas X X

8. Etelkészitési alapok 126 o6ra/149 éra*

*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds

nélkiil
8.1. A tantargy tanitasanak célja
A meleg martasok, meleg el6ételek, halak, hidegvériiek, vagoallatok, hazi szarnyasok,
vadak, éttermi meleg-tésztak, sos tésztaételek ételcsoportok elsajatitasa, a megadott
ételcsoportokba tartozd ételek ételkészitési technoldgidinak elméleti elsajatitasa.

8.2. Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
A tantirgy az 10049-12 Konyhai kisegités modul szakmai tartalmaéra €piil és
kapcsolodik a Vendéglaté gazdalkodas tantirgy tananyagtartalméahoz.

8.3. Témakorok

8.3.1. Meleg martasok, meleg eléételek, halakbél, hidegvériiekbol készitheto
ételek 22 ora/28 ora

Martasok, pecsenyelevek.

Meleg martasok:

Egyszerli meleg martasok.

Gyilimolcsmartasok.

Vilagos alapmartasok.

Barnamartasok.

Pecsenyelevek.

Meleg el6ételek:

Zoldség- és fozelékfélébol készithetd meleg eloételek (bundazott eldételek, toltott

eléételek, ropogdsok, felfijtak, csdben siiltek, egyéb készitmények).

57



Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

Tésztakbol készithetd meleg eléételek (vajastésztabol készithetd meleg eléételek, sos
omlos tésztabol készithetd meleg eldételek, fott té€sztabdl készithetd meleg eloételek,
palacsintdbdl készithetd meleg eléételek, fankok, tekercsek).

Rizottok.

Sajtbol készithetd meleg eléételek (bundazott sajtok, ropogdsok, felfijtak, egyéb
készitmények).

Tojasbol készithetd meleg eléételek (fott tojasok, bevert tojasok, habart tojasok,
tojaslepények, tiikortojas, talon siilt tojas, rantott tojas, toltott tojas).

Husokbol és belsOségekbol készithetd meleg eldételek (bundazott eldételek,
ropogdsok, felfijtak, csOben siiltek, egyéb készitmények).

Meleg vegyes izelito.

Halakbol, hidegvériiekbdl készitheto ételek:

Edesvizi fehér hiisd halakbdl készithetd ételek.

Edesvizi barna hiist halakbol készithet6 ételek.

Tengeri fehér husu halakbdl készitheto ételek.

Tengeri barna husu halakbodl készitheto ételek.

Véndorhalakbdl készithetd ételek.

Hidegvért allatokbol készitheto ételek.

8.3.2. Haziszarnyasokbdl készitheto ételek 10 ora/l7 ora
Hazi szarnyas[kbol készithetd ételek.

Egészben siitéssel, toltéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Frissen siitéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Par(lassal készithetd haziszarnyas ételek.

Fozéssel készithetd haziszarnyas ételek.

8.3.3. Vagoallatokbol készitheto ételek 37 ora/ 62 ora
Marhahusbol készitheto ételek:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készitheto ételek.

Par[lassal készitheto ételek.

Aprohusbol készitheté marhahts ételek.

Bltjuhusbol készitheto ételek:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készitheto ételek.

Par(lassal készitheto ételek.

Sertéshusbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Par(lassal készitheto ételek.

Fozéssel készithetd ételek.

BelsOségekbdl készitheto ételek.

Bérany ¢és tiriihtisbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd barany és tiriihus ételek.
Frissen siitéssel készithetd barany és iiriihus ételek.
Par(lassal készithetd barany és iiriihts ételek.

8.3.4. Vadakbadl készithet6 ételek 9 ora/12 ora

Vadhuis [ kbol készithetd ételek:
Egészben siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbdl és aprovadakbol).
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Frissen siitéssel készithet vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Par(lassal készithet vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Fozéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).

8.3.5. Ettermi meleg tésztak, sos tésztaételek 36 ora/26 ora
Ettermi meleg tésztak és sos tésztaételek:

Gyurt tésztak:

Fott tésztak (egyszerii, bl rgl hyas, tiros, gesztenyés).
Fott-siilt tésztak (édes, sos).

Kevert tésztak:

Palacsintak.

Gallskak.

M rzsafélék.

Egyéb kevert tésztak.

Omlos tésztak.

Rétesek.

Felvert tésztak.

Vajastésztak.

Egetett tésztak.

Felfujtak, pl ding[k.

8.3.6. Munkaszervezési alapok 126ra/4 ora
Egyszerli menii sszeallitasanak szabalyai és az dsszedallit[ tt meniikhoz sziikséges
gépek, berendezések, eszk6zok, 1d6- és ml nkaerdigény hl zzarendelése.

A klhyhai m[nkafel sztas (resz[1t).

A klnyhai személyzet hierarchigja.

Az étlap feladata, szerepe.

Az étlap rendszere, tartalma.

Nyl gat-e[rOpai rendszert ételcs! plitl sitas.

Ko6zép-el répai rendszerti ételcs! plitl sitas.

Az étlap Osszedllitdsanak szemp[ ntjai.

Etrend.

8.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Szaktanterem / infl rmatikaterem

8.5. A tantargy elsajatitasa s/ ran alkalmazhato sajat's modszerek, tan[l0i
tevékenységf rmak (ajanlas)

8.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete v v 2
, eszkozok és
m modszer neve , . | csopor , .
egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarazat X -
1.2. elbeszélés X -
1.3. kisel6adas X -
1.4. megbeszéElés X -
1.5. vita X -
1.6. szemléltetés X -
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1.7. projekt X -
1.8. kooperativ tanulas X -
1.9. hazi feladat X -

8.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatoé tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi Alkalmazandé
Sor- L. . , modok) v wen 2
SZ4m Tanuléi tevékenységforma eszkozok és
= |5 92 felszerelések
(5 = N = 4
> =T E ﬁ 1 -
& | S d=a 8
= &) -le)
Informacio feldolgozo
1. , )
tevékenységek
Olvasott szoveg 6nallo
1.1. . X -
feldolgozasa
Olvasott szoveg feladattal vezetett
1.2. . X -
feldolgozasa
13 Olvasott szoveg feldolgozasa X i
| jegyzeteléssel
Hallott szoveg feldolgozéisa
14. |. P X -
jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.5. ) X -
feldolgozasa
1.6. | Informacidk 6nall6 rendszerezése X -
17 Informéacidk feladattal vezetett « i
" | rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
* | tevékenységek, feladatok
2.1. | Irdsos elemzések készitése X -
2.2. | Leiras készitése X -
Valaszolas irasban mondatszint(i
2.3. N X -
kérdésekre
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X -
)5 Szoveges eldadas egyéni X i
| felkésziiléssel
Tapasztalatok utdlagos ismertetése
2.6. b X -
szdban
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.7. h X -
szdban
Csoportos munkaformak
3. v g
korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. N p X -
szovegfeldolgozas
Kiscsoportos szakmai
3.2 Y X -
munkavégzés iranyitassal

60



Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

8.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) plntja szerinti

értékeléssel.
9. Ktelkészitési alapgyakorlat 108 6ra/141 ora
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds

nélkiil
9.1. A tantargy tanitasanak célja
A meleg martasok, meleg el0ételek, halak, hidegvériiek, vagdallatok, hazi szarnyasok,
vadak, éttermi meleg-tésztak, sos tésztaételek ételcsoportok rendszereinek elsajatitasa, a
megadott ételcsoportokba tartozo ételek elkészitésének elsajatitasa, begyakorlésa.

9.2. Kapcsolddé kozismereti, szakmai tartalmak
A tantargy tananyagtartalma a 10049 Elokészitési és el0készitési alapgyakorlatok modul
tananyagtartalmara épiil.

9.3. Témakorok

9.3.1. Meleg martasok, meleg eléételek, halakbdl, hidegvériiekbol,
haziszarnyasokboél készitheto ételek 30 ora/ 36 éra

Martasok, pecsenyelevek begyakorlasa.

Meleg martiasok begyakorlésa:

Egyszerii meleg martasok

Gyiimolcsmartasok.

Vilagos alapmartasok.

Barnamartasok.

Pecsenyelevek.

Meleg eldételek elkészitése:

Z0ldség- és fozeléktélébol készithetd meleg eldételek (bundazott eldételek, toltott

eléételek, ropogdsok, felfijtak, csOben siiltek, egyéb készitmények).

Tésztakbol készithetd meleg elételek (vajastésztabol készithetd meleg eldételek, sés

omlos tésztabol készithetd meleg eldételek, fott té€sztabdl készithetd meleg eléételek,

palacsintabdl készithetd meleg eldételek, fankok, tekercsek).

Rizottok.
Sajtbdl készithetd meleg eldételek (bundazott sajtok, ropogodsok, felfijtak, egyéb
készitmények).

Tojasbol készithetd meleg eldételek (fott tojasok, bevert tojasok, habart tojasok,
tojaslepények, tiikkortojas, talon siilt tojas, rantott tojas, toltott tojas).
Husokbdl €s belsdségekbdl készithetd meleg eldételek (bundazott eléételek,
ropogdsok, felfujtak, csdben siiltek, egyéb készitmények).

Meleg vegyes izelitd 0sszeallitasa.

Halakbol, hidegvériiekbdl készithetd ételek elkészitése:

Edesvizi fehér hisi halakbél készithetd ételek.

Edesvizi barna hiist halakbél készitheté ételek.

Tengeri fehér husu halakbodl készithetd ételek.

Tengeri barna husu halakbdl készitheto ételek.

Vandorhalakbo6l készithetd ételek.

Hidegvéri allatokbdl készitheto ételek.

Héazi szarnyasokbodl készithetd ételek gyakorlasa.
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Egészben siitéssel, toltéssel készithetd haziszarnyas ételek.
Frissen siitéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Pérolassal készithetd haziszarnyas ételek.

Fozéssel készitheto haziszarnyas ételek.

9.3.2. Vagoéallatokbél, vadakbol készitheto ételek 45 ora/ 61 ora
Marhahusbol készithetd ételek elkészitése:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Péroléssal készithetd ételek.

Aprohusbol készithetd marhahus ételek.

Borjuhusbdl készitheto ételek:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Pérolassal készithetd ételek.

Sertéshusbol készitheto ételek gyakorlasa:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Pérolassal készithetd ételek.

Fozéssel készitheto ételek.

Belsdségekbdl készitheto ételek.

Barany és iiriihisbdl készithetd ételek elkészitése:

Egészben siitéssel készithetd barany és iiriihus ételek.

Frissen siitéssel készithetd barany és iiriihus ételek.

Pérolassal készithetd barany és iiriihus ételek.

Vadhusokbdl készithetd ételek gyakorlésa:

Egészben siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbdl).
Frissen siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Pérolassal készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Fozéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).

9.3.3. Ettermi meleg-tésztik, sos tésztaételek 30 ora/ 36 éra
Ettermi meleg tésztdk és sos tésztaételek gyakorldsa:
Gyurt tésztak:

Fott tésztak (egyszerli, burgonyas, turds, gesztenyés).
Fott-suilt tésztak (édes, sOs).

Kevert tésztik:

Palacsintak.

Galuskak.

Morzsafélék.

Egyéb kevert tésztak.

Omlos tésztak.

Rétesek.

Felvert tésztak.

Vajastésztak.

Egetett tésztdk.

Felfujtak, pudingok.

9.3.4. Napi menii technoldgiai sorrendjének megfelel6 munkatervek készitése3 dra/ 8 ora
Egyszerii menii 0sszeéllitasanak szabalyai és az 0sszeéllitott meniikhoz sziikséges
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9.

gépek, berendezések, eszkozok, 1d6- és munkaerdigény hozzarendelése.
Munkaterv készitése 3 adagra (a sziikséges gépek, berendezések eszkozok, ido- és
munkaerdigény hozzarendelése).

Munkaterv készitése nagy létszamra (a sziikséges gépek, berendezések eszkozok, ido-
€s munkaerdigény hozzarendelése szamitogép hasznalattal).

A konyhai munkafelosztas (reszort).

A konyhai személyzet hierarchigja.

Az étlap feladata, szerepe.

Az étlap rendszere, tartalma.

Nyugat-eurdpai rendszerti ételcsoportositas.

Kozép-eurdpai rendszerti ételcsoportositas.

Az étlap Osszedllitasanak szempontjai.

Etrend.

4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanmiihely és/vagy gyakorlati képzo hely

9.

5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6 sajatos moddszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

9.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos oktatasi moédszerek

(ajanlas)
A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
. L . szervezeti kerete eszkozok és
Sorsza Alkah}lazott oktatasi felszerelések (SZVK 6.
m modszer neve . . | csopor P .
egyéni ¢ osztaly pont lebontasa,
pontositasa)
1.1 magyarizat X X -
1.2. megbeszélés X -
1.3. vita X X -
1.4. szemléltetés X X -
1.5. projekt X -
1.6. szimulacid X -
9.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhatoé tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete Alkalmazandé
(differencialasi eszkozok és
Sor- P . modok) felszerelések
. Tanuloi tevékenységforma
szam - | o = (SZVK 6. pont
$ |8 9% % lebontasa,
B |8 "8R3 pontositasa)
= O f-le)
Csoportos munkaformak
1. v
korében
11 Kiscsoportos szakmai X i
" | munkavégzés iranyitassal
1.2. | Csoportos helyzetgyakorlat X -
1.3. | Csoportos versenyjaték X -
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Gyakorlati munkavégzés
2, !
korében
Arutermel6 szakmai
2.1. p . X X -
munkatevékenység
2.2. | Miveletek gyakorlasa X X -
Munkamegfigyelés adott
2.3. . X -
szempontok alapjan
Vizsgalati tevékenységek
3. o
korében
3.1. | Technol6giai probak végzése X -
3.2. | Technol6giai mintdk elemzése X -
3.3. | Anyagmintak azonositasa X -

9.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

10. Etelkészitési iizemi alapgyakorlat 558 ora/488 ora
10.1. A tantargy tanitasanak célja
A salatak, ontetek, koretek, fozelékek; levesek, levesbetétek, meleg martasi k, meleg
eléételek, halakbol, hidegvériiekbdl készithetd ételek rendszereinek elsajatitasa, a
megadott ételcsoportokba tartozo ételek elkészitésének elsajatitasa, begyakorlésa.

10.2.  Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak
A tantargy tananyagtartalma a 10049 Elokészitési és el0készitési alapgyakorlatok modul
tananyagtartalmara épiil.

10.3. Témakorok

10.3.1. Salatak, ontetek, koretek, fozelékek 120 ora/104 ora
Salatik:

Nyers salatak, fozve késziilt salatak, tartositott salatak.

Salataontetek (dresszingek) ecet-olaj Ontetek, tejtermék alapu Ontetek.

Koretek készitése:

Z06ldségekbdl készithetd koretek fozéssel, gdzoléssel készithetd zoldségkoretek,
stitéssel készithetd zoldségkoretek, parolassal készithetd zoldségkoretek.
Burgonyabdl készitheto koretek:

Fott burgonya — koretek, siiltburgonya-koretek, fott-siilt burgonyakoretek
paroltburgonya — koretek.

Gabonafélékbdl készithetd koretek:

F6zéssel készithetd gabonakoretek, piritassal és parolassal készithetd gabonakoretek.
Tésztakoretek:

F6zéssel készithetd tésztakoretek, siitéssel készithetd tésztakoretek, parolissal
készitheto tésztakoretek, gdzoléssel készitheto tésztakoretek.

Gyilimolcsokbdl készithetd koretek:

F6zéssel készithetd gylimolcskoretek, siitéssel készithetd gyiimolcskoretek, parolassal
készithetd gytimolcskoretek.

Vegyes koretek.

Fozelékek:

Stritett fozelékek.
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Ang[1[§ fézelékek.
Francias fézelékek.
Lengyeles fozelékek.
Kiilonleges fozelékek.

10.3.2. Levesek, levesbetétek, meleg martas'k, meleg eléételek, halakbol,
hidegvériekbdl készitheto ételek 124 6ra/106 ora

Levesek, levesbetétek.

Levesek.

Higlevesek (magyar!( s higleves, erdleves).

Stritett levesek (egyszert, piirélevesek, krémlevesek, gyiimdlcslevesek, nyaklevesek).

Levesbetétek.

Martéas[k, pecsenyelevek.

Meleg martas(k:

Egyszerli meleg martas[ k.

Gyilimolcsmartas| k.

Vilagl s alapmartas(k.

Barnamartas k.

Pecsenyelevek.

Meleg eloételek:

Zoldség- és fozelékfelébal készithetd meleg eldételek (bl ndazl it eloételek, toltott

eloételek, rl pl goslk, felfujtak, csében siiltek, egyéb készitmények).

Tésztakbol készithetd meleg eldételek (vajastésztabol készithetd meleg eldételek, sos

[mlods tésztabol készithetd meleg eldételek, fott tésztabol készithetd meleg eloételek,

palacsintabol készithetd meleg eldételek, fank [k, tekercsek).

Riz[ttok.

Sajtbol készithetd meleg eldételek (bl ndazl it sajtik, riplgdosik, felfujtak, egyéb

készitmények).

Tjasbol készitheté meleg eléételek (fott tljaslk, bevert tljaslk, habart tljasik,

tljaslepények, tiikkort(jas, tal[ n silt t[jas, rantltt t[jas, toltott t[jas).

Huskbol és belsdségekbdl készithetd meleg eldételek (bl ndazltt eldételek,

rlplgoslk, felfujtak, csdben siiltek, egyéb készitmények).

Meleg vegyes izelitd.

Halakbol, hidegvériiekbdl készitheto ételek:

Edesvizi fehér hust halakbol készithetd ételek.

Edesvizi barna hiisu halakbol készitheté ételek.

Tengeri fehér hust halakbol készithetd ételek.

Tengeri barna hust halakbol készithet6 ételek.

Vand[thalakbol készitheto ételek.

Hidegvér allatl kbol készitheto ételek.

10.3.3. Hazi szarnyas| kbol készitheto ételek 84 ora/72 ora
Egészben siitéssel, toltéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Frissen siitéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Par[lassal készithetd haziszarnyas ételek.

Fozéssel készithetd haziszarnyas ételek.

10.3.4. Vagoallat| kbol, vadakbol készitheto ételek 120 ora/104 ora

Marhahusbol készitheto ételek:
Egészben siitéssel készithetd ételek.
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Frissen siitéssel készitheto ételek.

Par( lassal készithetd ételek.

Aprohtisbol készithetd marhahus ételek.

Bl tjuhusbol készitheto ételek:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készitheto ételek.

Par[lassal készithetd ételek.

Sertéshusbol készitheto ételek:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készitheto ételek.

Par[lassal készithetd ételek.

Fozéssel készitheto ételek.

Belsdségekbdl készithetd ételek.

Barany ¢és tiriihusbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd barany és tirithus ételek.

Frissen siitéssel készithetd barany és liriihus ételek.

Par[lassal készithetd barany és iiriihus ételek.

Vadhus! kbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Frissen siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Par[lassal készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprévadakbol).
Fozéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).

10.3.5. Ettermi meleg-tésztak, sés tésztaételek 110 ora/102 ora
Ettermi meleg tésztak és sos tésztaételek.

Gyurt tésztak.

Fott tésztak (egyszerl, bl rgl nyas, tiros, gesztenyés).
Fott-siilt tésztak (édes, s0s).

Kevert tésztak:

Palacsintak.

Gallskak.

M/ tzsafélék.

Egyéb kevert tésztak.

Omlos tésztak.

Rétesek.

Felvert tésztak.

Vajastésztak.

Egetett tésztak.

Felfujtak, pldinglk.

10.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely és/vagy gyakorlati képz0 hely

10.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moddszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

10.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos oktatasi moédszerek

(ajanlas)
Sorsza Alkalmazott oktatasi A tanuloi tevékenység Alkalmazandé
m modszer neve szervezeti kerete eszkozok és
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. . | csopor . felszerelések
egyéni ¢ osztaly
1.1 magyarizat X X -
1.2. megbeszéElés X -
1.3. vita X X -
1.4. szemléltetés X X -
1.5. projekt X -
1.6. szimulacio X -

10.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi Alkalmazandé
Sor- L. . , modok) v wen 2
SZ4m Tanuléi tevékenységforma eszkozok és
= | 92 | felszerelések
L = 8w 4
> | S g8 +
M O f-Te)
1. Csoportos munkaformak korében
1.1. | Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal X -
1.2. | Csoportos helyzetgyakorlat X -
1.3. | Csoportos versenyjaték X -
2, Gyakorlati munkavégzés korében
2.1. | Arutermeld szakmai munkatevékenység X X -
2.2. | Miveletek gyakorldsa X X -
2.3. | Munkamegfigyelés adott szempontok alapjin X -
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1. | Technoldgiai probak végzése X -
3.2. | Technol6giai mintdk elemzése X -
3.3. | Anyagmintak azonositisa X -

10.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 10049-12 azonosit6é szamu
Konyhai kisegités megnevezési szakmai
kovetelménymodul tantargyai, témakorei

A 10049-12 azonosité szami, Konyhai Kisegités megnevezésii szakmai
kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és a témakorok oktatasa soran fejlesztendo

kompetenciak
7] 7]
'\; ;4‘1_»5’ ﬁ.ﬂ '\; .‘g N
ESN5|E58E
LT ESET
83 < 1/|
FELADATOK
Elvégzi az egyéni elokésziileteket X X
Eldkésziti a tevékenységéhez sziikséges munkateriiletet, gépeket, X X
berendezéseket, eszkozoket, anyagokat, gondoskodik a tisztintartasukrol
Nyers €s feldolgozott élelmiszereket készit eld: hust, halat, zoldség- és
gyiimolcsféléket, tojast, malomipari termékeket X X
Etelkészitési alap-, kiegészits- és befejezd miiveleteket végez X X
Salatakat, onteteket készit, talal X X
Hagyomanyos és korszerli konyha technoldgiaval késziil6 f6zelékeket,
koreteket készit, talal X X
Leveseket és levesbetéteket készit, talal X X
Az étel jellegének megfelelden készen tart X X
Gondoskodik a maradvany tarolasarol X X
Sziikség szerint mosogat X X
Rendet €s tisztasagot tart a munkakornyezetében X X
Betartja a munkavédelmi és tlizrendészeti szabalyokat X X
SZAKMAI ISMERETEK
Husbontés X X
Salatak és ontetek X X
Fozelékek, koretek X X
Levesek, levesbetétek X X
Etelkészités alap-, kiegészitd- €s befejezd miiveletei X X
Anyagfelhasznalas ellendrzése X X
A konyha és kapcsolddo helyiségeinek higiéniai, tlizrendészeti és
munkavédelmi szabalyai X
Munkahelyi és személyi higiénia X X
Gépek, berendezések, eszkozok tizemeltetési jellemzd X X
SZAKMAI KESZSEGEK
Koznyelvi szoveg hallas utdni megértése X X
Szakmai nyelvii hallott szoveg megértése X X
Szakmai nyelvii beszédkészség X X
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Elemi szamoléasi készség X X
SZEMELYES KOMPETENCIAK

Mozgéaskoordinacio (testi ligyesség) X

Elhivatottsag, elkotelezettség X X

Onallosag X

TARSAS KOMPETENCIAK

Motivalhat6sag X X
Irdnyithatosag

Egyiittmiikodés X X

MODSZER KOMPETENCIAK

Modszeres munkavégzés X X

Gyakorlatias feladatértelmezés X X

A kornyezet tisztantartsa X X

11. El6készitési és ételkészitési alapismeretek tantargy 36 6ra/37 6ra
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds
nélkiil

11.1. A tantargy tanitasanak célja

Az ételkészitési fl lyamat! k kiilonb6zo techn(16gidkhl z kotheté m! zzanatainak
elsajatitasa az elOkészités, elkészités, készentartds, talalds fT lyamataban. A salatak,
ontetek, fozelékek, koretek, levelesek, levesbetétek ételcs! plitl k rendszereinek
elsajatitasa, a megad|tt ételcs[plttikba tart z6 ételek ételkészitési technl16gidinak
elméleti elsajatitasa.

11.2.  Kapcsolddé kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy az Altalanos élelmiszer-ismeretek, fogyasztévédelem tantirgy, az
Elelmiszerek csoportjai tantargy, valamint a Vendéglaté gazdalkodas tantargy
anyagéahoz kapcsolodik.

11.3. Témakorok

11.3.1. Munkavédelem, tiizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP 2 ora/3 ora
M hkavédelmi el6irds/ k a szakacs szakmaban.

Balesetvédelmi eldiras[k szakacs szakmaban.

Thzvédelmi eldiras k a vendéglatasban.

Gépek, berendezések, ml nkaeszkdzok eldiras szerinti hasznalata.

Személyi higiénia, higiéniai eldiras k, azl k betartdsa, m[hkar[ ha hasznalata.

Szakmai kovetelmények, elvaras(k a szakéacs szakmaban.

HACCP szakacs szakmara vl hatk[z6 eldirasai, szelektiv hi1ladékgytijtés,

energiatakarék( ssag.

11.3.2. Technoldgiai alapismeretek 10 ora/l106ra
A klmyhék és kapcs[16d06 helyiségek kialakitasanak szabélyai, eszkdzei, berendezéset,
felszerelései.

Az ¢élelmiszerek kivalasztasanak szempl ntjai.

A z0oldség és gyiimolcsfélék fajtainak szezl halis attekintése, dsszetételiik.
A z6ldség és gylimolesfélék elokésztése.

Mall mipari termékek elokészitése.
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Allati eredetii élelmiszerek elékészitése.

Az elkészités miiveletei: f6z¢és, g6zolés, siités, piritas, par[1as, mikr h[ 1lamua
ho6kezelés, fiistolés.

Elkészitést kiegészitd miiveletek: stiritési eljarasl k, dusitasi eljarasi k, bl hdéazasi
eljaraslk, alaplevek, kivinat[k, pecsenyelevek, fliszerezés, izesités.

Befejezd muveletek.

11.3.3. Salatak, ontetek, koretek 12 ora/12 ora
Salatak:

Nyers salatak, fozve késziilt salatak, tartosit! tt salatak.

Salataontetek (dresszingek) ecet-[laj Ontetek, tejtermék alapu ontetek.

Koretek készitése:

Z061dségekbol fozéssel, gdzoléssel, siitéssel €s parllassal készithetd zoldségkoretek.
Bl tglnyabol készithetd koretek:

Fott blrglnhya — koretek, siiltb[tglhya-koretek, fott-siilt bl rgl nyakoretek

par[ltb[ tgl nya — koretek.

Gab[nafélékbol készithetd koretek:

Fozéssel, piritassal és par[lassal készithetd gabl hakoretek.

Tésztakoretek:

Fozéssel, siitéssel, parilassal és gdzoléssel készithetd tésztakoretek. Gylimolcsokbol
készithetd koretek:

Fozéssel, siitéssel, par(lassal készithetd gyiimolcskoretek.

Vegyes koretek.

11.3.4. Fozelékek, levesek, levesbetétek 12 ora/12ora
Fozelékek.

Levesek, levesbetétek.

Levesek.

Higlevesek (magyaros higleves, eréleves).

Stritett levesek (egyszert, piirélevesek, krémlevesek, gylimolcslevesek, nydklevesek).
Levesbetétek.

Fozelékek.

Stritett fozelékek.

Angolos fozelékek.

Francias fézelékek.

Lengyeles fozelékek.

Kiilonleges fozelékek.

11.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Szaktanterem

11.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moddszerek, tanuléi

tevékenységformak (ajanlas)

11.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
. L. szervezeti kerete eszkozok és
Sorsza Alkallpazott oktatasi felszerelések (SZVK 6.
m modszer neve , . | csopor . .
egyéni ¢ osztaly pont lebontasa,
pontositasa)
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1.1 magyarizat X -
1.2. elbeszélés X -
1.3. kisel6adas X -
1.4. megbeszéElés X -
1.5. vita X -
1.6. szemléltetés X -
1.7. projekt X -
1.8. kooperativ tanulas X -
1.9. hazi feladat X -

11.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete Alkalmazando
(differencialasi eszkozok és
Sor- Tanuléi tevékenységforma mé6dok) felszerelések
szam - | o (SZVK 6. pont
€ |8 . 9% § lebontisa,
8 |2 " 82 ' 4 pontositdsa)
M O i-le)
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nall6 feldolgozisa X -
1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X -
1.3. | Olvasott szoveg feldolgozisa jegyzeteléssel X -
1.4. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X -
1.5. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X -
1.6. | Informécidk 6nall6 rendszerezése X -
1.7. | Informaciok feladattal vezetett rendszerezése X -
Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek,
2,
feladatok
2.1. | Ir4sos elemzések készitése X -
2.2. | Leiras készitése X -
2.3. | Valaszolas irasban mondatszintli kérdésekre X -
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.5. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X -
2.6. | Tapasztalatok utélagos ismertetése szoban X -
2.7. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X -
3. Csoportos munkaformak korében
3.1. | Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas X -
3.2 | Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal X -

11.6. A tantargy értékelésének maodja
A nemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.
12. Elokészitési és ételkészitési alapozo gyakorlat 54 é6ra/37 éra*
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds

nélkiil
12.1. A tantargy tanitasanak célja
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Az ételkészitési fl lyamat[k kiilonb6z6 techn[16giakh( z kothetd m[ zzanatainak
elsajatitasa készség szinten. A salatak, ontetek, fozelékek, koretek, levelesek,
levesbetétek, ételcs! plitlk rendszereinek elsajatitasa, a megad(tt ételcs! plitikba
tart[ zo ételek elkészitésének elsajatitasa, begyak! rlasa.

12.2.  Kapcsolddé kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy az Elokészitési és ételkészitési alap[z6 ismeretek tantargy anyagéra épiil és a
10044-12 Elelmiszer, fogyasztovédelem modul Altalanos élelmiszer-ismeretek,
fogyasztévédelem tantargy és az Elelmiszerek csoportjai tantargy anyagahoz
kapcsolodik.

12.3. Témakorok

12.3.1. Munkavédelem, tiizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP

4 oral 2 éra
M hkavédelmi el6irds/ k a gyak! tlatban.
Balesetvédelmi eldiras k a gyak! tlatban.
Thzvédelmi eldiras k. A tlizvédelmi terv egyes dl gl zora v hatk| z6 elvarasainak
begyak! tlasa.
Gépek, berendezések, ml hkaeszkozok eldiras szerinti hasznalata.
Személyi higiénia, higiéniai eldiras(k, az[ k betartdsa, m hkar[ ha hasznalata.
Szakmai kovetelmények, elvarasik a szakacs szakmaban.
HACCP szakécs szakmara v natk[z6 eldirasai.
A HACCP dk[mentacio elemeinek kitoltése a tartalmi, flimai elOirask betartasaval.
Szelektiv hl1ladékgytijtés, energiatakarék [ ssag.

12.3.2. Technolégiai alapismeretek 10 ora/9 ora
A tank[hyha ¢és lizem kapcs[16do6 helyiségei (raktarak, el6készitok, m[ s/ gatok)
kialakitasanak szabdlyai, eszkozei, berendezései, felszerelései.

Kl nhyhak[n hasznalt edények €s kéziszerszaml[ k.

Az élelmiszerek kivalasztasa.

Az élelmiszerek kivalasztasanak szemp! ntjai.

Az ¢élelmiszerek eldkészitésének flimai, lehetdségei, elokészités a gyak! tlatban.
A z06ldség és gyiimolcsfélék elokészitése.

Mallipari termékek eldkészitése.

Allati eredetii élelmiszerek eldkészitése.

Az elkészités miiveletei.

Az elkészités miiveletei: f6zés, g6zolés, siités, piritas, par[1as, mikr h[ 1lamua
hoékezelés, fiistolés kiilonbozo alapanyagl kkal.

Az elkészités kiegészité miveletei.

Elkészitést kiegészitdé miiveletek: stiritési eljarasl k, dusitési eljarasi k, blhdazasi
eljaras!k, alaplevek, kiv[nat[ k, pecsenyelevek, fliszerezés, izesités gyak! tlasa.
Befejez6 miiveletek gyak![tlasa.

Az ételek készen tartasa (hidegen, melegen), adagl 14s, talalas, diszités gyak|tlasa.

12.3.3. Salatak, ontetek, koretek 15 ora/16 ora
Salatak:

Nyers salatak, fozve késziilt salatak, tartosit! tt salatak.

Salatadntetek (dresszingek) ecet-[laj Ontetek, tejtermék alapu Ontetek.

Koretek készitése:
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Z061dségekbol fozéssel, gdzoléssel, siitéssel €s parllassal készithetd zoldségkdoretek.
Bl tglnyabol készithetd koretek:

Fott blrglnhya — koretek, siiltb[tglhya-koretek, fott-siilt bl rgl nyakoretek

par[ltb[ tgl nya — koretek.

Gab[nafélékbol készithetd koretek:

Fozéssel, piritassal és par[lassal készithetd gabl hakoretek.

Tésztakoretek:

Fozéssel, siitéssel, par(lassal és gdzoléssel készithetd tésztakoretek. Gylimolcsokbol
készithetd koretek:

Fozéssel, siitéssel, par(lassal készithetd gyiimolcskoretek.

Vegyes koretek.

12.3.4. Fozelékek, levesek, levesbetétek 25 ora/10 ora
Levesek, levesbetétek.

Higlevesek (magyaros higleves, eréleves).

Stritett levesek (egyszert, piirélevesek, krémlevesek, gyiimolcslevesek, nydklevesek).
Levesbetétek.

Fozelékek.

Stritett fozelékek.

Angolos fozelékek.

Francias fézelékek.

Lengyeles fozelékek.

Kiilonleges fozelékek.

12.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanmiihely

12.5. A tantargy elsajatitasa s(ran alkalmazhaté sajat[s modszerek, tan(16i
tevékenységfl rmak (ajanlas)

12.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos oktatasi moédszerek

(ajanlas)
A tanuléi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkah}lazott oktatasi szervezeti kerete felszeﬁleé(st(oz(S;SVK 6.
m modszer neve . . | csopor P .
egyéni ¢ osztaly pont lebontasa,
pontositasa)
1.1 magyarizat X -
1.2. megbeszélés X -
1.3. vita X -
1.4. szemléltetés X -
1.5. projekt X -
1.6. szimulacio X -

12.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak

(ajanlas)
e . Alkalmazandé
Sor- Tanuldi tevékenység eszkz0K s
, Tanul6i tevékenységforma szervezési kerete .
szam (differencidlasi m6dok) felszerelésck
(SZVK 6. pont
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. . lebontasa,
= £ 4 Lo ontositdsa
5| g2 g M
= < | O
1. Csoportos munkaformak korében
11 Kiscsoportos szakmai munkavégzés )
"7 | irdnyitassal
1.2. | Csoportos helyzetgyakorlat -
1.3. | Csoportos versenyjaték -
2. Gyakorlati munkavégzés korében
2.1. | Arutermel6 szakmai munkatevékenység -
2.2. | Miveletek gyakorlasa -
2.3. | Munkamegfigyelés adott szempontok alapjan -
3. Vizsgalati tevékenységek korében
3.1. | Technol6giai probdk végzése -
3.2. | Technologiai mintdk elemzése -
3.3. | Anyagmintdk azonositisa -

12.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.

74



Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

A 11794-16 azonosité szami Fogados napi tevékenységek
megnevezési szakmai kovetelménymodul tantargyai,
témakorei

A 11794-16 azonosit6é szami Fogadods napi tevékenységek megnevezésii szakmai

kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendo
kompetenciak

ényszervezés

7z

Szallashely
tizemeltetés
Uzemeltetési
alapismeretek
Program- és

rendezv

FELADATOK

Ellendrzi a szobafoglaltsagi tablat

Naprakészen tartja az értékesitéssel kapcsolatos informaciokat

Figyelemmel kiséri a napi érkezéseket €s elutazasokat

Ellendrzi az 6sszes szolgaltatis igénybevételét

Koordinalja a bekészitést és szobaszervizt

Kapcsolatot tart az étteremmel

PR [ R A

Vendégathelyezést bonyolit

Napi takaritast végez

AlapvetO karbantartdsi munkakat végez

Betartja a tevékenységével kapcsolatos eldirasokat

Baleset esetén elsOsegélyt nytjt, intézkedik

Napi takaritast végez

Védekezik az ember életterét zavard rovarok ellen

Agynemiit, t6rolk6z6t cserél

AP DA [ [ R e

Megvarrja az elszakadt textiliat, mos, szarit, vasal

Téjékoztatja a vendégeket a szolgaltatisokrol, program-lehetdségekrol

Megszervezi a vendégek igény szerinti szabadidds tevékenységét, szallitasat

Gyermekmegdrzést biztosit, specidlis gyermekprogramokat szervez

Ismeri sziikebb, tagabb kornyezete hagyomanyait, sajatossagait

Miiveli €s tanitja a hagyoméanyokat

Termésekbdl, viragokbol dekoriciot, ajdndékot készit

SRR R

Kolcsonozhet6 eszkozoket biztosit

Téjékoztatast nyujt a szallashely arairdl X

Alkalmazza a kedvezményeket, elfogadja a kedvezményt nyujt6 kartydkat

b

SZAKMAI ISMERETEK

Szallashelyek kialakitasanak targyi feltételei

Széllashelyek személyi feltételei, szervezeti felépités

Szallashelyek kategorizalasa

Vendégkor, vendégtipusok

PR

Gasztrondémia
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Uzemeltetés X

Mindségbiztositasi rendszer

Vendégkapcsolatok

Széllashelyek gazdalkodis mutatdi, elorejelzések

A vendégekkel kapcsolatos informaciok

Ertékesités, az értékesités Uj formai

Arképzés forméai

P R e
bal

Etika

Munka- és kornyezet-védelem, higiénia

Munkavédelem, els6segélynyujtas

Higiénia

AR

Kornyezetvédelem

SZAKMAI KESZSEGEK

Takarit6-berendezések, eszko6zok, vegyszerek alkalmazas

>

Kornyezet-tudatossag X

Szakmai szoftverek hasznalata X

Ko6znyelvi beszédkészség X

Idegen nyelvii beszédkészség X

Informacidforrasok kezelése X X

>

Szamolasi készség X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Megbizhat6sag X X

Onillosag X

Terhelhet6ség X

SACRCRE

Tiirelmesség X

TARSASKOMPETENCIAK

Hatéarozottsag X

Udvariassig X

Pontossag X

IR

Kéziigyesség

Pontossag X

MODSZERKOMPETENCIAK

Problémamegoldis, hibaelharitas X

Attekinté képesség X X

Higiénids szemlélet X

A kornyezet tisztantartasa X

Gyakorlatias feladatértelmezés X X

13. Szallashely iizemeltetés gyakorlat tantargy 154 6ra / 186 ora*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatassal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatés
nélkiil
13.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok elsajatithatjak a széllashelyek tizemeltetésének gyakorlati oldalat, amely
részletesen kiterjed a szallashely vendégfogadassal és egyéb hattértevékenységekkel
kapcsolatos tevékenységeire. Megismerik az iizemeltetés jogszabalyi hatterét és

azok gyakorlatban val6 megvaldsulasat. A vendégfogadas munkafolyamatét és a
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vendégek szdmara nyujtott szolgaltatasok értékesitését €s kivitelezését egyarant.
Valamint elsajatitjak a szallashelyeken kotelezéen betartandd biztonsagi eldirasokat
és tevékenységeket.

13.2. Kapcsolédo kozismereti, szakmai tartalmak

13.3.  Témakorok
13.3.1. Jogszabalyi hattér 18 ora/ 18 ora
239/2009. (X.20.) Kormany rendelet a a szallashely-szolgaltatasi tevékenység
folytatasanak részletes feltételeirdl és a szallashely-iizemeltetési engedély
kiadasanak rendjérol

13.3.2. Szallashely épiilete és berendezései 36 ora /48 ora
Szallashely épiilete és a vonatkozd kormanyrendelet. Szallashely kozosségi,
gazdasagi és szocialis helyiségei. Kozosségi teriiletek és a vendégfogadas.
Szallashelyen torténd vendéglatas és helyiségei.

A szoba berendezései, a kotelezo felszerelés a szobaban és a fiirdoszobaban.

13.3.3. A vendégfogadas 40 ora / 48 ora
A vendégfogadas (recepcid/porta) helyiségei és eszkozei. Vendégfogadasi
részleg munkafolyamatai. Vendégfogadasi emberi erdforrds tevékenysége.
Vendégfogadasi részleg iizemeltetése.

A szallashely emeletei eszkozei, a bekészités. Gondnoksdg munkafolyamatai
és lizemeltetése.

13.3.4. Szallashelyek szolgaltatasai 36 ora /48 ora
Alap- és kiegészitd szolgaltatdsok. Fizetésért igénybe vehetd szolgaltatisok.
Kiilsd véllalkozasok szolgaltatasainak értékesitése. Vendégtijékoztatd tartalmi
elemei, struktdrgja.

13.3.5. Szallashelyek biztonsagi tevékenysége 24 ora/ 24 ora

Ertékmegérzés, vagyonvédelem (feleldsség vallalas, kartérités). Tiizvédelem.
Munkavédelem. Kiilonleges sziikséghelyzetek (bombariad6, halaleset)

13.4. A Kképzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

13.5. A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhat6é sajatos moddszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

13.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuléi tevékenység Alkalmazandé
szervezeti kerete eszkozok és
egyéni | csoport | osztaly felszerelések

Sorsza Alkalmazott oktatasi
m modszer neve

Szakkonyvek,
széllashelyekre
vonatkozd
jogszabalyok

1.1 magyarizat X
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1.2. megbeszélés X
1.3. szemléltetés X Oktatofilmek
1.4. teszt X -
15 _s.zallas,hely— f:s X
tizemlatogatas

13.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi Alkalmazan
S‘fr' Tanuléi tevékenységforma modok) do esz’kozok
Szam - = és
5 S 8| § B felszerelések
] = N o
= SE-Je)
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
Olvasott szoveg feladattal vezetett
1.1. . X -
feldolgozasa
1.2. | Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.3. | Hallott szoveg feldolgozisa jegyzeteléssel X -
1.4. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéisa X -
1.5. | Informécidk feladattal vezetett rendszerezése X -
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
" | tevékenységek, feladatok
2.1. | Leiras készitése X -
2.2. | Vélaszolas irdsban mondatszintli kérdésekre X -
2.3. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.4. | Tapasztalatok utélagos ismertetése szoban X -
2.5. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X -
3. Csoportos munkaformak korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. i p X -
szovegfeldolgozis
39 Kiscsoportos szakmai munkavégzés X i
' iranyitassal

13.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti

értékeléssel.
14. Uzemeltetési alapismeretek gyakorlat tantargy 108 6ra /77 éra*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatissal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas

nélkiil
14.1. A tantargy tanitasanak célja

A tanulok megismerik a szallashelyek iizemeltetésénél kiilondsen fontos higiénés
elvardsokat a szobakban, kozosségi teriileteken, illetve a munkateriileteken (pl.
konyha), a HACCP vonatkoz6 szabdlyait és az esetlegesen hasznalt anyagok
tulajdonsagait és gépek miiszaki eldirdsait. Megismerik a balesetvédelmi
szabdlyokat és esetlegesen bekovetkezd baleset esetén, képesek elsOsegély
nyujtasara.
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14.2.  Kapcsolddo kozismereti, szakmai tartalmak

14.3.  Témakorok
14.3.1. Balesetvédelem és elsésegélynyujtas 46 ora/ 12 ora

Az elsOsegély jelentdsége. A munkavédelem és minimum kovetelményei a
munkavégzés soran. A segitségnyujtas alapelve.
A vendéglatas veszélyei, a vendéglatas veszélyforrasainak szakszerii kezelése.
A bajba jutott személy észlelése, elsddleges kikérdezése. Az alapszintii eszkoz
nélkiili ujraélesztés felnott €s gyermek korban. Eszméletlen betegek ellatasa.
Sériilések ellatasa. Fontosabb belgydgyészati rosszullétek és ellatasuk. A 1éguti
elzarodas és ellatasa. A mérgezések és ellatiasuk.
Az elsOsegélynyujtdo  viselkedését meghatirozé tényezdk, a segitd
kommunikécié feltételei. Kommunikaciés helyzetek, partnerek és feladatok
egy munkahelyi elsOsegélynyujtasi szitudcidban. Kommunikacié a
sériilttel/sériiltekkel. A munkahelyi els6segélynyujtas dokumentacidja.

14.3.2. Kornyezetvédelem és hulladékgyiijtés 4 oral/5 ora
Kornyezetvédelem — a kornyezeti elemek, az ember tevékenységébdl szarmazod
kéaros kovetkezmények és kikiiszobolése a szallashelyeken. Kornyezetvédelmi
alapelvek.

Hulladékok keletkezésének megel6z€ési lehetdségei.  Prioritaslista a
hulladékgazdalkozasi dontésekhez. Hulladékcsokkentés és a gyakorlati
lehetOségek.

14.3.3. Karbantartasi el6irasok 12 ora/ 14 ora
Célgépek {lizemeltetési szabalyai. Karbantartasi eldirasok és a gépek
akkumulatorainak feltoltése. A kivélasztott gépek, tartozékok és eszkozok
elOkészitése. Az elokészitett gépek, tartozékok €s eszk6zok karbantartasa.

A karbantartasi naplo vezetése, egyéb dokumentéiciok.

14.3.4. Védoeszkozok és foglalkozasi betegségek 10 6ra/ 10 ora
Egyéni és kollektiv véddeszkozok
Foglalkozasi betegségek

14.3.5. Takaritasi eljarasok és dokumentacio 20 ora/ 20 éra
Feliiletek, berendezési targyak, eszkozok és teriiletek felmérése.
Kockézatelemzés. A technolégia gyakorlati megvaldsitisanak szintjei.
Takaritasi technolégidk torvényszeriiségei. Klasszikus alapeljarasok és
technolégidk. Egészségiigyi intézmény, iroda és kozintézmény takaritasa,
épiileten kiviili teriiletek, jarmlvek takaritisa. Ipari és kereskedelmi
létesitmény takaritdsa. Szdalloda, panzio, lakds takaritasa. Kapcsolattartds az
intézmény dolgozobival és a megbizdval.

A vasalas eszkozei, vasalasi technikak.

Munkavédelmi adatlapok és azok tdjékoztatd informacidinak értelmezése.
Takaritoszer vételezés dokumentéicidja. Elvégzett feladatok dokumentécidja.
Rendellenségek feljegyzése.

14.3.6. Vegyszerek és azok kezelése 16 6ra/ 16 ora

79



Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

Vegyi-, mechanikus-, hdhatas és reakcio6idd. Burkolatok, teriiletek és feliiletek.
Hulladékok és szennyezddések

Enzimek, savak, ligok. Abraziv anyagok, szerves oldoszerek. Illatanyagok.
Adalék- és hordoz6anyagok. Feliiletvédelem.

Alapanyag szerinti osztilyozés

A pH-rendszer szerinti osztalyozas

Hatésok és funkcidk szerinti osztalyozas

Hat6anyag szerinti osztalyozas

Tisztitoszerek szallitisa. Tlzveszélyes anyagok taroldsa és szallitasa.
Oldoszerek hatasa a kornyezetre

14.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem / szaktanterem

14.5. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

14.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

. Alkalmazott oktatasi A tanuloi te-vekenyseg Alkah‘r‘lg.zal}do
Sorszam , szervezeti kerete eszkozok és
modszer neve =y P .
egyéni | csoport | osztaly felszerelések
Szakkonyvek,
1.1 magyarazat X széllashelyekre
vonatkoz6 jogszabalyok
1.2. megbeszElés X
1.3. szemléltetés X Oktatofilmek
14 ﬁzallas/llely— és «
lizemlatogatas
1.5 kooperativ tanulas X
1.6 szimulacio X

14.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanuléi tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi Alkalmazandé
sSz(:ill:l Tanuléi tevékenységforma modok) eszkozok és
= |5 gZ o felszerelések
Yo la, 98,
8 | 2 g g
@n =
= (&) =0
1. Informacio feldolgozoé tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X -
1.2. | Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.3. | Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.4. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéisa X -
1.5. | Informécidk feladattal vezetett rendszerezése X -
Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek,
2.
feladatok
2.1. | Leiras készitése X -
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2.2. | Vdlaszolas frasban mondatszintli kérdésekre X -
2.3. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.4. | Tapasztalatok utdlagos ismertetése szOban X -
2.5. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X -
3. Csoportos munkaformak korében
3.1. | Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas X -
3.2 | Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitissal X -
14.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
15. Program- és rendezvényszervezés gyakorlat tantargy 109 o6ra/ 124 éra*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatissal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas

nélkiil
3.1 A tantargy tanitasanak célja
A tanulok megismerik a szallashelyeken szervezhetd kiiltéri és beltéri (id6jarastol
fiiggetlen) programokat és rendezvényeket. ElsajatitjidAk a programok és
rendezvények elOkésziileteinek, lebonyolitasinak személyi és targyi feltételeit. A
széllashely kornyezetéhez és stilusdnak megfelelé rendezvények megvaldsitasa. A
vendégekkel valé kommunikacio az elokészités és a lebonyolitas alkalméval.

3.2 Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

3.3 Témakorok
3.3.1 Programok és rendezvények fajtai 20 ora/ 20 éra
Tudomanyos rendezvények, tarsadalmi rendezvények, iizleti rendezvények,
bemutaté tipusu iizleti rendezvények, nyilt fogyasztéi rendezvények,
kulturélis rendezvények, sajtérendezvények
Egyéni/csaladi rendezvények: eskiivd, lakodalom névadd, kereszteld
ballagés temetés sziiletésnap, névnap

3.3.2 Rendezvények helyszinei és technikaja 12 o6ra/ 12 ora
Teremkapacitasok €s berendezések. A szallashely alkalmas helyiségei és
kiiltéri lehet6ségek. Varidlhatdsdg és megvalosithatosag. Technikai
kovetelmények.

Helyszinbejaras.

3.3.3 A szervezési folyamat 20 ora /20 ora
Informéciégyiijtés és a koncepcid (ajanlat) elkészitése. Programkészités.
Az iltemterv elkészitése. Rendezvény forgatokonyvének és az ellenorzo
lista elkészitése.

3.3.4 A lebonyolitasi folyamat 30 ora/ 36 éra
Az épitési szakasz — a megrendeld igényeinek megvalOsitisa.
Alkalmi rendezvényekre vald terités adott €s sajat dsszeallitasu étrend
alapjan (étel- €s italsor Osszedllitasa megadott szempontok alapjan), szerviz
asztal és kisegitd asztal szakszert felkészitése.
Rendezvénykonyv ellendrzése (felkésziilés a napi fl glalas(kra),
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kapcsolatfelvétel a konyhaval.

Rendezvényen val6 felszolgalas (bankett, fogadas, diszétkezések, allo,
iltetett) szallitas, csomagolas, helyszin berendezése, asztalok elrendezése,
lebonyolitas, elszamolas).

Lebonyolitds dokumentumainak megismerése (forgatokonyv, diszpozicio).

3.3.5 Teendok a rendezvény utan 12 o6ra/ 12 ora
Elszamolas és jelentése készitése. Referenciadosszié

3.3.6 Rendezvények évszakok, népszokasok és iinnepek alkalmaval 15 éra/24 ora
Vendégek szamara elérhet6 szolgaltatasok, program-lehetdségek.
Vendégek igény szerinti szabadidds tevékenységének megszervezése.
GyermekmegOrzés és specidlis gyermekprogramok szervezése.
Sziikebb és tagabb kérnyezet hagyomanyai, sajatossidgai. Hagyomanyok
miivelése és tanitdsa a vendégek részére. Termésekbdl, virdgokbdl
dekoraciot, ajandékot készit €s tanit meg a vendégek/gyerekek részére.

3.4 A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

Tanterem

3.5 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi

tevékenységformak (ajanlas)

3.5.1 A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos modszerek

(ajanlas)
Sorsza Alkalmazott oktatasi A tanuloi teyekenyseg Alkah.l.la..zal}do
, szervezeti kerete eszkozok és
m modszer neve oy P .
egyéni | csoport | osztaly felszerelések
Szakkonyvek,
rendezvényekre
1.1 magyarazat X vonatkoz6 tliz- és
balesetvédelmi
szabalyozas
1.2. megbeszéElés X
1.3. szemléltetés X Oktatofilmek
1.4. hazi feladat X -
1.5. teszt X -
széllashely- és Szallashe}y és spec1,ahs
1.6 . . . X rendezvény helyszin,
tizemlatogatas .
fesztival
3.5.2 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak
(ajanlas)
Tanuldi te’Vfakenyseg Alkalmazandé
Sor- e L szervezési kerete 1 2
. Tanul6i tevékenységforma . i1 eszkozok és
szam (differencialasi )
, felszerelések
moédok)
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E | Eg| 24
2| 22| €8
en 2 o PN 2
Bl o*°| o
Informacioé feldolgozé
1. A .
tevékenységek
Olvasott szoveg feladattal vezetett
1.1. . X -
feldolgozasa
12 Olvasott szoveg feldolgozasa « i
| jegyzeteléssel
13 Hallott szoveg feldolgozéisa « i
7| jegyzeteléssel
Hallott szoveg feladattal vezetett
1.4. . X -
feldolgozasa
15 Informéciok feladattal vezetett « i
" | rendszerezése
2 Ismeretalkalmazasi gyakorlo
" | tevékenységek, feladatok
2.1. | Leiras készitése X -
o Vilaszolas irasban mondatszintii « i
| kérdésekre
2.3. | Tesztfeladat megoldasa X -
Tapasztalatok utdlagos ismertetése
2.4. b X -
szOban
Tapasztalatok helyszini ismertetése
2.5. b X -
szOban
Csoportos munkaformak
3. v s
korében
Feladattal vezetett kiscsoportos
3.1. . p X -
szovegfeldolgozis
Kiscsoportos szakmai
3.2 e X -
munkavégzés irdnyitissal

3.6 A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
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A 11793-16 azonosité szami
Fogados szakmai tevékenységek megnevezésii szakmai
kovetelménymodul tantargyai, témakorei
A 11793-16 azonosit6é szami Fogadods szakmai tevékenységek megnevezésii szakmai

kovetelménymodulhoz tartozé tantargyak és témakorok oktatasa soran fejlesztendo
kompetenciak

- Z
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) O M| w v 2o
|52 dz2 2
2188229 8
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FELADATOK
Recepcids feladatokat 1at el X
Fogadja a vendéget, felméri az igényeit és elhelyezi a vendégeket X
Biztositja a specialis igényl vendégek fogadasanak feltételeit X
Kérdezi a vendégeket az igényeikrol X
Lehetdség és igény szerint gasztrondmiai bemutatokat, programokat X

szervez (disznOvagas, lekvarfézéEs, stb.)

Gondoskodik a vendégek €s vagyontargyaik biztonsagarol X

Kapcsolatot tart a vendégekkel X
Kommunikal a vendégekkel, kezeli a vendégpanaszokat X
Meéri a vendégek elégedettségét X
Betartja a kulturdlt viselkedés és vendégfogadas szabalyai X

Téjékozddik a napi feladatokrol, rendezvényekrol X

Ellendrzi a miiszaki berendezések mitkodOképességét €s lizembe
helyezi azokat

Figyelemmel kiséri az arukészlet alakulasat, gondoskodik a p6tlasarol,
vételez

>

Elvégzi a teritési miiveleteket

Ismerteti a valasztékot, napi ajanlatot, akcidkat, helyi specialitdsokat

Etelt, italt ajanl a vendégnek

Kiilonbo6z6 felszolgalasi médokban dolgozik

P[RR

Sziikség szerint standol

Idegen nyelven kommunikal a vendéggel szdban és irasban X

SZAKMAI ISMERETEK

Vendéglatas és idegenforgalom X

Vendégfogadas X

Terités fajtai X

Etel és italfelszolgalas modjai

>

Hazai és nemzetkozi szokasok X X X
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Gépek, berendezések, eszk6zok miiszaki leirasai X

Vendégkor X

Menii 6sszeallitas alapszabalyai

Italok ajanlasanak éltalanos szabalyai

Etelkészités

eI

Vendég kommunikécid, etikett €s protokoll szabalyok

Kommunikacié magyarul €s idegen nyelven X X

Munka- és kornyezet-védelem, higiénia X

>

SZAKMAI KESZSEGEK

Elemi szintli szamitégép hasznalat

Elemi szamolasi készség

Szakmai nyelvii szoveg megértése X X

M| |

Szakmai nyelvii beszédkészség X

Idegen nyelvii szoveg megértése X

Idegen nyelvii beszédkészség X

Telefonélas idegen nyelven X

SZEMELYES KOMPETENCIAK

Kitartas X

Megbizhat6sag X X

Rugalmassag X

SzervezOkészség X

Elhivatottsag, elkotelezettség

SRR

Felelosségtudat X

Kiils6 megjelenés X

Ratermettség X

TARSAS KOMPETENCIAK

Tolerancia X X

Kompromisszum-készség X

SegitOkészség X

Udvariassag X

Meggy6z0készség X X X

Kommunikici6s rugalmassig X

Hatékony kérdezés készsége X

MODSZERKOMPETENCIAK

Rendszerezd képesség X

Higiénids szemlélet

A kornyezet tisztantartasa

Informaciogyijtés X X

P | )

Problémamegoldas, hibaelharitas X X X

16. Szallashely ismeret tantargy 124 6ra/154 éra*
* Haromévfolyamos képzés kozismereti oktatissal/kétévfolyamos képzés kozismereti oktatas
nélkiil
1.1 A tantargy tanitasanak célja
A tanulok elsajatitsak a kereskedelmi szallashelyekhez tartozo alapvetd fogalmakat és a
kategorizalasi szempontokat. Ismerjék a nemzetkozi €s a hazai normak sajatossigait a
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falusi vendéglatas terén. Legyenek tisztaban a fogadd és panzio tipusu szillashelyek
jogszabalyi hatterével. Tudjanak megfeleld szolgéltatasokat kialakitani egy adott helyen
és ismerjék a kornyez0 telepiilések lehetdségeit, amelyek beépithetdek a szallashely
kinalataba. Legyenek tisztaban a szallashely tigyviteli és nyilvantartasi rendszerével,
valamint a kialakitandé dokumentumokkal €s az ehhez kapcsol6d6 vendégfogadasi
gyakorlattal. Ismerjék a nemzetkozi és a hazai eldirasokat specidlis igényli vendégek
fogadasa esetén.

Nincsen eldtanulményi kovetelmény.

1.2 Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

1.3 Témakorok
1.3.1 Szallashely szolgaltatas jogszabalyi hattere, besorolasok 8 ora/8 ora
A kereskedelmi szallashely fogalma. A hazai és nemzetkozi jogi kdrnyezet
€s az egyéb meghataroz¢6 irdnyelvek megismerése.

1.3.2 Szallashelyek fajtai, tipusai, jellemz6i, a kialakitas szempontjai
18 é6ra /26 ora
A kereskedelmi szallashelyek fajtdinak és tipusainak megismerése.
Mindegyik tipikus jellemzOinek attekintése, és az egyes tipusok
kialakitdsdnak szempontjai. Fontos megismerni mélységében a fogados
altal tizemeltetett falusi vendégfogadok €s panzidk jegyeit.

1.3.3 Szallashelyek kategorizalasanak Kkritériumai 14 6ra/ 16 ora
A kereskedelmi szallashelyekre jellemzd kritériumok altalanossidgban.
Ezen belill a panziok és a falusi vendégfogaddk kategorizaldsanak
kritériumainak megismerése. A  Magyarorszagra jellemzd  falusi
maganszallashelyekre megszerezhetd6 mindsitési rendszer (napraforgo-
rendszer), a kategorizalas kritériumai.

1.3.4 Szallashelyek szolgaltatasai 14 6ra/ 16 ora
A kereskedelmi szallashelyek igénybevételekor kotelezden nyujtandé és az
tizemeltetd altal nydjthaté alap szolgaltatisok. Ezek elonyei a
versenytarsakkal szemben. A szallashelyeken igénybe vehetd kiegészitd
szolgéltatdsok és a piaci poziciondlds sordn nydjtott verseny eldnyei.
Kiils6s szolgéltatok bevonasa, ezen szolgaltatdsok kozvetitése a vendégek
részére.

1.3.5 Szallashelyen kialakithat6é programcsomagok 10 6ra/ 12 ora
A programcsomagok szerepe a kinalat kialakitasaban és a piacon vald
megjelenésben. Programcsomagok sajat szolgéltatisokkal. Program-
csomagok kiilsds szolgéltatok bevonasaval.

1.3.6 Szallashelyek arképzésének lehetéségei 20 ora /28 ora
A szallashely arképzési lehetOségei szobatipusok alapjan. A kereslet-
kindlat figyelembe vételével arképzési €s értékesitési stratégiak a
szezonalitas és a kiemelt idOszakok figyelembe vételével. A szallashelyen
kialakithat6 kedvezmények és felarak rendszere. Az akcidk és csomag arak
szerepe az arképzésben €s az értékesitésben.
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1.3.7 Szallashelyek adatszolgaltatasi kotelezettségei 8 ora/8 ora

1.3.8 Szallasfoglalasi rendszerek 8 ora/ 8 ora

1.3.9 Szallashely kozvetlen értékesitésének dokumentumai, nyilvantartasuk
10 6ra/ 12 ora

Széllasfoglalas dokumentumai. Széllashely hazi rendje. Recepcids iv, napi
foglaltsag, heti ¢és havi jelentések. Bejelentkezés dokumentumai.
Adatszolgaltatési kotelezettség

1.3.10 Maganszallashelyek, falusi turizmus jellemzdi 8 ora/8 ora

1.3.11 Specialis szallashely tipusok 8 ora/ 10 éra
Tematikus szallashelyek, specializacios lehetdségek. Falusi vendégfogadis
sajtossdgai (kereslet és kinalat jellemz6i). Allatok a szallashely koriil (pl.
allat farm, lovastanya)

1.3.12 Specialis igényii vendégek fogadasanak feltételei 6 ora/ 10 ora
Allergias vendégek (étel allergia, egyéb allergia pl. poratka) és ezek
jelzések a szallashely kiilonboz6 egységei felé (pl. étel allergia — konyhaval
valo kommunikécid). Mozgaskorlatozott  vendégek fogadasa
(mozgaskorlatozottsag fokozatai és az ehhez tartozo felszereltség a
széllashelyen). Egyéb specidlis igények (pl. vak vagy siket)

1.4 A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

1.5 A tantargy elsajatitisa soran alkalmazhaté sajatos moédszerek, tanuldi
tevékenységformak (ajanlas)

1.5.1 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek

(ajanlas)
A tanuldi tevékenység .
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete Alkall.1.1a"za1}d0
. eszkozok és
m modszer neve . . | csopor , L
egyéni ¢ osztaly felszerelések
Szakkonyvek,
1.1 magyarazat X széllashelyekre
vonatkoz6 jogszabalyok
1.2. megbeszélés X
1.3. szemléltetés X Oktatofilmek
1.4. hazi feladat X -
1.5. teszt X -
1.6 :'s'zallas/hely— és X
lizemlatogatis

1.5.2 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuléi tevékenységformak
(ajanlas)
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Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkalmaza
(differencialasi ndo
S‘ir' Tanul6i tevékenységforma modok) eszk/ozok
szam _ R és
§ é S| 3 B | felszerelés
& | 22| ¥E ek
H 1l o*°| o
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X
0% Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek, feladatok
2.1. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X
1.6 A tantargy értékelésének modja
A nemzeti kdznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.
17. Kommunikaciés alapismeretek gyakorlat tantargy 93 6ra /93 ora*

* Harom évfolyamos képzés kozismereti oktatassal / két évfolyamos képzés kozismereti
oktatas nélkiil

2.1 A tantargy tanitasanak célja
A kommunikéci6 alapjai gyakorlat oktatas alapvetd célja, hogy a tanuldk elsajatitsak a
kommunikéci6 kiilonbozd fajtait, felismerjék azokat és annak megfelelden kezeljék.
Legyenek tisztdban a kommunikaci6 fontossagaval, az vendégekre gyakorolt
hatasanak jelent0ségével. Képessé kell tenni a tanuldkat arra, hogy a kommunikacio
helyes megvalasztasaval hatékonyan végezzék munkajukat.

2.2 Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak
Nincs

2.3 Témakorok
2.3.1 Vendégkommunikacio, etikett és protokoll szabalyok 30 6ra/ 30 éra
A vendéglatasban dolgozokkal szemben tamasztott kovetelmények (megjelenés,
ruhézat, hajviselet, személyi higiénia, szakmai kritériumok). Viselkedéskultira
legfontosabb  szabalyai. Kapcsolat kiillonbozé kommunikicidés eszkozok
segitségével

2.3.2 Embertipusok, vendég tipusok, konfliktuskezelés 33 6ra/ 33 ora
Vendég tipusok kiilonbozésége. Ertékesitési kommunikéacié, kommunikéci6 a
vendéggel. Vendég reklamaciok kezelése. A konfliktuskezelés alapvetd
szabalyai. Konfliktuskezelés varatlan szélsoséges helyzetekben. Fogyasztoi
szokasok (nem, €letkor, nemzetiség, tarsadalmi statusz). A vendégek koraval,
nemével, nemzetiségével, vallasaval kapcsolatban, protokollaris szabalyok.
Vendégek jogai és kotelességei. Vasarlok konyve tartalma, hasznalata,
reklamaci6 iigyintézése, adminisztrativ teendok.

2.3.3 Kommunikaicio a vendéggel 30 6ra / 30 ora
A felszolgidlé és a vendég kapcsolata (vendégfogadas, iiltetés, elkoszonés),
vendégtipusok, hazai és nemzetkozi szokasok.

Kommunikéci6 a vendéggel (altalanos kommunikéicids szabalyok, kommunikécid
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az ,a la carte” értékesités soran, kommunikacié a tarsas étkezéseken,
kommunikécié a biifé étkezéseken, kommunikacié a csaladi eseményeken és
egyéb iinnepélyes eseményeken).

2.4 A képzés javasolt helyszine (ajanlas)
Tanterem

2.5 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek, tanuléi
tevékenységformak (ajanlas)

2.5.1 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete o,
. eszkozok és
m modszer neve , . | csopor , .
egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarizat X
1.2. elbeszélés X
1.3. kisel6adas X
1.4. megbeszéElés X
1.5. szemléltetés X
1.6. projekt X
1.7. kooperativ tanulas X
1.8. szimulacio X
1.9. szerepjaték X
1.10. | hazi feladat X

2.5.2 A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuléi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi Alkalmazand
Sor- . . . modok) ) 1 s
ZAm Tanuloi tevékenységforma 0 eszkozok és
= £ 2| 2 .| felszerelések
O Q - Nav ]
> ISS= AR5
N 2 9 DY
Bl o*°| o
1. Informacio feldolgozo tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nall6 feldolgozasa X

1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozasa X

1.3. | Olvasott szoveg feldolgozisa jegyzeteléssel

1.4. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel

1.5. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéisa

1.6. | Informaciok onall6 rendszerezése

R RN

1.7. | Informaciok feladattal vezetett rendszerezése

Ismeretalkalmazasi gyakorlé tevékenységek,

feladatok
2.1. | Irasos elemzések készitése X
2.2. | Leiras készitése X
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2.3. | Vélaszolas irdsban mondatszint{i kérdésekre X
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X
2.5. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X
2.6. | Tapasztalatok utélagos ismertetése szoban X
2.7. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X
3. Csoportos munkaformak korében
3.1. | Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas X
3.2. | Informécidk rendszerezése mozaikfeladattal X
3.3. | Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal X
3.4. | Csoportos helyzetgyakorlat X
3.5. | Csoportos versenyjaték X

2.6 A tantargy értékelésének modja
,»A nemzeti koznevelésrol sz616 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) pontja szerinti
értékeléssel.”

18. Etkeztetés és felszolgalas gyakorlat
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds
nélkiil

18.1. A tantargy tanitasanak célja

112 éra/ 124 éra*

A vendéglato iizletek helyiségeinek, helyiségkapcsilatainak, berendezési
targyainak, gépeinek ¢és eszkozeinek megismerése. Alapvetdé mlnkavédelmi,
higiéniai és ¢élelmiszerbizt nsagi szabalylk elsajatitdsa. A helyes lizleti magatartés
¢s kI mm nikacio alkalmazésa. A nyitas eldtti teendok megismerése. Az értékesités
eszkozeinek alkalmazasa. FElokésziiletek az értékesitésre. Itallk ¢és ételek
értékesitése. Alapszinti ital- és ételismeret. Etlap, itallap hasznalata. Kapcs[lattartas
a klhyhaval. Felsz[1géalasi moéd[k alapjainak gyak![tlati megismerése.

18.2.  Kapcsolodo kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy egyes témakorei a 11500-12 Ml nkahelyi egészség ¢€s biztl hsag, a
10045-12 Gazdalkldds (A vendéglatdas 6 tevékenységei. Uzletkordk és
lizlettip(5[k), valamint a 10044-12 Elelmiszer, flgyasztovédelem mCd1k
tananyagéah( z kapcs[1odnak.

18.3. Témakorok

18.3.1. Higiénia, HACCP, munkavédelem 6 ora/ 6 ora
A HACCP {6bb iranyelvei, eldirasainak alkalmazéasa az értékesitésben.
Higiéniai el6irdsok a vendéglatasban (tisztitds, fertdtlenités, hulladékkezelés,
rovar- és ragcsaloirtas, személyi higiénia, felszolgélds, terités, elszallitas,
kiszallitdas, rendezvények, poharmosogatds, fehér mosogatds, polirozas,
sOrcsapolds, takarités).
Szallitas, raktarozas szabdalyai (ital, gongyoleg, textil, fogydeszkoz).
Hiitve tarolas szabdlyai, melegen tartas szabalyai.
Egészségligyi alkalmassag kritériumai.
Munka- és balesetvédelmi ismeretek (balesetek, jegyzOkonyv, teenddk baleset
esetén, munka- és balesetvédelmi oktatas).
Tlzvédelmi elbirasok (tlizvédelmi oktatas jegyzokonyve, tiizoltd késziilékekre és
tlizcsapra vonatkozd eldirasok, tlizvédelmi osztalyok, tlizoltds moédjai, tizjelzés,
tliz bejelentése, tlizvédelmi szabalyzat).
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18.3.2. Vendéglatas és értékesités gépei, berendezései 8 ora/8 ora
A vendéglato lizem ¢és iizlet helyiségei.
Az értékesitotér részei (Hall, értékesito tér, [ffice, sontés, bar, kiilonterem, terasz,
kert).
Az értékesitohely berendezési targyai (butl [k, asztall k, székek, kisegitd
asztal['k, talalo k[ csik, ital-k[ csik, htitok [ csik, talmelegitok, tanyér-melegitok)
A termel6helyiségek berendezési targyai, gépei (f6z0, siitd, par 16 berendezések,
hiitészekrények, mélyhiitészekrények, mélyhiitd-ladak, melegen-tartd eszkozok,
tlizhelyek, f6z6zsam! ly[k, [ajsiitok, kiillonbozd vago, aprito, szeleteld és
fltmazo eszk6zok, a cl kraszatban hasznalt gépek, keverd, gyurd, dagaszto,
egyetemes k[ nyhagépek).
Az el6készitd helyiségekben hasznalt gépek, eszk6zok (tisztito, k( ptatd, darabl16
eszkozok, tisztitd medencék, huslk darabllasara, szeletelésére sz 1gald eszkdzok
a HACCP szabadlyai szerint).
A raktarakban hasznalt, tar(lasra sz[1gal6 butlt(k, pllclk, anyagm[zgatashl z
sziikséges eszkozok. Hutoszekrények, hiitéladak, mélyhiitok, hiitoékamrak.
Kiilonb6z6 mérdeszkdzok és az arlatvétel s/ ran hasznalt eszkozok.

18.3.3. Eszkozismeret 26 ora/ 30 ora
Eszk6zok cslplitl sitasa anyag!k szerint.
Eszko6zok csplttlsitasa rendeltetés szerint (egyszeri és kiilonleges
evoeszkozok, tanyér( k, talak, tdlaloedények, kannak, kancsok, csészék, aljak,
plharak, talaléeszk6zok, textilidk).
Viltas[k (egyszert €s kiilonleges).
Italkeverés eszkozei, diszité eszk6zok.
Kiilonleges eszkozok (flambir( zas eszkozei), egyéb eszkozok.

18.3.4. Ertékesitési ismeret 26 6ra/ 30 éra
Etkezési id6k és szokasok, reggeli fajtik, brunch, ebéd, uzsonna, vacsora.
A hagyomanyos étkezési idOk, valamint étkezési idok az iizleti életben. A
mediterrdn nemzetek étkezési ideje, étkezési szokasai. Az iizleti reggeli, az
tizleti ebéd. Szinhazi vacsora. A biifé-étkezések sajatsagos étel-ital kindlata és
az értékesitési munka.
Ertékesités munkakorei (iizletvezetd, teremfonok, pincér, pultos, vendéglatd
elado6, kavéfozo).
Ertékesitési rendszerek, értékesitési modszerek.
Felszolgélas altalanos szabalyai (felszolgélasi szabalyok a vendégek koraval,
nemével, nemzetiségével, vallasaval kapcsolatban, az asztalra elhelyezés és az
asztalrdl valo ,,lerdmolas” szabdlyai, az italok felszolgildsaval kapcsolatos
szabalyok).
Uzletnyités elotti elOkésziiletek (atoltozés, vételezés, takaritas, gépek inditasa,
feltoltések) terités elokészitése, terités szabalyai.
Felszolgéilasi modok (svéajci, angol, francia, orosz).
Asztalfoglalas folyamata, lehetdségei, adminisztralasa (sziikséges informéaciok:
a vendégek szdma, kor és nem szerinti Osszetétele, fizetés modja, ételsor
esetleges eldzetes kivalasztésa...).
Vendég fogadasa, ajanlasi technikak, vendég segitése, tanacsadas.
Szamla kiegyenlitése, fizetési modok (nyugta, szamla, atutalasi szamla).
Zaras utani teendOk (az értékesitotér rendbetétele, elokészitése a masnapi
nyitasra, a napi forgalom elszamolésa, tliz-, baleset- €s vagyonvédelmi
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18.3.5.

18.3.6.

18.4.
Tanterem / felszolgél6 szaktanterem (tanétterem)

18.5.
tevékenységf rmak (ajanlas)

szabalyok alkalmazasa).
Standolas, standiv elkészitése, elszamolas.

Etel- és italismeret 26 6ra /30 éra
Ital[k cs[plitlsitasa, ismertetése (bl [k, sorok, pezsgok, parlatlk, likorok,
alkh[1mentes ital[ k, kavék, tedk) Bl rvidékek. Aperitif €s digestiv ital[k,
kevert barital (k.

Kl hyhatechn[16giai alapismeretek (darab(1as, bl hdazasi mod [k, stiritési-
dusitasi eljaras[k, h6 behatasi miiveletek).

Fozelékek, koretek (magyar! s stritett, stirités nélkiili, bl rgl hya, gabl ha,
tészta, gyiimolcs, salata, vegyes koretek).

Martas[ k (alaplevek, hideg, meleg, francia alap- és szarmaztat! tt martas[k).
Hideg eldételek (zoldségfeélékbdl és gylimolesokbol készitett hideg eldételek,
kiilonboz6 hus! kbol, belsdségekbdl készitett hideg eldételek, hideg salatak,
hideg vegyes izelitok, pastét [k, hablk, k[ktél el6ételek).

A salatak elkészitése, a nyersanyag! k kivalasztéasa, tisztitasa, darabl 1asa,

k[ nyhatechn16giai miiveletek, talalas.

Salataontetek, dresszingek.

Levesek (er6levesek, higlevesek, magyar(s higlevesek, dsszetett levesek,
stiritett levesek, krémlevesek, piirélevesek, kiilonleges levesek).

A levesek elkészitése, a nyersanyaglk kivalasztasa, tisztitasa, darab(lasa,
knyhatechn[16giai miiveletek, talalas, melegen tartas.

Meleg eldételek (zoldségfélékbol készitett meleg eldételek, huskbol és
belsdségekbdl készitett meleg eldételek, tésztafélékbol készitett meleg
eloételek).

A meleg el6ételek elkészitése, a nyersanyag( k kivalasztéasa, tisztitasa,
darabllasa, k[ hyhatechn[16giai miiveletek, talalas, melegen tartas.

Tl jasbol készitett meleg eldételek, meleg vegyes izelitok.

A tojas eloételek elkészitése, a nyersanyagok kivalasztasa, tisztitasa,
darabolasa, konyhatechnol6giai miiveletek, talalds, melegen tartas.

Kiilonb6z6 felszolgalasi médok 20 ora/ 20 ora
Reggeli- és [zs[ hnaterités és felsz1galas.

Svajci (tanyérszerviz) felsz[1galasi mod (leves, eldétel, foétel cll che
hasznalataval, desszert).

A képzés javasolt helyszine (ajanlas)

A tantargy elsajatitasa s/ ran alkalmazhato sajat. s modszerek, tan  10i

18.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)
A tanuldi tevékenység .
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete Alkall.1.1a"za1}d0
. eszkozok és
m modszer neve . . | csopor . .
egyéni ¢ osztaly felszerelések
1.1 magyarizat X
1.2. megbeszélés X -
1.3. szemléltetés X -
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1.4. kooperativ tanulas X -
1.5. szimulacid X -
1.6. szerepjaték X -
1.7. izlet- és piaclatogatas X -

18.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté tanuloi tevékenységformak

(ajanlas)
Tanul6i tevékenység
szervezési kerete
(differencialasi médok) | Alkalmazandd
Sor- e P b o
sZAm Tanuléi tevékenységforma . & o i eszkozol,i és
N S s < © | felszerelések
5| §5| 32
= O*°| O
1. Informacio feldolgozoé tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nallo feldolgozisa X -
1.2. | Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.3. | Hallott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.4. | Informéciok onéll6 rendszerezése X -
Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek,
2.
feladatok
2.1. | Vdlaszolés frasban mondatszintli kérdésekre X -
2.2. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.3. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X -
2.4 | Tapasztalatok ut6lagos ismertetése szoban X
2.5 | Tapasztalatok helyszini ismertetése szOban X
3. Komplex informaciék korében
3.1. | Utdlagos sz6beli beszamold X -
3.2 | Esemény helyszini értékelése szoban felkésziilés utan X -
4. Csoportos munkaformak korében
4.1. | Kiscsoportos szakmai munkavégzés irdnyitassal X -
4.2. | Csoportos helyzetgyakorlat X -
4.3. | Csoportos versenyjaték X -
5. Gyakorlati munkavégzés korében
5.1. | Arutermeld szakmai munkatevékenység X -
5.2. | Miveletek gyakorlasa X -
5.3. | Munkamegtfigyelés adott szempontok alapjan X -
6. Uzemeltetési tevékenységek korében
6.1. | Géprendszer megfigyelése adott szempontok alapjan X -
6.2. | Uzemelési hibdk szimulaldsa és megfigyelése X -
6.3. | Adatgyijtés géprendszer tizemelésérol X -
7. Vizsgalati tevékenységek korében
7.1. | Technol6giai probdk végzése X -
8. Szolgaltatasi tevékenységek korében
8.1. | On4ll6 szakmai munkavégzés feliigyelet mellett X -
8.2. | Onall6 szakmai munkavégzés kozvetlen iranyitassal X -

18.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl szol6 2011. évi CXC. torvény 54. § (2) a) p[ntja szerinti
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értékeléssel.
19. Szakmai idegen nyelv tantargy 144 6ra/144 ora*
*Hdrom évfolyamos képzés kozismereti oktatdssal/két évfolyamos képzés kozismereti oktatds

nélkiil
19.1. A tantargy tanitasanak célja
A vendéglatisban hasznalt szakmai szdkincs elsajatitdsa, alkalmazasa. Kiilonb6z6
ételkészitési, cukraszati technoldgidk idegen nyelvii ismerete, alkalmazidsa. A
vendéglatas termelésében, értékesitésében jellemzo szituaciok idegen nyelvii kezelése.

19.2.  Kapcsolddé kozismereti, szakmai tartalmak

A tantargy tananyagtartalma a kozismereti nyelvtanitasban elsajatit( tt ismeretekre épiil
¢és kapcs[16dik a 11497-12 az elhelyezkedést-m[ hkavallalast segitd idegen nyelv m[d[1
¢s az alap-szakképesitések kozos mld[1jaih[ %z, valamint a sajat szakmai m{d1(k
tartalmaih/( z.

19.3. Témakorok

19.3.1. Szakmai kifejezések 52 ora/52 ora
Gasztron6mia nyersanyagai.

Cukraszkészitmények megnevezései.

Etelek megnevezései.

Italok megnevezései.

Vendéglato ipari egységek és helyiségeik.

Vendéglatasban hasznalatos eszk6zok, berendezések, gépek megnevezései.

Beszerzési folyamatoknal, tevékenységeknél hasznalt kifejezések.

Termelési folyamatoknal, tevékenységeknél hasznalt kifejezések.

Ertékesitési folyamatoknal, tevékenységeknél hasznalt kifejezések.

19.3.2. Szakmai technolégiak 50 6ra/50 ora
Cukraszati technolégiak.

Etelkészitési technolégiak.

Italok készitése, felszolgalas folyamatai.

19.3.3. Szakmai szituaciok 42 ora/ 42 ora
Kommunikéacié a munkatarsakkal.

Etikett, protokoll alkalmazasa.

Kommunikéci6 a vendégekkel.

Vendégek fogadasa.

Ajanlas idegen nyelven.

Rendelésfelvétel idegen nyelven.

Panaszkezelés.

19.4. A képzés javasolt helyszine (ajanlas) Tanterem
19.5. A tantargy elsajatitasa s[ ran alkalmazhatoé sajat' s modszerek, tan! 16i
tevékenységfl rmak (ajanlas)
19.5.1. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhaté sajatos modszerek (ajanlas)

A tanuldi tevékenység Alkalmazandé
Sorsza Alkalmazott oktatasi szervezeti kerete eszkozok és
m modszer neve . . | csopor tal felszerelések (SZVK 6.
cgyemt t oszialy pont lebontasa,
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pontositasa)

1.1 magyarazat X -
1.2. elbeszélés X -
1.3. kisel6adas X -
1.4. megbeszélés X -
1.5. vita X -
1.6. szemléltetés X -
1.7. projekt X -
1.8. kooperativ tanulas X -
1.9. szimul4cid X -
1.10. | szerepjaték X -
1.11. | hazi feladat X -

19.5.2. A tantargy elsajatitasa soran alkalmazhat6 tanuldi tevékenységformak (ajanlas)

Tanul6i tevékenység
szervezési kerete Alkalma
(differencialasi zand6
S‘fr‘ Tanul6i tevékenységforma modok) eszk/o 20
szam _ | | k és
5 5 =) o | felszerel
& § S| X S| ések
Bl o*°| o
1. Informacio feldolgozoé tevékenységek
1.1. | Olvasott szoveg 6nall6 feldolgozéisa X -
1.2. | Olvasott szoveg feladattal vezetett feldolgozisa X -
1.3. | Olvasott szoveg feldolgozasa jegyzeteléssel X -
1.4. | Hallott szoveg feldolgozésa jegyzeteléssel X -
1.5. | Hallott szoveg feladattal vezetett feldolgozéasa X -
1.6. | Informéciok onéll6 rendszerezése X -
1.7. | Informécidk feladattal vezetett rendszerezése X -
Ismeretalkalmazasi gyakorlo tevékenységek,
2.
feladatok
2.1. | Irasos elemzések készitése X -
2.2. | Leiras készitése X -
2.3. | Vdlaszolas frasban mondatszintli kérdésekre X -
2.4. | Tesztfeladat megoldasa X -
2.5. | Szoveges eldadas egyéni felkésziiléssel X -
2.6. | Tapasztalatok utdlagos ismertetése szOban X -
2.77. | Tapasztalatok helyszini ismertetése szoban X -
3. Csoportos munkaformak korében
3.1. | Feladattal vezetett kiscsoportos szovegfeldolgozas X -
3.2 | Kiscsoportos szakmai munkavégzés iranyitassal X -
3.3. | Csoportos helyzetgyakorlat X -
3.4. | Csoportos versenyjaték X -

19.6. A tantargy értékelésének modja
A nemzeti koznevelésrdl sz6l6 2011. évi CXC. térvény 54. § (2) a) plntja szerinti
értékeléssel.

95



Danko Pista Egységes Ovoda — Bolcséde, Altalanos Iskola, Kozépiskola, Kollégium és Alapfoki Miivészeti Iskola

OSSZEFUGGO SZAKMAI GYAKORLAT

I. Harom évfolyamos oktatas kozismereti képzéssel
1/9. évfolyamot kovetden 140 6ra
2/10. évfolyamot kovetden 140 6ra
Az 0sszefiiggd nyari gyakorlat egészére vonatkozik a meghatarozott 6raszam, amelynek
keretében az Gsszes felsorolt elemet kotelezOen oktatni kell az éraszamok részletezése nélkiil,
a tanuldk egyéni kompetenciafejlesztése érdekében.

Az 1/9. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Témakorok
Munkavédelem, tiizvédelem, szakmai elvarasok, HACCP
Munkavédelmi el6irasok a gyakorlatban.
Balesetvédelmi el6irasok a gyakorlatban.
Tlzvédelmi eldirasok a vendéglatasban. A tlizvédelmi terv egyes dolgozora vonatkozd
elvarasainak begyakorlasa.
Gépek, berendezések, munkaeszkozok eldirds szerinti hasznalata.
Személyi higiénia, higiéniai eldirasok, azok betartdsa, munkaruha hasznalata.
Szakmai kovetelmények, elvarasok a szakacs szakmaban.
HACCP szakacs szakmara vonatkozo eldirasai.
A HACCP dokumentaci6 elemeinek kitoltése a tartalmi, formai eldirasok betartasaval.
Szelektiv hulladékgyljtés, energiatakarékossag.

Technoloégiai alapismeretek
A tankonyha és lizem kapcsolodo helyiségei (raktarak, elokészitdk, mosogatdk)
kialakitasanak szabalyai, eszkozei, berendezései, felszerelései.
Konyhakon hasznalt edények és kéziszerszamok.
Az élelmiszerek kivalasztasa.
Az élelmiszerek kivalasztasanak szempontjai.
Az élelmiszerek elOkészitése.
A z0ldség és gytimolcsfélék osszetétele és szezondlis attekintése.
A z6ldség és gyiimolcsfélék elokésztése.
Malomipari termékek elokészitése.
Allati eredeti élelmiszerek el6készitése.
Az elkészités miiveletei.
Az elkészités miiveletei: f0z€s, g6z01€s, siités, piritas, parolas, mikrohullamu
hokezelés, fiistolés.
Az elkészités kiegészitd miveletei.
Elkészitést kiegészitd miiveletek: siiritési eljardsok, dusitasi eljardsok, bundazasi
eljarasok, alaplevek, kivonatok, pecsenyelevek, fliszerezés, izesités.
Befejezd miveletek.
Az ételek készen tartdsa (hidegen, melegen), adagolas, talalas, diszités.

Salatak, ontetek, koretek

Salatak:

Nyers salatak, fozve késziilt salatak, tartositott salatak.

Salatadntetek (dresszingek) ecet-olaj Ontetek, tejtermék alapu Ontetek.

Koretek készitése:

Z061ldségekbdl készithetd koretek fézéssel, gbzoléssel készithetd zoldségkoretek,
stitéssel készithetd zoldségkoretek, parolassal készithetd zoldségkoretek.
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Burgonyabdl készitheto koretek:

Fott burgonya — koretek, siiltburgonya-koretek, fott-siilt burgonyakoretek
paroltburgonya — koretek.

Gabonafélékbdl készithetd koretek:

Fozéssel készithetd gabonakoretek, piritassal és parolassal készithetd gabonakoretek.
Tésztakoretek:

Fozéssel készithetd tésztakoretek, siitéssel készithetd tésztakoretek, parolassal
készithet6 tésztakoretek, gézoléssel készithetd tésztakoretek.

Gyiimolcsokbdl készithetd koretek:

Fozéssel készithetd gylimolcskoretek, siitéssel készithetd gyiimolcskoretek, parolassal
készithetd gytimolcskoretek.

Vegyes koretek.

Fozelékek, levesek, levesbetétek
Fozelékek.

Levesek, levesbetétek.

Levesek.

Higlevesek (magyaros higleves, erdleves)..
Stritett levesek (egyszer(, piirélevesek, krémlevesek, gyiimolcslevesek, nydklevesek)..
Levesbetétek.

Fozelékek.

Stritett fozelékek.

Angolos fozelékek.

Franciés fézelékek.

Lengyeles fozelékek.

Kiilonleges fozelékek.

A 2/10. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Témakorok

Meleg martasok, meleg el6ételek, halakbdl, hidegvériiekbdl készitheto6 ételek
Martéasok, pecsenyelevek.

Meleg martasok:

Egyszerti meleg martasok.

Gyilimolcsmartasok.

Vilagos alapmartasok.

Barnamartasok.

Pecsenyelevek.

Meleg el6ételek:

Z0ldség- és fozeléktélébol készithetd meleg eldételek (bundéazott eléételek, toltott
eléételek, ropogodsok, felfdjtak, csOben siiltek, egyéb készitmények)..

Tésztakbol készithetd meleg eloételek (vajastésztabol készithetd meleg eloételek, sos
omlos tésztabol készithetd meleg eldételek, fott té€sztabdl készithetd meleg eléételek,
palacsintabdl készithetd meleg eldételek, fankok, tekercsek).

Rizottok.
Sajtbdl készithetd meleg eléételek (bundazott sajtok, ropogdsok, felfijtak, egyéb
készitmények).

Tojasbol készithetd meleg eloételek (fott tojasok, bevert tojasok, habart tojasok,
tojaslepények, tiikkortojas, talon siilt tojas, rantott tojas, toltott tojas).
Husokbdl €s belsdségekbdl készithetd meleg eldételek (bundazott eldételek,
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ropogosok, felftjtak, csOben siiltek, egyéb készitmények).
Meleg vegyes izelitd.

Halakbol, hidegvériiekbdl készithetd ételek:

Edesvizi fehér hiisd halakbol készithetd ételek.

Edesvizi barna hiistd halakbél készithetd ételek.

Tengeri fehér husu halakbol készithetd ételek.

Tengeri barna husu halakbol készitheto ételek.
Vandorhalakbol készithetd ételek.

Hidegvért allatokbdl készithetd ételek.

Hazi szarnyasokbdl készithet6 ételek

Héazi szarnyasokbol készitheto ételek.

Egészben siitéssel, toltéssel készithetd haziszarnyas ételek.
Frissen siitéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Pérolassal készithetd haziszarnyas ételek.

F6zéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Vagéallatokboél, vadakboél készitheto ételek

Marhahusbdl készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Paroléssal készithetd ételek.

Aprohusbol készithetd marhahus ételek.

Borjuhusbol készitheto ételek:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Pérolassal készithetd ételek.

Sertéshuisbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Pérolassal készithetd ételek.

Fozéssel készithetd ételek.

Belsdségekbol készitheto ételek.

Bérany és iirlihisbol készithetod ételek:

Egészben siitéssel készithetd barany €s iiriihus ételek.

Frissen siitéssel készithetd barany és iiriihus ételek.

Pérolassal készithetd barany és iiriihus ételek.

Vadhusokbdl készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Frissen siitéssel készitheté vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Parolassal készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Fozéssel készitheté vadhisételek (nagyvadakbdl és aprévadakbol).

Ettermi meleg-tésztak, sos tésztaételek

Ettermi meleg tésztak és sos tésztaételek:

Gyurt tésztak:

Fott tésztak (egyszerli, burgonyas, tirds, gesztenyés).
Fott-suilt tésztak (édes, sOs).

Kevert tésztik:

Palacsintak.
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Galuskak.
Morzsafélék.

Egyéb kevert tésztak.
Omlos tésztak.
Rétesek.

Felvert tésztak.
Vajastésztak.

Egetett tésztdk.
Felfujtak, pudingok.

I1. Két évfolyamos oktatas kozismereti képzés nélkiil
1. évfolyamot kovetden 160 6ra
Az 1. évfolyamot kovetd szakmai gyakorlat szakmai tartalma:
Témakorok

Levesek, levesbetétek, meleg martasok, meleg el6ételek, halakboél, hidegvériiekbol
készithet6 ételek

Levesek, levesbetétek.

Levesek.

Higlevesek (magyaros higleves, erdleves).

Stritett levesek (egyszerd, piirélevesek, krémlevesek, gylimolcslevesek, nyaklevesek).
Levesbetétek.

Martasok, pecsenyelevek.

Meleg martasok:

Egyszerli meleg martasok.

Gyilimolcsmartasok.

Vilagos alapmartasok.

Barnamartasok.

Pecsenyelevek.

Meleg el6ételek:

Z0ldség- és fozelékfélébol készithetd meleg eldételek (bundazott eléételek, toltott
eléételek, ropogdsok, felfijtak, csdben siiltek, egyéb készitmények).

Tésztakbol készithetd meleg eléételek (vajastésztabol készithetd meleg eléételek, sos
omlos tésztabol készithetd meleg eldételek, fott té€sztabodl készithetd meleg eloételek,
palacsintiabdl készithetd meleg eléételek, fankok, tekercsek).

Rizottok.
Sajtbol készithetd meleg eléételek (bundazott sajtok, ropogdsok, felfijtak, egyéb
készitmények).

Tojasbdl készithetd meleg eléételek (fOtt tojasok, bevert tojasok, habart tojasok,
tojaslepények, tiikortojas, talon siilt tojas, rantott tojas, toltott tojas).
Husokbol és belsdségekbol készithetd meleg eldételek (bundazott eldételek,
ropogdsok, felfijtak, cs6ben siiltek, egyéb készitmények).

Meleg vegyes izelito.

Halakbol, hidegvériiekbdl készitheto ételek:

Edesvizi fehér hiisd halakbdl készithetd ételek.

Edesvizi barna hiist halakbol készithet6 ételek.

Tengeri fehér husu halakbol készitheto ételek.

Tengeri barna hisu halakbol készithetd ételek.

Véndorhalakbdl készithetd ételek.

Hidegvért allatokbol készitheto ételek.
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Hazi szarnyasokbol készitheto ételek

Hazi szarnyasokbol készithetd ételek.

Egészben siitéssel, toltéssel készithetd haziszarnyas ételek.
Frissen siitéssel készithetd haziszarnyas ételek.

Pérolassal készithetd haziszarnyas ételek.

F6zéssel készithetd hiziszarnyas ételek.

Vagoallatokbol, vadakboél készitheto ételek

Marhahusbdl készithetd ételek:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Pérolassal készithetd ételek.

Aprohisbol készitheté marhahs ételek.

Borjuhtisbdl készitheto ételek:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Paroléssal készithetd ételek.

Sertéshuisbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készitheto ételek.

Frissen siitéssel készithetd ételek.

Paroléssal készithetd ételek.

F6zéssel készitheto ételek.

BelsOségekbdl készitheto ételek.

Bérany és tirtihusbol készithetd ételek:

Egészben siitéssel készithetd barany €s iiriihus ételek.

Frissen siitéssel készithetd barany és iiriihus ételek.

Pérolassal készithetd barany és iiriihus ételek.

Vadhusokbol készitheto ételek:

Egészben siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbdl és aprovadakbol).
Frissen siitéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
Pérolassal készithetd vadhusételek (nagyvadakbol és aprovadakbol).
F6zéssel készithetd vadhusételek (nagyvadakbdl és aprévadakbol).

Ettermi meleg-tésztik, sés tésztaételek
Ettermi meleg tésztik és sos tésztaételek:
Gyurt tésztak:

Fott tésztak (egyszerii, burgonyas, tirds, gesztenyés).
Fott-siilt tésztak (édes, sOs).

Kevert tésztik:

Palacsintak.

Galuskak.

Morzsafélék.

Egyéb kevert tésztak.

Omlos tésztak.

Rétesek.

Felvert tésztak.

Vajastésztak.

Egetett tésztak.

Felfujtak, pudingok.”
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